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Uvodnik

,Nesndsim lidi, kteti jidlo neberou vdzné. Je to tak
povrchni,” napsal anglicky spisovatel a dramatik
Oscar Wilde nékdy ve druhé poloviné 19. stoleti.

Nejnoveéjsi ¢islo kulturni revue KROK a zejmé-
na vétsina autort vénujicich se ve svych v ném
publikovanych ptispévcich jidlu, piti, domaci
kuchyni, kulinadfskému umeéni i gastronomii, re-
ceptarim a kuchaiskym knihdam, tradicim predkt
a mnoha jinym aspektiim nasi soucasné i minulé
kulindrni kultury dokazuji, Ze mezi potencialné
kritizované nepatfi. At se stati, kratkd pojednant,
vzpominky, ¢i rozhovory zamétuji na kteroukoli
z jmenovanych oblasti, ¢isi z nich zdjem autort
i dal$ich protagonistti, ba svaté nadseni pro da-
nou véc.

Pohled na jidlo a piti se v posledni dobé zasad-
né zménil. V souc¢asné dobé a stiedoevropském
prostoru, v némz Zijeme, uz stravnik davno neni
jen nékym, kdo ji a pije proto, aby ptezil. Spolu
s konzumaci pokrmi a napojt, at uz prostych, ¢i
nakladnych a sofistikované ptipravenych, zdra-
vych i tak trochu nezdravych, se stravnikiim do-
stava (anebo miize dostat, stoji-li o to) i jinych za-
zitk@: sofistikované chuti, kombinace ingredienci,
upravy na talifi. A také spole¢nosti, s niz se
u stolu ke snidani, obédu ¢i veceri schazeji a s niz
mohou dle libosti dlouze nebo kratce konverzo-
vat o vécech vaznych i nevaznych. Jidlo a piti uz
nepatti k nécemu, co je v Zivoté sice samoziejmé,
ale vlastné nezajimavé, takze to vitbec nestoji za
pozornost. A ti, kdo se jeho pripravé vénuji, uz
nejsou jen obyc¢ejnymi pracovniky podtadné pro-
fese, ale nékdy doslova mistry kulinafstvi.

Zda se, Ze proména vnimdni jidla a jeho tvir-
clt - a mohou to stale byt i maminky, manzelky
a samoziejmeé jejich muzské protéjsky, nejen
gastronomicti magové - je znamenim naseho
materidlniho zajisténi i duchovni bohatosti.
Ukazuji to analogie z historie: chudy venkovan,
femeslnik ¢i pfislusnik délnictva si kdysi ne-
mohli dovolit nic neZ obycejny pokrm z levnych
surovin, stézi 1épe dochuceny, tim spise uprave-
ny. Slechtic, rovnéz méstan touzici se mu vyrov-
nat, mohl do jidla, kuchate a pocetného kuchyn-
ského persondlu (nebo asponn domaci kuchatky)
investovat mnohem vice. Potidit si mohl lépe
vybavenou kuchyni a také navody na vafeni, re-
ceptare, pozdéji tisténé kucharské knihy. Pokud
cestoval, sbiral zkusenosti a ndméty, poznaval
nové suroviny a samoztejmeé i pokrmy a napoje.
Jeho stravovani se stavalo pesttfej$im, stolovani
ziskavalo tad a uroven provedeni.

A to jsou vlastné i privodni znaky nasi dnes-
ni kazdodennosti: mame prehled, chceme se
dobfte - kvalitné a chutné - stravovat. Moderni
prostfedky ndm pomadhaji uchovat nase zazitky.
O jidle si uz nemusime jen povidat, ptipadné
si nejdtlezitéjsi postrehy zapsat, ale mizeme
si je vyfotografovat. Dokonce se zd4, ze se jid-
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lo stava - vedle zvécénovani déti, zvitat a sebe
samych - nejcastéj$im objektem nasich snimka
z dovolené i pracovnich obédi. Je to dobte?

Z hlediska rozvoje zajmu o kulinarni kulturu

a uchovani dokladi o jejim vyvoji, vytvareni ja-
kési pramenné databaze, k niz se miiZeme vracet
privatné, anebo posléze jako k soucasti muzei



a dalsich pamétovych instituci jako predmét ba-
dani, pak jisté ano.

Je dobie, Ze se ke stravovani a kulinarni kultu-
fe nas i nasich predkt obraci stale castéji pozor-
nost renomovanych instituci a jejich aktivit. Na-
pomahaji ndm tribit pohled na vse, co s tématem
souvisi, predstavuji jeho historii, podminénosti
a dasledky, poukazuji na klady i zapory, které
vyvoj i soucasny stav prinaseji. A plati to rovnéz
o Védecké knihovné v Olomouci a programu,
ktery v této oblasti prichystala na podzim roku
2024.

Prejeme pravidelnym i zcela nahodnym cte-
natrdm Kulturni revue Olomouckého kraje, vy-
dévané v gesci Védecké knihovny v Olomouci,

aby je obsah aktualniho c¢isla potésil, naladil

a také navnadil na ochutnavky nastavajicich dni
a mésicl nejen z oblasti kulinarni, ale i kulturni
a spolecenské. A pokud se jesté podati spojit vice
z uvedenych stranek dohromady, jako tomu muze
napriklad byt pfi navétéveé tematické vystavy

O umeéni kuchatském. Kuchatské tisky ve fondu Veé-
decké knibovny v Olomouci a dal$ich k tomu pri-
pravovanych doprovodnych akci, anebo vybrané
zazitkové ochutnavky v nékterém gastronomic-
kém podniku, pak nelze si vice prat. Nebot tak
snad bude naplnéno konstatovani, ze ,jidlo zlepsi
vzdy ndladu’, at uz je konzumujeme s vyuzitim
kterychkoli smysli.

7
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Kucharské tisky jsou dulezitym
pramenem pro poznani socialnich

i kulturnich déjin
ROZHOVOR

édecka knihovna v Olomouci je diky
v svému bohatému fondu v mnoha obo-

rech témér nevycerpatelnym zdrojem
informaci. Jednim z nich je také oblast gastro-
nomie, zastoupena stovkami svazki z riznych
¢asovych obdobi. Cést své vzacné kulinarské sbir-
ky se knihovna rozhodla na podzim tohoto roku
predstavit vetejnosti v podobé vystavy a katalogu
pod nazvem O uméni kuchatském. Kuchatské tisky
ve fondu Védecké knihovny v Olomouci. O chysta-
ném projektu jsme si povidali s jeho autorkou,
historickou VKOL Petrou Kubickovou.

Petro, gastronomie je v dnesni spole¢nosti
velkym tématem. Co bylo prvotnim impulsem
pro tvé rozhodnuti vénovat se pravé tomuto
tématu?

Za dobu, co pracuji v oddéleni historickych fondt
VKOL, jsme s kolegy pfi systematickém zpraco-
vavani a analytickém popisu fondu prosli fyzicky
jiz tisice knih. A naméty na hlubsi zpracovani
rukopisti, prvotiskd, starych tiski, bibliofilii

a produkce 19. stoleti, jednotek i vétsich ¢i men-

sich celki, se postupné objevuji samy. K tématu
kuchatek jsem okrajové zabrousila jiz v roce
2007, kdy VKOL zakoupila videniskou minikuchat-
ku a v ramci tehdejsiho rijnového Tpdne kniboven
byla usporadana i mala vystavka. Zcela zdsadnim
impulsem pak byla prace na vystavé a katalogu

o herbatich z fondu VKOL Zahrada zdravi v roce
2021. Tehdy jsem v nich ¢asto nachéazela priklady
praktického vyuziti rostlin, navody a recepty

na vyrobky z obilovin, pokyny ohledné uzivani
koteni, zejména v souvislosti se zdravim c¢lovéka.
Soucasti herbart, prirodovédnych prirucek, ale

i lékatskych spisii byly ¢etné navody na polévky,
kase, tinktury a lektvary, $tavy i balzamy.

A odtud byl uz jen krtcek k systematickému vy-
hledavani kulinafskych tiskidl v nasem fondu.

Priprava takového projektu zabere spoustu ¢asu.
Jak dlouho na vystavé a katalogu pracujes? D4 se
ve stru¢nosti popsat, jak takova prace probiha?
Vypisky a zajimavosti si poznamenavam prabéz-
né, ale konkrétni prozkoumani katalogu, fondu,
fyzicka prohlidka knih, jejich vybér z hlediska



Historitka VKOL Petra Kubitkov4, autorka vystavy a publikace
O uméni kuchatském. Kuchatské tisky ve fondu VKOL. Zdroj: archiv
VKOL, foto Toma$ Hefmének.

¢asového rozlozeni, formy, obsahu, umélecké-

ho i historického vyznamu zabraly vzhledem

k dal$im pracovnim povinnostem asi rok. Dalsi
rok jsem vénovala heuristice, procitala literaturu,
prekladala pivodni texty, ddvala dohromady své
texty k publikaci, vybirala a prekladala recepty

a také vybirala relevantni ptilohy i ze sekun-
darnich prament, opét z fondu VKOL. Teprve
posledni etapou je priprava samotné vystavy,
vystavnich panelt i vybér fyzickych knih pro
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expozici. Musim jesté dodat, Ze s vybérem, ske-
novanim, poznamkami a komentati mi pomdahali
také mi mili kolegové.

Kli¢ovy je urcité vybér publikaci, které budou
prezentovany...

Ano, je to hodné subjektivni zalezitost. Nékoho
jiného by mozna zaujaly jiné tituly, jini autofi, jiné
recepty. Ja jsem se samoziejmé zameétila na vyji-
mecné a cenné tituly z historického fondu VKOL,
ale zaroven jsem preferovala i takové, o kterych

je mozné néco zjistit, néco vice napsat, néjak je
priblizit a zpopularizovat. Je zajimavé, Ze na rozdil
od zminovanych herbaft i novodobé gastronomic-
ké produkce neoplyvaji staré kuchatské prirucky
krasnym zpracovanim a peclivymi ilustracemi,

ale je pravda, Ze i naoko nevyrazné knihy mohou
skryvat zajimavé informace a nékdy i prekvapivy
a zajimavy ilustra¢ni doprovod.

Pod pojmem ,kuchaika” si vétsina z nas
predstavi soupis receptii. Tak tomu ale diive
nebylo...

Jak jsem jiz zminila, rukopisné i tisténé recepty
na pripravu jidla a ndpoji obsahovala predevsim
medicinskd, botanicka a ptirodovédna dila; sbirky
navodi i jednotlivé recepty byvaly soucasti rozma-
nitych textdl a plnily zejména dietetickou funkeci.
Pritom termin recept coby navod k vyrobé se pou-
ziva jak v 1ékatstvi, tak i v kuchafstvi. Kuchatské
knihy zahrnovaly jednoduché navody, souhrnné
sbirky receptii i oblibené ru¢né psané receptare,
ale také komplexni profesionalni kuchatské spisy,
vénujici se receptiim i dal$im otdzkam spojenym
se stravou, vafenim a stolovanim. Naopak c¢as-

to byly samotné recepty doplnovany o zakladni



lécitelské postupy nebo o rady, jak vést domac-
nost a jak spravné zit. Kuchatky a jim ptibuzné
publikace tak mtizeme povaZovat za opravdu
dulezité zdroje kazdodenni i kulturni historie,
patri ke svébytnym pramentim umoznujicim po-
znani hospodatskych, socidlnich i kulturnich déjin
a slouzicim jako zdroj pro poznani narodnich a re-
giondlnich zvyklosti.

Prochazet nékolik staleti staré recepty, zpiisoby
zpracovani potravin, vareni, stolovani a viibec
vyvoj gastronomie za poslednich 500 let, a to
nejen v ¢eskych zemich, to musi ¢lovéka zcela
pohltit. Je to tak?

Ano, je to opravdu zajimavé téma. Lidé si odjakzi-
va radi ctou o jidle, predstavuji si findlni podoby
pokrmii, sbihaji se jim sliny, kdyZ na jidlo jen po-
mysli, radi si vypravi o vyzkousenych receptech,

bavi se o jidle i u jidla a v poslednich dekadach
samoztejmeé také sleduji televizni potady o jidle

a vareni. Ja také. Vzdycky jsem v knihach rada
Cetla pasaze vénované jidlu, vateni, stolovani.

A priznavam se, ze v nasi rodiné se jidlu vzdy pfi-
kladal velky vyznam, vzdy se hodné vatilo, sbiraly
recepty, kupovaly kulinafské knihy, o jidle se hod-
né mluvilo.

Z toho nepieberného mnozstvi poznatki

je prece jen néco, co té prekvapilo, utkvélo

v paméti?

KdyZz vzpomenu na obdobi pozdniho stiedovéku
a renesance, tak je to premira sladkych chuti.
Maso pfipravované s mnozstvim ovocnych

a sladkych chuti. SmaZeny syr s cukrem a se sko-
Tici, téstoviny se syrem, cukrem i skofici, opece-
né ryby posypané cukrem a skofici. Zahustovani

Scéna z kuchyné. Médiryt. FLORIN, Franz Philipp a DONAUER, Johann Christoph. Des Klugen Und Rechts-verstindigen Haus-Vatters.
[Niirnberg, Franckfurt und Leipzig: in Verlegung Christoph Riegels seel. Wittb und Erben, 1719]. VKOL, II 950.226/1 (4-8).
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Obalka katalogu k vystavé.

topinkami z bilého chleba. Zajimavé pro mne
bylo také to, Ze jako postni jidla ptripravovali
kromé vyloZzené bezmasych jidel, ryb a motskych
plodt také ,vodni” Zivocichy, savce jako bobry
nebo vydry. Ryby se ptipravovaly i s kyselym
zelim a hojné se také zapékaly do slanych kola-
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¢t. Popularni bylo uzivani mandlového mléka,
je¢menné vody a cukru jako zarucenych 1é¢ivych
prostredkd.

Ve fondu VKOL najdeme nékolik staleti staré
kulinafské publikace. Pfedstavi§ nam ty nejstar-
§$i, nejzajimavéjsi?

Nejstarsi tisténou kuchatrkou v nasem fondu je
postinkunabule z roku 1503, slavna Platinova
kuchaika De honesta voluptate, ktera je obecné
povaZovana za nejstarsi tisténou kuchatskou
knihu, jez vysla poprvé tiskem jiz v roce 1470.
Nejedna se ovsem o klasickou kuchatku, ale o hu-
manisticky traktat o zdravém Zivoté, o filozofii
dobrého jidla. Vétsinu z 250 zde uvedenych recep-
tl autor prevzal z rukopisu svého pritele, mistra
kuchate Martina z Como. Mezi jednoduchymi
navody na upravu potravin, dikladnymi popisy
rostlin i zivocichil a specifickymi recepty zaujmou
tradi¢ni i netradi¢ni pokrmy. Dnes velmi obli-
beny chrest se pripravoval, d4 se fici, obvyklym
zptisobem, kdy se natrhany a uvareny rozlozil
primo na talit, pridaly se stl, olivovy olej a ocet,
a ihned podaval. SmaZeny syr v Platinové verzi
vypadal asi takto: smaZte na masle nebo tuku
kousky ani moc ¢erstvého, ani prili§ zralého syra
v panvi k tomu urcené, a kdyz zméknou, otocte je
a ihned vyjméte. Posypte cukrem, skofici a jezte
jesté horké.

Nejstarsi ¢esky psanou kucharkou v nasem
fondu je Kuchatstvi alchymisty Bavora Rodov-
ského z Hustifan z roku 1591, ktera je verejnosti
celkem zndma. Existuje nékolik edic kucharky
i ¢etnd literatura jak o autorovi, tak o jeho dile.
Tato nejslavnéjsi ¢eska renesanéni kuchatka ndm
prostfednictvim vice nez 440 ptivabnych staro-
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¢eskych receptlt prindsi pohled na stravovani
vyssich a strednich vrstev spole¢nosti z prelomu
16. a 17. stoleti. V obsahové casti prevladaji kase,
jidla obiln4, ale i mnozstvi pokrmd z masa, ryb

a driibeze. Za legendarni se daji oznacit navody
na kapii klobasky, bobti ocas nebo medvédi tlapy.
Ze je spousta receptli uréena predevsim pro vzne-
senou $lechtickou kuchyni, doklada ¢asté uzivani
néakladnych pochoutek, mezi néz pattily safran,
rozinky nebo fiky.

Mas ty osobné néjakého favorita?

Moji oblibenou kuchatrkou z naseho fondu je ital-
ska prace Bartolomea Scappiho, kuchare papezii

a kralt, Opera, ktera je zajimava tim, ze obsahuje
detailni obrazovou ptilohu, prinasi ndm v podstaté
prvni evropsky katalog uzivaného nadobi

a zaroven ilustruje uspotadani a funkci rtiznych
kuchyni ve velké domacnosti vzneseného prostredi
renesanc¢ni Itélie.

Kromé evropskych zemi (Italie, Némecko, Ang-
lie, Francie...) najdeme ve fondu i kucharky ze
vzdalenéjsich destinaci?

V nejnovéjsim fondu urcité, v tom historickém

si troufdm odhadnout, Ze v tiscich vénovanych
cestovani, popisu jinych kultur, rostlinam ¢i zi-
vocichtim, prirodovédé obecné se urcité najdou

i poznamky k vyuzivani rostlin a surovin, navody

na lécivé pripravky i recepty na konkrétni pokrmy
v zemich blizkych i hodné vzdalenych.

Soucasti vystavy budou originaly dobovych pu-
blikaci a také jedna rarita. MiiZe$ nam prozra-
dit, o co se jedna?

Ano, mély by byt vystaveny originaly kuchatrek

a samozrejmeé i ta nejmensi, Wiener Kochbuch.
Das kleinste Kochbuch der Welt (Videniska kuchaft-
ka. Nejmensi kuchatka svéta) z roku 1906, o niz
jsme mluvily na zac¢atku, ktera je svymi rozmeéry
24 x 22 mm opravdovou raritou.

Vystava predstavi formou paneli 27 titulii, dal-

$i panely pak vybrané recepty. Inspirovala ses,

vyzkousela jsi néjaky recept?

Inspiraci je spousta, ale prace jesté vic. TakZe za-

tim ne, prakticky jsem je nevyzkousela, ale urcité

se na to chystdm. Rada vafim, jsem polévkovy

a masovy typ, ale moZna se pustim i do néceho

sladkého. Rada bych ochutnala Rumpoltovy loso-

sové klobasky, Rodovského husu pec¢enou v dobré

omacce, Scappiho lombardskou polévku nebo La

Varrenovu cibulacku, Rettigové $panélské ptac-

ky (Gplné jiné, nez si predstavujete) a zemcata

s hiibky, Soukupovy zelniky a vinny pun¢ anebo

Vrabctiv americky salat. Vsechny tyto recepty na-

jdete v pripravované publikaci i na vystave.
Michaela Heloviovd



Zahrada Velikonoc¢ni aneb

jidlo na podivanou

Rodovsky z Hustiiran, Bavor. Kucharstwij, To gest: Knijzka o rozlicnych
Krmijch, kterak se vziteéné s chutij strogiti magij: Yakozto Zwénina,
Ptacy, Ryby, a giné mnohé Krmé. Kazdému Kucharii, aneb Hospodari,
Knjzka tato potirebna y vziteéna. Wytissténo w Starém Mésté
Prazském: v Gihijka Nygrina, 1591. VKOL, 35.725

isk Kuchatstvi, to jest knizka o rozlicnych
I krmich, kterak se uzitecné s chuti strojiti
maji alchymisty Bavora Rodovského z Hus-
titan byva fazena k nejvyznamnéjsim ceskym
kuchatkdm renesan¢niho obdobi a je zaroven nej-
star$i ceskou tisténou kuchatkou ve fondu Védecké
knihovny v Olomouci.

Cesky slechtic Bavor mladsi Rodovsky z Hus-
tifan (ca 1526 - ca 1592/1600), filozof a alchy-
mista, se vedle vasné pro védu a védecké expe-
rimenty zabyval také jinym druhem ,alchymie”,
sestavovanim a sepisovanim receptl. Tato jeho
¢innost vyustila v sepsdni dnes jiZz proslulé ceské
renesan¢ni kuchatské sbirky. Bavorovy recepty,
vesmeés bez piesného uvedeni mnozstvi, pouze
s Castou frazi ,kolik chces’, ,0sol v miru” nebo
,kazdého v miru”, predstavuji pokrmy dvorské
kuchyné i kazdodenni stravu méstanskych vrstev
a gastronomické zvyklosti pozdniho stiedovéku
v ¢eskych zemich.

Zavérecnym bonusem kuchatky je Zabhrada Veli-
konoc¢ni, jidlo na podivanou, tzv. ,$auesen”. Bavor
zde popisuje vystrojeni velikono¢ni scény na $iro-
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kém okrouhlém stole, v jehoz centralni ¢asti umis-
til peceného berdanka plnéného vejci, slaninou,
mandlemi a kofenim. Berdnek byl navic polepen
bilym cukrovim a mél pozlacené rtzky i kopytka,
kolem néj byla z tésta vytvorena obora a ptikopy,
véze a dalsi jedlé ozdoby.

Starocéesky obyéej strojiti peivo

Prepis receptu pochazi ze sborniku Cesky lid:
sbornik vénovany studiu lidu éeského v Cechdch, na
Moravé, ve Slezsku a na Slovensku. Redaktoti Cenék
Zibrt, Lubor Niederle. Praha 1911.

,Zahradu Velikono¢ni takto udélaj:

Nejprve daj sobé udélati dsku $irokou a okrouh-
lou, dajz k ni udélati nohy nizké, kitaltovné a ne-
vysoké, a daj obarviti barvami. Na tu dsku udélaj
nejprve prikopy z tésta, rozvéleje tésto studenou
chu, a to klad, aby netlusté lezelo tésto, i vysus to
na misto na vétru.

Potom vezmi bilek z vajec, a vymej vniti piikop
dobfte, a to po dvakrat ucin, a at vzdy vyschne



na misto. Po tfetim mazani, vezmi bilek z vajec
a modrou barvu rozdélanou, vymaziz vnitt prikop,
a nech, at uschne na misto.

Potom vezmi Inény olej, potfi nim toho, a nech,
at uschne na misto, a udélaj vnitt mezi prikopy
vrch z tenkych desticek neptili§ vysoky, aby mohla
obora staciti, na to udélaj tésto z rezné mouky ze-
lené, protahuj ty destky, aby byly k hote podobné.
Potom daj na ni svrchu lepsi barvu zelenou, a na
pravém prostiedku postav berance svrchu k tomu
pripraveného skrovného a malého.

Potom vytdhna beranka z kuoze, roztez jej pod
brichem malo, aby mohl z ného vybrati droby, od-
beriz trochu, aby mohl naditi, vezmiz vajce dobie
tvrdd varend, oblup je a zsekaj dobte, priciné
k tomu slanin ¢istych nemnoho, a zsekaj je.

Potom vezmi vajce syrova tlucena, zdélajz ta
vajce na panvi, jakoby byla misena tvrda, pri¢iné
k nim tato vajce sekand s slaninami, potom zsekaj
to zase na stoku dobie, a vezmi koteni, skotice,
zdzvoru, muskatu a $afrinu, a vezmi mandlav
krajenych a feckého vina (hrozinek), a zpera je daj
do toho mazu, pti¢iné k nim syrovych vajec, kdyz
chces naditi, i nadéj beranka a vypln jej prave
vnitt, za koZi nic, i pfiprav jej na rozen, jakoby
mél stati, a hlavu mu obrat k korouhvici, a at ne-
stydne na roznu.

A kdy?z jej upecde$ na misto, sejma jej, postav ho
pékné na misto, kdez ma stati, potom jej obloz ma-
zem fikovym, vyplné véudy, aby byl hladek vsecek,

a rouno nan délaj z konfektuov bilych, rizky jemu
udélaj zlaté z formy, a napln je mazem fikovym,
kopytka jemu pozlat, a pysky jemu obarv barvou
cervenou.

Potom udélaj okolo ného oboru, a udélaj tésto
tuhé jako z vosku, z rezné mouky, pri¢iné malo

- Budaifiwi/
e
FZKniEaorolic
woed Remijel/ beevak e o3is -
teing ei g@utt’i ﬁro%'}tti gna‘gt'j : Yatopp

. Sapona Buorts b

Bofpoddei/ Bnijsta tato porees
bndy viiteind. -

Titulni list Bavorova Kuchatstvi s ilustraénim dfevorezem
znazornujicim kuchate pti praci.

bilé mouky, a rozdélaj tésto breckou, a udélaj to na
formu dobfte tence.

Potom sklad sobé vsechy kusy na rovnou deku,
které chce$ miti, bud ke zdi nebo k vézi, potom at
uschne na misto, velmi dobte obraceje, aby se ne-
preslo, potom vstaviz na kli v hromadu, které kusy
chces kde miti.
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K kuchatce napomenuti, pochazejici z Bavorova Kuchatstvi, od
slavného prazského zvonate Brikciho z Cimperka.

Kli k tomu ptipravuj takto: Vezmi nohy teleci
a dil hovézich, vymoc je dobte ve dvou dnech,
potom je vyper a opat a zsekaj je na kusy, a var
je u vodé v hrnci, at to zevie, coby mohl protih-
nout skrze hartoch na misu, a daj do ného cukru,
at se to zstydne, potom krajej na tenké kusy,
a usu$ pékné na lise na vétru, a nad nim prikrej
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¢istou rouchou, aby prach na to neptipad, a kdyz
uschne, a Ze by chtél vsazovati ty kusy na Kkli,
postaviz véze s kazdého rohu v hromadu, vezmiz
toho kli a rozpust Cistou vodou, i vsaziijz ty kusy
na to kli.

Postaviz Ctyry véze z kazdého rohu berance,

a na veézi udélaj $pice, a v jednéch pokojich aby
byli sejii mandlovi, v druhych kase ¢erné studené,
a v tretich kyselice, a svrchu na ktovich skrovni
kohouti. VIi kyselici okolo té obory, zdélaj stépi,
vezma chvojku mladou jedlovou, na kteréz jest
nejvic ratolesti, oblup je ¢isté a daj na né tésto
vajecné, rozvalej je velmi tence na destce, a ukra-
juj vzdy po kusu po ouzkém konci, po jednom
kraji zsttihaje velmi zdrobna, vezmi dtevicko oblé,
i obviniZ je tim téstem, potom to vSecko zvésej na
ratolesti zase, at stfihy vSecky riizno stanou, a tak
délaj vSem $tépiim, coZ jich ma byti. Potom daj
ovotce na kazdy, jakét se zd4, na jeden daj hrus-
ky z forem, na druhy daj jablka z forem, na treti
vlaské ofechy z forem, a tak cozt se zda, kazdého
ovotce na kazdy $tép zvlasté, a zavésovati, jak ma
byti, zadélaje do kazdého stopku dfevénou s ha-
kem, zavésuj na ratolestech, a to ovotce vypékaj

v formdach, jako i jiné spanevné, mazy zdélaj, ja-
kéz na které slusi, do hrusek hruskovy, do jablek
jableén\'z, do ofechu ztluc ofechy a oslad' je cukrem
k nim broskvovych jader, a oslad je cukrem, a tak
vsem udélaj, které se zdati bude ovotce a $tép prvé
vypékaj v masle v mozditi, a stavéj je véecko porad
okolo obory.

Na druhych zdélaj kvéty, jakoby kvetly, oplatky
zdélaj na kvéty Zelizky, a prisazij je na ratolesti
tim klim, kdyZt se zd4, a zlatem-ozdob, kdezt se
vidi v kvétech svrchu.



Na téch $tépich posad ptaky, pripravuje je jako
na to slusi z formy, pozlat je, a na stépich, kdez
chces barvu miti, udélaj kvét z odpadkiv barevny,
vezma tu barvu z apatéky. Potom kvétem zespod
pod $tépy, vezmi stébla zitnd, vloz do masla, at
se rozhfeje, potom vstr¢ je do tésta zidkého, at se
k nim ptichyti, potom vloz do masla, at se upece,

a nedaj se jemu prepéci, a z toho potom vytidhna
stopky, délaj na ¢em kvét ma byti, jakéz chces ja-
hody, a vezma oplatek zeleny, zdélaj listi podobné
jahodovym, urez tence oplatki jako stébla u jedno-
ho konce, a at jest na tfi kusy rozdéleno, a u koncit
prisaziyj cerveny konfekt drobny, okolo ného at
jest list zeleny, mezi nimi pak jiné kviti délaj, kte-
ré chce$ miti. Potom posad mezi to zvifata, ktera
se budou zdati, okolo nich na prikopu udélaj te-

nato, udélaje hole k tenatu, vezmi to drobné tésto,
vloz je do horkého masla, a potom vstr¢ do tésta
zidkého, at se ho prichyti, potom vloz zase do més-
la, at se to upece.

Potom vezmi to zase ven, a to tenato podepfi
na to spanevné, pak postav muze spanevniho
z forem, sttelce a lovce zvlastniho se psem, at
jest vée spanevni z forem, a postav muze odénce
u bran jedné véze, a nechaj zvlasté kapalinu zes-
pod, a vné udélaj misto k ohni, a postav do ného
sttipek polévany k tomu pripraveny, nalej do
ného vina paleného, a potom kdyz chces dati na
stuol, zapaliz svickou palené vino, at hoti, a raci-
ce na vodu pust, pripravené z spanevniho, a coz
k tomu vice sobé muize§ spomenouti a vymysliti
to lépe.”
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Povidani o hostincich v Bedihosti

PETR JIRAK

dyz byly v padesatych letech 19. stoleti

zru$eny cechy, bylo potfebné misto nich

zFidit jina sdruZeni femeslnikd. Stala se
jimi Zivnostenska spoleCenstva, jeZ zacala vznikat
po vydani nového Zivnostenského fadu z prosince
1859. Do zivnostenskych spolecenstev museli vstou-
pit nejen vsichni majitelé a najemci Zivnosti, ale
také pomocni pracovnici a uéni. Zivnosti se délily
na volné (svobodné), femeslné a koncesované. K po-
sledné jmenovanym pattily také hostinské Zivnosti.

Clanek je vénovan hostinskym koncesim

provozovanym od posledni tietiny 19. stoleti do
poloviny nasledujiciho stoleti v obci Bedihost.
Udaje byly ¢erpany z archivnich fond& Okresni
urad Prostéjov, Okresni narodni vybor Prostéjov
a Mistni narodni vybor Bedihost (vée ulozeno ve
Statnim okresnim archivu Prostéjov).

Z3ajezdni hostinec v davnych dobach
Jiz ve 13. stoleti existoval v Bedihosti z4jezdni
hostinec vyuzivany pocestnymi jedoucimi vétsi-

nou z vychodni Moravy na Olomouc nebo opac¢né.

Zminuje se o ném listina krale Vaclava I. dato-

14

vana do roku 1249, ale podle odbornikii napsana
0 20 az 30 let pozdéji. Budis, opat klastera Hra-
disko (dnes ¢ast Olomouce), Casto vytvarel takové
falzifikaty, aby podpotil majetkova prava klastera
v ¢etnych sporech s mésty, jez sousedila s klaster-
nimi statky. Mésta disponovala milovym pravem,
coz mj. znamenalo zdkaz provozu kréem ve vzda-
lenosti jedné mile od mésta. Podle toho by nebylo
mozné, aby hospoda byla v provozu. Natizeni se
ale netykalo svobodnych kr¢em uvedenych v kra-
lovském privilegiu. A mezi takové pattil diky
podvrzené listiné i hostinec v Bedihosti.

K zdjezdnimu hostinci se vaZe povést o poby-
tu zamozného pocestného, kterého k rdnu pro-
budil pav hostinského. Pfi svém odjezdu si na to
pan stézoval. Z jeho tvrzeni ,pav budi hosty” se
obci mélo zacat fikat Budizhost, pozdéji pozme-
néno na Bedihost. Ve skute¢nosti vznikl nazev
obce samozfejmeé jinym zplsobem, nejpravdépo-
dobnéji byl odvozen ze starého osobniho jména
Bedihost (pav v mistnim znaku obce ma ptivod
v osobnim znaku Jifiho Pavorina z Pavorinu,
opata klastera Hradisko v letech 1594-1608).



Obecni hostinec ¢. p. 3 v Bedihosti. Foto: Jan Jirak.

Zajezdni hostinec patfil, stejné jako cela ves-
nice klasteru Hradisko. Hospoda se piivodné roz-
kladala o néco jiznéji, tj. mezi dne$ni hospodou
a obecnim tfadem. Pivodni hostinec byl zbou-
ran v poloviné 17. stoleti. V roce 1663 vrchnost
nechala na misté dvou zpustlych domt postavit
novou hospodu. Premonstratsky klaster Hradisko
v roce 1783 hospodu prodal Antoninu Wurmovi
za dva tisice zlatych.
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Bediho&t &. p. 3
Hostinec postaveny v roce 1663 ptesel v roce 1872
do majetku obce, ktera ho pronajimala soukrom-
nik@im. V roce 1876 byla provedena nadstavba
budovy a o sedm let pozdéji byl v patte ztizen sal.
Na dvote byly postaveny staje, v nichz se chovali
statni hiebci, poté obecni byci.

Z dochovanych koncesi vime, ze v zati 1898 byl
hostinec ¢. p. 3 pronajat na roky 1899-1901 Cyrilu
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Obecni hostinec v Bedihosti na snimku ze zacatku 20. stoleti. Zdroj: SOKA Prostéjov.

Vavrouchovi (* 1869), dosavadnimu najemci obec-
niho hostince v Kralicich na Hané. V roce 1905
byl ndjemcem hostince a jatek ustanoven zatimni
najemce Jan Konec¢nik. Na konci roku 1906 obecni
vybor Bedihos$té prijal navrh, aby se od 1. ledna
1907 novym najemcem hostince a jatek s nim
spojenych stal Josef Novak (* 1866), do roku 1906
hostinsky a reznik ve Velké Senici na Litovelsku.
Dne 21. tinora 1907 okresni hejtmanstvi v Pro-
stéjoveé schvililo Josefa Novaka jako zastupce-
-najemce hostinské a vycepnické koncese obce
Bedihost. Poté, co se Novak zivnosti vzdal, pfijala
obec nového najemce, Emila Rychlika (* 1876).
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Obecni hostinec byl velmi vyhodné polozen,
protoze se stejné jako dnes nachdzel pti rusné sil-
nici z Prostéjova do Kojetina. Dne 27. kvétna 1913
okresni hejtmanstvi udélilo obci Bedihost nasle-
dujici koncesi: prechovavani cizich osob, podavani
pokrmii, ¢epovani piva, vina a ovocného vina, ¢e-
povani palenych lihovych napojii, podavani kavy,
Caje, cokolady, jinych teplych napojt a obcerstveni,
odbyvani dovolenych her. Do té doby mél hostinec
udélenou jen omezenou koncesi, jejiz podrobnosti
nejsou v archivaliich uvedeny. Prvniho fijna 1913
okresni hejtmanstvi svolilo, aby hostinskou Zivnost
provozoval Emil Rychlik. V prabéhu roku 1916 mu-



sel Zivnost odhlasit, protoZe nastoupil vojenskou
sluzbu. Z toho dtivodu obec propachtovala hostinec
Vladimiru Sedlackovi (* 1878), zastupci vinaiského
velkoobchodu.

V letech 1919-1922 byl najemcem hostince
obchodnik Alois Navratil (* 1876), jenz byl delsi
dobu majitelem hostince ve Vitonicich. Na zakla-
dé pulroc¢ni vypovédi podané v bfeznu 1922 Na-
vratil pozadal o prodlouzeni najmu o rok, tj. do
31. ¥ijna 1923, protoZze mu poméry nedovolovaly
okamzité se odstéhovat. Obecni zastupitelstvo
mu v zadosti vyhovélo, av$ak o rok pozdéji Na-
vratil ozndmil, Ze se nehodla v dohledné dobé
vystéhovat, protoze jeho najemnici se téz nechtéji
stéhovat. Obec napsala stiznost Okresni politické
spraveé v Prostéjové, Navratil prisel do konkursu,
ztratil diivéru vefejnosti a nasledkem toho upa-
dala dobra povést obecniho hostince, ktery v té
dobé nebyl prili§ navstévovan. Okresni politicka
sprava na konci unora 1924 Navratilovi ozndmi-
la, aby prestal provozovat hostinskou Zivnost.

V opa¢ném pripadé by proti nému bylo zavedeno
trestni fizeni a provozni mistnosti by byly uza-
vieny. Navratil ufedné nemohl byt povazovan za
najemce Zivnosti od listopadu 1923, avsak Zivnost
prestal provozovat az 8. biezna 1924. V bieznu
1924 ptevzal provoz Zivnosti novy najemce Otto
Zapatka (* 1886).

V Cervenci 1924 starosta obce Frantisek Adamek
napsal okresni politické spraveé, Ze obec hodla dle
prilozenych ndkrest pristavét ¢ast salu v hostinci
a upravit schodisté do patra. V srpnu 1924 k tomu
Okresni politicka sprava v Prostéjove udélila obci
stavebni povoleni.

Provedenim adaptaci obec povéfila prostéjov-
skou stavebni firmu Benda a Nedélnik. Firma pro-

dlouzila tanecni sal v prvnim patie (vCetné ztizeni
zachodk), zfidila nouzové schodisté s vychodem
do volného prostoru a nahradila hlavni schodis-
té novym. Kolaudace stavebnich praci probéhla

4. zari 1925. Devatého tinora 1926 se v hostin-
ském sale uskutecnilo prvni verejné radiovysilani
v Bedihosti.

Zapatka provozoval zivnost do zatri 1927, poté
byl nahrazen Aloisem Kubesem (* 1898), dosavad-
nim najemcem jednoho hostince ve Vrahovicich.
Jiz v tijnu 1927 ho okresni politicka sprava schva-
lila jako najemce obecniho hostince v Bedihosti.

V zati 1928 podal Ing. Jan Kovat, bydlici vedle
hostince (¢. p. 5), stiznost Okresni politické sprave
v Prostéjové. Stézoval si na ruseni no¢niho klidu
koulenim kuzelek v obecnim hostinci, coz se délo
cca do ptilno¢nich hodin po dobu ¢tyf mésicii. Dne
16. fijna 1928 se obec obratila na Okresni ufad

v Prostéjove s Zadosti, aby ji byla koncese pro hos-
tinec roz$ifena na zahradu a v ni se nachazejici
kuzelnu. Spolecenstvo hostinskych a vy¢epniki
berniho okresu prostéjovského doporucovalo
okresnimu tfadu, aby zadosti vyhovél. Okresni
urad se obratil na Jana Kovare s dotazem, zda
opatreni proti hluku byla dostacujici. Kovar sice
odpoveédél, Ze se na stavu kuZelny nic nezménilo,
presto okresni urad rozsitil hostinskou koncesi na
zahradu s kuzelnou, avsak s podminkou provozo-
vani kuzelny pouze do 22. hodiny.

Kubes prestal hostinskou a vyéepnickou
koncesi provozovat v inoru 1937, protoze se stal
najemcem prostéjovského hostince Beseda. Obec-
ni predstavenstvo tspésné zadalo okresni urad
o schvaleni nového najemce koncese, jimz byl
Frantisek Zmeskal (* 1900). Pfi revizi hostince pro-
vedené v zari 1940 byly shledany nékteré zavady,
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mj. v kuzelné meélo byt zfizeno zatizeni slouzici

k ochrané stavéca pred urazem, schody do sklepa
meély byt nahrazeny novymi, zachody opatteny
osvétlenim a tabulkami (pro muze, pro Zeny). Nati-
zené tpravy mély byt provedeny do 15. fijna 1940,
avsak teprve v poloviné prosince 1940 starosta
Adamek oznamoval provedeni vSech uprav.

Zmeskal prestal hostinskou koncesi provozovat
v zari 1947, proto Mistni narodni vybor (MNV)
Bedihost zadal Okresni narodni vybor (ONV) Pro-
stéjov o schvaleni nového provozovatele hostince.
Proti schvaleni Karla Sparlinka (* 1900) nic ne-
namitaly ani Hospodatska skupina hostinskych
zivnosti - okresni skupina Prostéjov, ani Obchod-
ni a zivnostenska komora v Olomouci. Zmeskal
se nadale vénoval jen feznické Zivnosti, kterou
prenesl do svého domu ¢. p. 121.

V dtisledku zapojeni do komunélu piestal
Sparlinek dnem 7. tinora 1952 hostinskou Zivnost
samostatné provozovat. Dosavadni obecni hostinec
byl totiz zahrnut do Oblastnich sdruzenych komu-
nalnich podniki v Prostéjove. Vedoucim komunal-
niho hostince byl od ¢ervence 1952 Antonin Latal.
O nékolik let pozdéji byl hostinec zatazen do
podniku Jednota. V roce 1959 byl sal v patie pie-
budovan pro tcely biografu, jenz zde byl v provozu
do roku 2005. Po prevratu z listopadu 1989 se stal
hostinec znovu obecnim a v bieznu 2024 byl po
nékolika letech znovu otevten (jedinou jeho mistni
konkurenci je hospoda v sokolovné).

Bedihost-Vaclavovice &. p. 32

Vaclavovice byly zaloZeny v roce 1784 jako fami-
liantska osada. Historicky jsou nerozlu¢né spjaty

s obci Bedihost, do roku 1983 byly jeji oficidlni mist-
ni ¢asti (dnes se nazev Vaclavovice pouziva zejména
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v Bedihosti). Ve Vaclavovicich byl hostinec dlouhou
dobu provozovan v ¢. p. 32 (dnes Bedihost ¢. p. 432).

Asi od roku 1820 hostinec provozoval Jan Ta-
borsky a od roku 1837 jeho syn Jan. Poté, co se Jan
mladsi Zivnosti vzdal, ziskal v tinoru 1870 jeho syn
Josef Taborsky koncesi k nélevu piva a koralky.

V ¢ervnu 1882 bylo povoleni k nalevu piva, lihovych
napojl, pripravovani pokrmi a drzeni dovolenych
her udéleno sedmatticetiletému Frantisku Cetkov-
skému, jenz si vzal sestru Taborského. Zprava sta-
rosty Antonina Spéacila svéd¢i o tom, Ze obec nebyla
proti udéleni: ,Usedlost ¢. 32 ve Viclavovicich jest

jiz od prastarpch casii hostincem, mistnosti jsou tam
k provozovdni Zivnosti té zpiisobilé, policejni dohled
snadny a p. Frantisek Cetkovsky jest ob¢an v kazdém
obledu zachovalyp.

V tnoru 1884 Cetkovsky napsal: ,Vzhledem
k tomu, Ze se v Bedihosti nachdzi cukrovar a tam
pracuji cizi lidé, Zddaji mé tito opétné, bych je nechal
u sebe prenocovati a Zddaji také kdvu neb jiné tep-
1é ndpoje.” Aby mohl jejich pozadavkiim vyhovét,
zadal o rozsiteni koncese o prechovavani cizinci,
vycCep vina a podavani kavy, caje, ¢okolady a jinych
teplych napojii a obcerstveni. Starosta Josef Svozil
proti tomu nemél Zadné ndmitky. Okresni hejtman-
stvi udélilo Cetkovskému rozsifenou koncesi dne
29. inora 1884.

Na zacatku roku 1904 prodal Cetkovsky dim
Janu Vystavélovi a jeho manzelce. Vystavél ziskal
koncesi v beznu 1904 a pak hned zadal o povole-
ni k prestavbé mistnosti. Hostinsk4 mistnost byla
znac¢né rozsitena, do dvora byla postavena nalevna,
kuchyné a druha hostinskd mistnost. Na pravé stra-
né domu byl z komor zfizen byt s kuchyni a dvéma
pokoji, prepazenim stodoly vznikla kuzelna (kolau-
dovano v cervnu 1904).



Budova nékdejsiho hostince ve Vaclavovicich. Foto: Jan Jirdk.

V zari 1921 si dim koupili manzelé Rudolf
a Anezka Eimovi. Rudolf Eim (* 1891) ziskal
hostinskou a vycepnickou koncesi s pravy
podavat pokrmy, vyéepem piva, vina, vyCepem
a drobnym prodejem palenych lihovych napojt,
podavanim kavy, ¢aje, ¢okolady, jinych teplych
napojt a obcerstveni, drZzenim dovolenych her.
Nalev lihovin smél provadét jen spolu s ostatnimi
opravnénimi, nikdy vsak vyhradné nebo
prevazné. Uz v lednu 1923 se Eim vzdal koncese
ve prospéch Karla Danka (* 1873), protoze diim
prodal a vréatil se s rodinou do USA. Danék vy-
konéaval Zivnost jesté kratsi dobu, ponévadz po
smrti manzelky dtim v roce 1924 prodal. V kvétnu
1925 ziskala koncesi Marie Terezie Macakova
(* 1873), nova majitelka domu.

Jakub Vymétal (* 1877), jenz 32 let provozoval
hostinec v Pacetlukéach, se stal v roce 1926 dalsim

majitelem domu i provozovatelem Zivnosti.

V hostinském sale byly v letech 1927-1933
promitany filmy (poté se biograf piestéhoval do
sokolovny). V roce 1948 byla zamitnuta zadost
Ludmily Vymétalové pievzit koncesi po starém
otci. Navzdory Vymétalovym protestim mu byla
koncese v dubnu 1951 odnata na zdkladé vyméru
ONV Prostéjov.

V listopadu 1959 byl hostinec po osmi letech
znovu otevien. Jednota ustanovila jeho vedoucim
Josefa Mrvu z Bratislavy, kterého od ¢ervence
1960 vysttidal Josef Galicek z Cehovic. Podniku
se brzy zacalo tikat ,Hostinec u vrtule”, ponévadz
v jedné mistnosti visela na zdi vrtule z letadla.
Udajné ji donesli vojaci z nedalekého letiste, ¢asti
hosté hospody. Hostinec byl diky chutnému pivu
navstévovan i lidmi z okolnich vesnic. Definitiv-
né zavien byl nékdy na konci 60. let.
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Budova nékdejsiho hostince Bedihost ¢. p. 41. Foto: Jan Jirdk.

Bedihost &. p. 41

Na konci 19. stoleti (cca od roku 1875) hostinec
provozoval Koptiva a po jeho smrti vdova Zofie
Koptivova, pozdéji Skladalova. Poté, co umrela,
zadal v fijnu 1896 o udéleni koncese Ferdinand
Skladal, vdovec a majitel domu. Podle radniho
Josefa Piehndlka vsak v obci dostacovaly obecni
hostinec a hospoda ve Vaclavovicich. Navzdory
tomu Okresni hejtmanstvi v Prostéjové udélilo
v dubnu 1897 Skladalovi koncesi k néalevu piva,
vina a kotalky, podavani pokrmi a teplych
ndpojl. Obecni vybor proti tomu neuspésné
protestoval, mj. poukazoval na problémy s udr-
zenim poradku v obci pfi vétsim poctu hospod
a také na klientelu hostince v ¢. p. 41, jiZ bylo
,délnictvo nejposlednéjsiho drubu” (minéni evi-
dentné délnici z cukrovaru, ktery se nachazel
hned pres silnici).
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Na dobu od tijna 1901 do zati 1907 Skladal ze
zdravotnich a rodinnych dvodi pronajal Zivnost
prostéjovské firmé Dvordk a Binko. Uz v bieznu 1902
vsak Skladal diim prodal Janu Hauskovi (* 1861),
ktery brzy ziskal koncesi k prechovavani cizich osob,
podavani pokrmi, vyéepu piva, vina, vy¢epu a drob-
nému prodeji palenych lihovych napojti, podavani
kavy, ¢aje, cokolady a jinych teplych napoji, provozu
vyvarovani a drzeni dovolenych her.

V roce 1913 Hauska zamyslel zfidit na misté
sousedniho domu ¢. p. 39 tane¢ni sal, proto diim
zakoupil, ale nakonec projekt neuskutec¢nil. V za-
hrédce ¢. p. 39 nechal na jafe 1914 vybudovat novou
kuzelnu, coz provedla firma prostéjovského stavite-
le Aloise Lukavského. Po smrti Jana Hausky obdr-
zel koncesi v roce 1926 jeho syn Frantisek Hauska
(* 1900). ,Hausktv” hostinec byl v provozu jesté
nékolik let po druhé svétové valce.



Kantyna cukrovaru
Proti zadosti Spolku moravskych cukrovari
v Olomouci ztidit v cukrovaru kantynu se v roce
1900 postavilo obecni predstavenstvo. Otevienim
kantyny by byly udajné poskozeny tti fungujici
hostince i tfi nedaleké obchidky s potravinami,
jez umoznovaly zaméstnanctim cukrovaru
rychly ndkup snidané ¢i svaciny. Presto okresni
hejtmanstvi udélilo Spolku moravskych cukrovart
koncesi na podavani pokrmi, vycep piva, vina a ko-
talky, podavani kavy, ¢aje, ¢okolady a jinych teplych
napojt a drzeni dovolenych her. Povoleni se ome-
zovalo na délniky a tredniky cukrovaru, zatimco
kantynu nesméli vyuzivat dodavatelé fepy.
Provozovatelé kantyny se ¢asto ménili, v letech
1900-1927 se jednalo o tyto osoby: Frantisek Vo-
zihnoj (* 1873), Frantisek Madr (* 1868), Jindtich
Pospéch (* 1864), Frantisek Fisarek, Vaclav Hitka
(* 1864), Antonin Pastor (* 1869), Augusta Klimeso-
va (* 1889), Josef Pénkava (* 1876). V bieznu 1927
byla Zivnost do¢asné zastavena, od zari 1932 byla
obnovena pri kramarstvi Marie Surmové (* 1898)
v ¢. p. 38, ovéem jen v pribéhu fepnych kampani.
Najemkyni hostinské koncese pri cukrovaru byla
Surmova minimalné do roku 1941. V padesatych
letech navazala na tradici kantyny zadvodni kuchyné

cukrovaru, provozovana podnikem Jednota a od
roku 1961 primo cukrovarem. (Jinou kapitolou bylo
tzv. bistro provozované v aredlu zruseného cukro-
varu po roce 1989.)

Zavér

Jepici zivot méla koncese na poddvani pokrmi,
vycep piva, vina a ovocného vina, vycep strojenych
vin, podavani kavy, Caje, cokolady a jinych teplych
napojl a obcerstveni v dome €. p. 13. V objektu,
kde dnes sidli obecni Gfad a matetska skola, bylo

v roce 1949 umisténo U¢ilisté pro vycvik osetfova-
teld hospodarskych stroji a traktort v Bedihosti
(sic!). Od dubna do prosince 1949 mélo ucilisté vyse
uvedenou koncesi, jejimz zastupcem byl Frantisek
Kr¢ (* 1902). Koncese byla odhlasena kvuli likvidaci
uciliste.

V Bedihosti ¢. p. 35 mél v letech 1870-1876
opravnéni k vyéepu piva jisty Josef Koptiva, ktery
byl pravdépodobné totozny s Kopfivou, jenz brzy
poté provozoval hostinec v ¢. p. 41. O hostinské
koncese se netspésné hlasili majitelé nékolika
domti - v roce 1870 Josef Pokorny z ¢. p. 39, roku
1903 Karla Pavlasova z €. p. 40, v roce 1910 Julius
Vykopal z €. p. 1 (ve vSech tfech ptipadech slo

7 ¥z

o domy v mistni ¢asti Vaclavovice).

Petr Jirak (* 1980), archivar a historik (mj. absolvent
oboru archivnictvi na FF UP v Olomouci). Od roku 2008
pracuje ve Statnim okresnim archivu Prierov. Zabyva se
priedevsim déjinami protinacistického odporu a odboje
v Seskych zemich a rliznymi zajimavostmi z regionalni
historie Striedni Moravy.

» pjirak@pr.archives.cz
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wsVvareni je jako hra. Jen neskladate
kosticéky, ale ingredience,” hika séf
proslulé olomoucké restaurace Long
Story Short Petr Henes

uchafem se vyucil ndhodou, presto se se
K svym tymem neddavno umistil na dru-

hém misté celorepublikového televizniho
Poblreichova souboje restauraci. Zcestoval cely svét,
ale nejradéji ma Evropu. Na festivalu Slavnosti
uméni kuchatského pro vas 5. fijna v Cerveném
kostele pripravi recepty vychazejici z historickych
kuchatek z fondt Védecké knihovny a taky si
s vami bude povidat o vateni a tieba i o tom, co si
myslite o vyvaru z vrany nebo hostiné z kapybar.
Petr Henes, $éf olomoucké restaurace Long Story
Short.

Zname se hodné dlouho, tak za¢néme trochu od
podlahy: pro¢ se vlastné viibec bavit o jidle?
Protoze je to diilezita soucast zivota viibec a taky
toho mého. O jidle pfemyslim od Sestnécti let, kdy
jsem nastoupil do uceni. Viibec jsem nevédél, proc¢
tam jdu. AZ ve $kole jsem béhem prvnich dvou let
zjistil, ze jidlo a vateni miiZe byt velka vaset. Slo to

Petr Henes. Zdroj: archiv Long Story Short, foto Jan Vogl.
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porad hloubéji a hloubéji, aZ mé to uplné pohltilo,
obejmulo a uz nepustilo.

To je vlastné ma dalsi otazka. Jak zacala tva
gastronomicka cesta a kdy prisel moment, kdy
sis fekl: ,Jo, tohle fakt chci délat!”

Ta cesta byla vlastné nedobrovolna. Nevédél jsem,
¢im se zivit. V kuchyni bylo teplo, tak jsem se ucil
kuchatem. Prvni rok jsem tam chodil jen proto,
ze jsem musel, byl jsem v zavodni jidelné. Pak
jsem se dostal do kuchyné dnes uz neexistujiciho
Hostince U Mucti ve Stépanové. Tehdy jesté il
pan Muc, v té dobé ikonicka postava pro gastro.
A tam jsem se naucil ¢eskou gastronomii. Dostu-
doval jsem a $el varit do Ostravy. Uvédomil si, ze
je to fajn. Kdyz u vareni premyslite, jste v pékném
prostiedi, délate hezkou praci, a pokud mate jesté
kvalitni suroviny, tak je to skvélé. Zacal jsem se
na to divat jako na takové lego. Vateni je jako hra,
kdy neskladate barevné kosticky, ale ingredience,
které jsou plné riznych chuti. Z téch skladacek
pak zacaly vznikat recepty, prisel i aspéch a tro-
cha slavy.

TakzZe skladacky té bavi. Stane se ti jesté né-
kdy, Ze to svoje lego poskladas spatné?

Kdysi ano, ted uZ ne. Jak starnu, nejsem uz v ex-
perimentech tak agresivni. Vnimam ted vareni
jinak, trochu jako uméni. Ale ani to neni nevycer-
patelné. Stejné jako malif ma urcitou paletu ba-
rev, které mize pouzit a michat, tak i kuchyn ma
urcitou paletu chuti a textur. Netikam, Ze jsem

uz vycerpal vSechny, ale véts$inu toho, co mé bavi
a z ¢eho chci varit, jsem uZz zkusil. Co se nepoved-
lo poprvé, podruhé a potreti, povedlo se poctvrté
a popaté. Uz neopakuji chyby, které jsem délal.

Navic dnes uz mtizu vafit to, co chci, co mé bavi
a co mi chutnd. Ale samozfejmé na zacatku jsem
musel vatit vSechno.

Kdyz dnes davas dohromady novy recept, mas
uz néjakou findlni piedstavou nebo se to v prii-
béhu néjak vyviji?

Je to takova kuchatskd muza. Ptijde, kdyz tfreba
tidim nebo jedu ve vlaku. Najednou mé pohlti a ja
si napad hned nahravam do diktafonu. Pak mam
schiizku s mymi $éfkuchati, abychom to prokon-
zultovali, a jim se to vétSinou libi. Inspiraci na
posledni recept byla paradoxné klasickd smazena
ktidla a la KFC. Chtél jsem je podavat s mladym
konfitovanym zelim a specidlni kim¢i majonézou.
Je to néco jako klasické hot wings s coleslawem,
ale jinak. Ted je chci dat na talit, ale jesté se s ku-
chati dohaduji, jestli budou smazend, néco jako ta
s coleslawem, nebo to budou hot wings ptipravo-
vand jako barbecue. Je to hra. Ale vim, Ze to fun-
govat bude, a uz se mi sbihaji sliny.

MiizZes to vymyslet takhle ,na sucho”, nemusis
u toho varit?

Nemusi$ u toho varit, ale musi té to bavit. Kdyz
jsem varil aktivné, 20 dni v mésici, 14 hodin
denné, tak to neslo. Napady neptichézely, byl
jsem vyhotely. Varil jsem podle receptti, které
jsem mél v suplicich, co bylo osvéd¢ené. Takze to
vypadalo, Ze Petr Hene$ nevymyslel nic nového.
Ale kdyz ¢lovek vede restauraci, lidé, kteti tam
chodji, jsou zvédavi na nova jidla. Navic je tfeba
si uvédomit, Ze ani rukopis $éfa neni nevycerpa-
telny. Proto k novému napadu zvu dalsi kuchate,
ktefi ptrinesou vlastni pohled, aby se ten rukopis
neosoupal.
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Mas nékoho, o némz bys mohl fict: ,Setkani

s nim mi prevratilo Zivot naruby!”

Asi ne. Nemam svého ikonického $éfkuchare. Jsem
trochu samorost a vlastné mi to vyhovuje. Vzdycky
tikdm mlad$im kuchattim, at si projdou co nejdelsi
cestu. To znamena tieba osm let aktivné varit, pro-
jet co nejvic zemi. Pak by to, co nacerpali, méli zacit
pouzivat. Ne varit totéz, jen si rozsitit obzor, vzit si
od kazdého, koho potkali, néco dobrého a udélat si
v hlavé takovou mozaiku a podle ni pak varit.

Mluvis o tom, jak diilezité je jezdit po svété.
Kde vsude jsi varil?

Sest let v Kitzbiihelu v Rakousku. Pak jsem varil

v Kanadé ve Vancouveru, v Asunciénu, v hlavnim
meésté Paraguaye, v Buenos Aires, ¢tvrt roku na
Bali. Taky v Indonésii, na Filipinach a chvili ve
Finsku. Nékteré staze nebyly placené, ale byla to
skvéla zkusenost. Dival jsem se, jak délaji véci ji-
nak, a snazil se tomu porozumét. V Jizni Americe
je tfeba nutné jit az k podstaté véci. K tomu, kde

a jak ta krava Zije, jaky je ten chov, jaké je maso.
Kvalita neni v tom, jaky mate gril. Svatit par tycek
a koupit kvalitni dfevéné uhli se d4 i tady. Hlavni
je surovina. Ale to bylo pred ¢trnécti roky. Dovézt
sem dnes kvalitni stafené maso uz neni problém.
Kdyz se podivas na mista, kde jsi pracoval, bylo
pro tebe nékteré zcela zasadni?

Asi Kanada. Je to obrovska zemé, je tam tizasna kra-
jina bohat4 na vSechno. A oni jedli nejhiif, co jsem
kdy vidél. V Indonésii byly cerstvé ryby, Jizni Ame-
rika je skvéla, protoZe tam Cerpali z jejich poli, luk

a pastvin. Ale v Kanadé jidlo nejprve proslo pies fab-
riky a pak se i vyvar délal z konzervy. Kromé toho,
ze jidlo neni Cerstvé, nese s sebou obrovsky odpad.
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Tehdy jsem tam délal rozhovor a dostal otazku, ve
které z restauraci, kde jsem vaftil, bych nechtél jist.
Bylo to praveé tam. Prodavali tam tortillu pocakanou
ke¢upem, hodili na to syr, sunku a rikali tomu pizza.
Byl to skvély klub s vybornym programem. Cepovalo
se tam dobré pivo, michaly se tam napadité koktejly,
ale kuchyné pro né nebyla dilezita.

Mozna to neni $patna zkusenost. Mam pocit, Ze
se vic nauc¢im z toho, co nechci, nez z toho, co
chci.

Negativni zkusenost nemusi byt $patna. Kdyz se
jdes ucit do restaurace, kde je vse zalité sluncem,
nevidis, co predchazelo. Nejlepsi je prijit tam, kde
je to slabé a najednou se to za¢ne ménit. To jsem
vidél v jiné restauraci v Kanadé. Byla $patn4, ale
pak zacali jinak premyslet a nakupovat suroviny.
A fungovalo to. Bylo fajn byt u toho. Taky Filipi-
ny pred deseti lety byly hrozné. Na snidani nam
dali veptové maso s vejci. Bylo rizové a v néem
nalozené. Nedalo se to jist, kuchyné neméla styl.
Varili tam slataninu némeckych a smazenych jidel.
V tom vedru smrtici kombinace. My jsme to ale
omlouvali, protoze priroda a vSechno, co jsme tam
videli, to byla naddhera. Dnes je to tam uplné jiné.

Ted se té ale nemiiZzu nezeptat, co nejbizarnéj-
$iho jsi jedI?

Ja vétsinou jim to, co chci. Vyhybam se vselijakym
cvrckiim a takovym vécem. Nevadi mi ale tieba
$lehana, lehce zahrata husi krev, ze které se pri-
pravi huspenina. Jinak mi chutna vsechno. Zaby,
$neci, specidlni je tfeba kapybara nebo morce.

V Jizni Americe to ji bézné. Kdyz si tohle ale pre-
¢te nékdo, kdo ma doma morce Pepika, tak nebude
rad. Ale je to super jidlo.



Finale Pohlreichova souboje restauraci, vpravo $éfkuchar a majitel Long Story Short Petr Henes. Zdroj: archiv Long Story Short, foto
Jan Vogl.

Je gastronomie dfina? Kolik ¢asu travis v ku-
chyni?

Ted uz to mam jinak, ale je to obrovska dtina.

Na zacatku jsem si fikal, je to piijemné prostiedi.
Casem se ten pohled méni. Kuchyné ma rtizné
sekce. U nas je to gril, studena kuchyné, prilohy,
vydej a cukrdrna. Tam ma kazdy své panvicky

a prostor, kde se pohybuje. Ale kdyZ je nékdo sous

chef, to je zastupce $éfkuchare, tak to viilbec neni
lehké. V préci travi dvacet dni v mésici, ¢trnact
hodin denné. M4 pod sebou vSechny sekce. To je
naroc¢né. Mélo by to trvat ale jen omezenou dobu.
Nejprve fadovy kuchaft pét sest let, pak sous chef,
tak tfi ctyfi roky. A pak uz $éfkuchar. A tam, co si
udélas, to mas. Muzes uz trochu vydechnout a vic
nad praci premyslet.
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Hodné se mluvi o lifebalance. Jak se da tvé nasa-
zeni dlouhodobé zvladnout a nevyhoiet?
Déavam si na sebe pozor.

Jak to délas?

Musis si sednout a uvédomit, o ¢em ten Zivot vlastné
je. Kolik ¢asu potiebujes odpocivat, kolik ho mit pro
sebe a kolik chce$ vénovat praci a rodiné. Vznikne
néjaka rovnice a tu staci dodrzovat. Potiebuji mi-
nimalné osm hodin spanku, 60% casu chci byt s ro-
dinou. S kluky, maji sedm a osm, a se Zenou. Chci
jim vénovat veskery volny ¢as, co mtizu. Zhruba do
Ctyficeti jsem tvrdé makal, abych si ted tohle mohl
dovolit. Nebude to tak potad. Kluci budou starsi a uz
mé nebudou tolik potfebovat. A ja se pak stahnu do
néjakého malého podniku. Do dobré a hezké restau-
race na periferii. Bude oteviena ve ctvrtek, patek

a sobotu. Budu tam zvat znamé. Pak se to pomalinku
rozktikne. Bude se tam dobfe vafit a bude tam jeden
velky sttl pro dvanéct lidi. To je mdj sen. Je prece
skveélé mit restauraci, kde se vzdycky dobfe najis.

Bude to Olomouc?
Chtél bych, aby byla. Mné se tu moc libi.

Bavili jsme se o cestovani. Je néjaka destinace,
kterou milujes, protoZe je tam skvéla gastrono-
mie?

Evropa. Nedélim to na It4lii, Spanélsko a Francii. Dé-
lim to na mortadelu a camembert. Ale dobré zrajici
syry mizu mit i v Italii, stejné jako skvély salam ve
Francii. Itdlie je ale u nds doma samostatna kapitola,
je to kuchyné, kterou varim détem. Nejvic téstoviny,
déti je miluji.

Petr Hene$. Zdroj: archiv Long Story Short, foto Jan Vogl.



Kdy?Z vatim pro pratele nebo v restauraci, mam
rad komplikovanéjsi francouzskou kuchyni. Treba
coq au vin (kohout na ving), bourguignon a tak.

A Spanélsko a jejich iberico. To je pro mé zaklad
jejich kuchyné. A mam k tomu rad dobré vino, jsem
takova vinna muska. Spanélsky Corpinnat nebo ital-
ska Franciacorta, to miluju. Mezi tim, co mam rad,
nemam hranice. Mdm rad Evropu, v gastronomii to
pro mé znamena hlavné Spanélsko, Itlii a Francii.

Bavili jsme se o tom, co je pro tebe dulezité. Je
jesté néco, pres co nejede vlak?

Nefesim trendy a mam diky tomu c¢istou hlavu.
Netesim, odkud beru citrony, ale musi mit per-
fektni kvalitu. Mam-li rad lososa a krevety a mam
restauraci, byla by hloupost si je neuvarit. Ted byla
v Praze trendy skandindvska kuchyné. Mazu se
inspirovat, ale udélam si to po svém.

Rozumim tomu dobfe, Ze diileZité je délat to, co
mam rad?

Je to tak! Jist to, co mam rad, a varit to, co mam
rad. Pak to funguje.

Presunime se jinam. Védecka knihovna otevie
v zari vystavu O uméni kucbarském. Chystame
spolecné ¢ast doprovodného programu. Pro¢

ses rozhodl pro tuhle spolupraci?

Jste olomoucka instituce, ktera mé bavi. Navic jsme
propojeni. Renovaci Cerveného kostela pripravoval
stejny architekt jako Long Story Short. A hlavné

to téma je skvely! Rad si povidam o jidle. Ted mam

moznost premyslet nad starymi historickymi recep-
ty a to, ze k tomu muizu fict sviij nazor, mé bavi. Je

to kvétnaté téma, které mi sedi. Uz se moc tésim.

V sobotu 5. ijna budou v Cerveném kostele
probihat Slavnosti uméni kuchat'skébo. Tam se
s tebou mohou navstévnici setkat. Pro¢ jesté by
méli prijit?

Chci navsétévnikiim ukazat, jak se mohou na
gastronomii divat s lehkosti a zaroven z ni vytah-
nout maximum. Kdyz vezmu citron, nékdo chce
duzninu, nékdo chce kiiru. Ja chci citron. Kiru,
pecky, prosté véechno. Tohle chci udélat i s témi
historickymi recepty. Ale nechte se prekvapit, vse
bude moZné pifimo na misté ochutnat. A taky bu-
deme spolu diskutovat. Tieba o tom, co si myslite
0 vyvaru z vrany.

Tésim se na 5. fijen do Cerveného kostela, kdy
v nasem povidani nejen o jidle budeme pokra-
covat.

I ja se moc tésim a dékuju.

Blanka Orsdgovd

Blanka Orsagova vystudovala dg&jiny vytvarného uméni
na FF UP v Olomouci. V soug¢asné dobé pracuje ve VKOL
a vénuje se tvorbé vzdélavacich programd pro skoly

a Sirokou verejnost.

» blanka.orsagova@vkol.cz
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Tajemstvi slezské kuchyné

BOHUMILA TINZOVA

tara povést vypravi, ze kdyz Bih tvoril
S svét, zapomnél na Jesenicko. A protoze byl

jiz unaveny, povolal dabla a porucil mu, aby
pod zdejsi zem ulozil drahé kovy - zlato a stfibro,
zelezné rudy a jiné nerostné bohatstvi. Dabel viak
byl mimo jiné liny, a tak, kdyz Bih spal, hdzel na
zem jen hromady kameni a pouze, kdyz se Stvoritel
dival, vkladal do podzemi poklady.

Na$ kraj je tudiz sice krasnym, ale drsnym kou-
tem prirody s prevahou hor, lesti a horskych luk. Ni-
kdy neoplyval bohatstvim a pro lidi mél ptipraven
dennodenni boj o chleba a téZkou praci. Zdejsi lid
tak dostal do vinku na jedné strané houzevnatost,
pracovitost, skromnost a pevnou vazbu k rodné
hroudé. Na strané druhé diky pozorovani nepocho-
pitelnych prirodnich jevil byli zdejsi prosti lidé plni
viry v jejich nadptirozenou podstatu; jesté na pocat-
ku 19. stoleti obchazelo krajem jesenickych hor stra-
sidlo necistych sil a carodéjnic.

Zajisténi dostatku jidla pro rodinu zabiralo
chudym lidovym vrstvam vét$inu Zivota. Kazdy
z rodiny prispival svym dilem podle svych moz-
nosti — véetné starych lidi a déti. Détska prace byla
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az do poloviny 20. stoleti naprostou samoztejmosti
a Casto odvadéla déti ze skolnich lavic na pole, past-
vinu nebo do lesa.

Dnesni ¢lovék se divi skromnosti a pokote ptred-
kt, s jakou prijimali sviij udél. Drobnym radostem
a skromnym pozitkim jejich Zivota se pousméje
a patrné diky dne$nimu Zivotnimu stylu nenajde
uspokojivou odpovéd na otdzku, jak mohl ¢lovék
v tehdejsich podminkach vibec zit, vychovavat
déti, radovat se a jesté dékovat Bohu za vSechny
dary. Nastésti si ale aspon néktefi z nas v koutku
srdce priznaji, Ze ten starobyly zpisob Zivota v tés-
ném sepéti s prirodou mél také svoje klady. Tempo
prace urcovalo pocasi ¢tyf ro¢nich obdobi, den byl
dnem a noc noci. A hlavné, rodina predstavovala
skute¢ny zdklad spolecnosti. Jeji clenové spole¢né
prozivali dobré i zlé, usedali spolu denné alespon
dvakrat ke stolu, méli na sebe zkratka cas, byt
treba pri spole¢né préci. Také vesnice ¢i méstecko
byly daleko kompaktnéjsim spolecenstvem, nez jak
je zndmeé dnes, odkdzanym mnohdy pouze na sebe.
Méli k sobé ti nasi predkové tak néjak bliz - beze
vsech modernich komunikaé¢nich vymozenosti.



Vidéno soudnym pohledem, nebylo onéch klad-
nych stranek tehdejsiho Zivota zase tak malo.

K tématu lidové kuchyné severozapadniho Slez-
ska jsem se dostala od studia lidové kultury této ob-
lasti, kterému jsem se intenzivné vénovala. Druhym
impulsem byly dotazy mych ptatel z riznych oblasti
Némecka vysidlenych z Jesenicka, ktefi se mé pri
navstévach Jeseniku ptali, pro¢ se ve zdejsich re-
stauracich nikde nevari tradi¢ni slezska kuchyné.

U nich jsem tato jidla poprvé ochutnala. Tak vysla
v roce 2011 kniha Tajemstvi slezské kuchyné pojed-
navajici o tradi¢nich jidlech z Jesenicka a prilehlych
oblasti pred rokem 1945.

Méla jsem pomeérné $irokou zakladnu pramend.
Jiz drive se mi dostaly do rukou staré recepty, bro-
zura o sladkoplodém jerabu vyslechténém v Ostruz-
né a Pettikove, staré rukopisné kuchatrky ptivodnich
obyvatel pted rokem 1945. I od svych némeckych
pratel jsem dostala kopie kuchatek, podle nichz
néktefi z nich stale varili (Das Kochbuch aus Thiirin-
gen, Sachsen und Schlesien z roku 1976. Unvergessene
Kiiche - Die schonsten Rezepte aus den deutschen
Landschaften z roku 1979.). Od nich jsem ziskala
také kontakty na ptivodni némecké rodiny (slo vét-
$inou o smi$ena manzelstvi), které na Jesenicku sta-
le zily a udrzovaly tradici zdejsi kuchyné Zivou. Sta-
la se ze mé sbératelka receptti, zkousela jsem podle
nich vatit. Dopéatrala jsem se dal$ich kucharek,
treba rukopisu zamecké kucharky z Janského Vrchu
nebo z vidnavského hostince Schlesier Hof (Slezsky
dviir) na ndmeésti. Majitelem hostince byl sice Otto
Kutscher, ale knihy recepttt pochézeji z rodiny Jose-
fa Ledera, najemce tohoto hostince a také hostince
Schiitzenbaus (Stielecky diim, Stielnice). Nakonec
jsem oslovila pani Renatu Czaplifiskou a jeji dceru
Karinu Fugliniskou provozujici pozoruhodny penzi-

jenvsedniisvatecni
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Tradicnijidla
nejenzJesenicka

Sbirku recepti lze zapijéit i ve VKOL.

on a agroturistické hospodafstvi Dom Skowronki ve
vesnici Radochéw u lazni Ladek Zdréj, s nimiz jsem
se sezndmila rok pfedtim. Starobyly diim s restau-
raci, obsluha v ptivodnich krojich a hlavné: na jidel-
nicku prosta jidla staré kladské kuchyné z domacich
produktil. Toto setkani mé v umyslu vydat slezskou
kuchatku z nasi oblasti a ,ynutit” starou slezskou
kuchyni i nasim pohostinstvim jesté utvrdilo. Jejich
recepty pochdzeji z knihy Elfriede Rathmann A su
schmeckt’s derhddme — Grafschaft Glatzer Kochbuch.
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Jsou tedy z Kladska patticiho historicky k ¢eskému
kralovstvi. V roce 1742 ptipadlo Prusku, dnes je
soucasti Polska.

Strava obyvatel vzdy souvisela, a ve své podstaté
stale souvisi, predev$im s prostfedim, ve kterém
lidé zili. A praveé touto cestou jsem se ke kuchyni
starych Slezant dostala: od jejich bézného Zivota,
zdrojt obzivy, bydleni, kultury a zvyk.

Zptsob Zivota zdejsiho lidu, pfedevsim na ven-
kové, byl ur¢en moZnostmi vyroby. Hlavni zdroj
obzivy nachdzeli zdejsi Slezané po staleti hlavné
v zemédélstvi. Nutno konstatovat, Ze pouze mensi
¢ast Jesenicka disponovala tirodnou pidou - ¢ast
Javornicka a Vidnavsko. Tamni niZina byla obilnici
zdejsiho kraje, kde se péstovala hlavné psenice.

V priibéhu 19. stoleti zde zacali hospodari upoustét
od trojpolniho systému a nahrazovat jej riznymi
variantami osevnich postupii. Vyznamnou roli
sehral téz piechod ke stajovému chovu dobytka

a pravidelné hnojeni shromazdénou chlévskou mr-
vou. S nim zase souviselo zavedeni péstovani picnin
pro dobytek a suseni sena. Dobra bonita pady vSak
byla pouze jednou z podminek zintenzivnéni zeme-
délské ptidy. Druhym, neméné dilezitym faktorem
bylo zavadéni nové moderni techniky. V pribéhu
19. stoleti byl piivodni dievény pluh nahrazen ru-
chadlem. K vlaceni se pouzivaly dfevéné brany s ko-
vovymi hroty, pozdéji Zelezné. Pole se od 19. stoleti
vélcovala dfevénymi, pozdéji kovovymi valci. Ru¢ni
seti vyzadovalo zru¢nost a zavadéni secich strojii
postupovalo jen velmi pomalu. Stejné to bylo se
sklizni - do konce 19. stoleti se obili Zalo prevazné
obilnimi kosami nebo i srpy; Zaci stroje se zde obje-
vily az ve stoleti dvacatém. Obili se vazalo poviisly
do snopt a z nich se stavély mandele nebo panaky,
aby obili proschlo. Pak se svazelo do stodol; strnisté
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se jesté pohrabalo $irokymi hrabémi a posbiraly se
zbylé klasky, aby neptisly nazmar. Mnohdy az do
Vanoc se z mlatii ve stodolach ozyvalo klapani cepi.
Mlatcti byval vétsinou sudy pocet a mlatilo se na-
jednou podle velikosti mlatu deset az dvacet snopi.
Prvni mlatic¢ky se objevily teprve poc¢atkem druhé
poloviny 19. stoleti, ale mlaceni cepem prezivalo

i nadale, predevsim na malych hospodarstvich, kde
nebyl dostatek penéz. Dalsi pri¢inou byla potieba
nepolamané slamy na poviisla a dosky k pokryti
stiech. K ¢isténi zrna se pouzivala dievéna lopata,
s niZ se obili prehazovalo v privanu proti vratim
stodoly. I tuto naméahavou praci postupné od polo-
viny 19. stoleti na velkych statcich nahradily ¢istici
stroje (fukary) nebo C¢istici mlynky.

Kdysi pomérné vynosné dolovani rud a minerald
a jejich zpracovani v hutich se nakonec soustredilo
do okoli Zlatych Hor a Ondfejovic a i tam pfed-
stavovalo od 16. stoleti vétsinou pouze vedlejsi za-
méstnani. Od konce 18. stoleti nabylo na vyznamu
dobyvani kamene, hlavné Zuly, vapence pro paleni
vapna a mramoru. Kamenicky pramysl byl vedle
textilni vyroby nejvyznamnéjsim oborem podnikani
v celé oblasti.

Vice nez polovinu Jesenicka v$ak predstavuji
podhorské nebo horské oblasti, kde kamenita pole
leZici na ubocich poskytovala jen skromné Zivobyti
a uroda ani zdaleka neodpovidala vynalozené na-
maze; dochované agrarni haldy (zidky) z kament se-
sbiraného na polich dosud svéd¢i o uporném zapase
o preziti. Zde byla hlavnim naradim dlouho pie-
dev$im motyka, hntij se na pole vynasel v putnach
na zadech. Ani kratka obdobi vegetace zemédélské
produkci nepoméhala. Mnohdy plodiny nestacily
dozrat, jindy prudké desté splachly trodu i s tenkou
vrstvou ornice. Kromeé ovsa a zita byly hlavnimi



plodinami horskych a podhorskych policek fepa
a brambory, ty ovéem aZ od pocatku 19. stoleti.

Ve vyse polozenych oblastech prichazelo ke slovu
hlavné pastevectvi. Do 19. stoleti se choval zejména
hovézi dobytek, ovce a kozy, postupné nabyval na
vyznamu chov prasat; chov ovci naopak upadal.

Pro podhorské oblasti byl dalsi typickou plodinou
len. Domacké predeni a tkani platna tvorilo az do
poloviny 19. stoleti dtilezity doplnék zemédeélstvi
nebo téz hlavni zdroj obzivy bezzemki a tkalct ve
meéstech. S Inafstvim byl spojen rozvoj platenictvi,
nejprve v podobé platenickych cechti, posléze ma-
nufakturni a od 20. let 19. stoleti primyslové vyro-
by platna. Domaéci tkani ale pretrvavalo i tehdy jako
privydélek v mnohych vys$e polozenych obcich.

Neodmyslitelnou soucést obzivy obyvatel v pod-
htiti a v horach predstavoval les a prace v ném. Od
kaceni a svozu dfeva pres paleni dfevéného uhli
v militich az po zpracovani dfeva, at jiz na pilach,
nebo pfi vyrobé nejriiznéjsich potteb denniho Zivota.

Stovky lidi nachazely v lese nejen praci. Z lesa
téz pochdazely i nejriznéjsi lesni plody, jez dopliio-
valy jinak chudou stravu prostych lidi. Sbér lesnich
plodt predstavoval dilezitou soucast slezské kuchy-
né. Liskam (lidové kuratkim) se zde rikalo maso
chudych, byly velmi oblibené, hlavné na vybornou
omacku.

Lesni plody, ovoce a houby nebyly jen sezénnim
doplitkem jidelnicku. Susily se nebo nakladaly.

Z ovoce se délaly marmelady a Zelé, zavateniny,
ovocné §tavy, vatila se z ného, zvlasté pak ze suse-
ného, sladka ovocna polévka — na moravské strané
hor se ji fikalo harapula. Vyrabéla se z ného i fada
palenek a likért, nejprve podomacku, od konce

19. stoleti v palenicich a likérkach. Nejoblibenéjsimi
druhy ovoce byly pochopitelné jablka, hrusky, $vest-

ky. V sadech rostlo i mnozstvi vlasskych otesaki;
ofechy byly cenénou naplni kolacti a buchet. Jedlé
jetabiny, ve zdej$im nafeci zvané siisse Eberesche
(obecné siisse Vogelbeeren), byly jesenickou speci-
alitou s rozmanitym vyuzitim. Jedly jetab (Sorbus
aucuparia, var. Dulcis moravica) ma totiz svoji
domovinu na lichtenstejnském panstvi Ostruzna
v Jesenikach. Kolem roku 1830 jej zde vyslechtili
nejprve sami zemédélci, nasledné knizeci lesnici

Ks Nyskie 378 016 Bier-Suppe 1651. Zdroj: autorka ¢lanku.
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a béhem 2. poloviny 19. stoleti se rozsitil do celé
Evropy. Produkty vyrabéné z jefabin byly v nasi
oblasti velmi popularni - vzhledem k vysokému
obsahu vitaminu C se jim fikalo severské citréony
a mély své misto i v domdci 1ékarné. Vyrabély se
z nich §tavy, marmelady a dzemy (zelé), kompo-
ty, michané mnohdy s jablky ¢i hruskami, likéry
a vino; receptt se dochovala cela fada. (LOKOC,
Radim - TINZOVA, Bohumila - DOVALA, Ondfe;j:
Moravsky sladkoplody jetdb. Z Ostruzné do svéta.
Jesenik, 2012, 48 s. ISBN 978-80-260-3686-9.)

Strava byla diky jiz uvedenym faktorim jina
v urodnych nizinach nez na horach. Jinak se jed-
lo v chudé domacnosti tkalce, jinak v zdmoznéjsi
meéstanské domacnosti, i kdyz ani zde se jidlem
neplytvalo. Po staleti byli lidé hlavné na venkove
Uzce propojeni s prirodou, takZe v praxi mj. uplat-
novali jednu z opévovanych zisad soucasné gastro-
nomie - sezénni jidelnicek. Jeho skladba se tedy
odvijela hlavné od drody toho kterého roku a ro¢ni-
ho obdobi. Zatimco v zimé a v predjari byla velice
jednotvarna, od jara do podzimu ji dopliiovaly
cerstvé produkty vypéstované na poli ¢i na zahradé:
zelenina, byliny, ovoce a také mléko a vejce. Misto
brambor predstavujicich zaklad jidelnicku v zimé
se jedlo vice chleba. Celoro¢né byla strava skrom-
nd, jednoducha, ale kaloricky vydatna. Z dnesniho
pohledu slo o tu¢nd, vétsinou $pekem ¢i sddlem
masténd jidla, ale zde je nutno dodat, ze vétsina
tehdejsich lidi fyzicky pracovala takika cely den, at
jiz na poli, v dilné, v lese nebo v lomu. Energeticky
vydej byl tedy velky.

A kdyZ uZ byl na obzoru néjaky svatek, predcha-
zel mu vétsinou pist - cirkvi fizena ocista télesna,

Kucharka z Filipovic z 20. stol. Zdroj: autorka ¢lanku.
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ktera byla zakladem pro ocistu duchovni. Bezma-
sym dnem byl kazdy patek, nejdelsi, tzv. velky ptist,
pak predstavovalo ¢tyricetidenni obdobi od Pope-
le¢ni stiedy do Velikonoc. Nejptisnéjsi postni den
predstavoval Velky patek, pripominka uktizovani
Jezise Krista. Také advent byl obdobim stfidmého
jidla a piti jako pripravy na narozeni Pané¢; maly,
ale také dlouhy piist. Vyvrcholil piistem o Stéd-
rém dnu, kdy se teprve tiderem Sesté hodiny vecer
mohlo zacit hodovat. Nepredstavujme si ale dnes-
ni opulentni veceri; i svate¢ni jidlo bylo skromné
a prosté.

Hlavni jidla se podavala dvakrat denné: po vétsi-
nu roku rano a vecer, v poledne se doma obédvalo
pouze mimo sezénu polnich nebo lesnich praci
a v nedéli ¢i o svatcich.

PoZivatinami bylo pfedevsim to, co ¢lovék vypés-
toval na poli, na zahradé nebo vychoval v chléve.
Zakladem tedy byly obiloviny: v nizinach hlavné
psenice, v podhorskych oblastech pak Zito a oves,

z lusténin hlavné hrach a ¢ocka, fazole az od

19. stoleti, a predevs$im jiz zminéné brambory. Roz-
siteny byly téz pohanka, proso a jahly; pripravovaly
se predevsim jako kase. Casto se pouzivaly kroupy
a krupice, predevsim jako zavarka do polévek. Ze
zeleniny se péstovalo v prvni fadé zeli, které se
nakladalo do becek tak, aby vydrzelo celou zimu.
Predstavovalo totiz v zimnich mésicich mnohdy
jediny a rozhodné nejdilezitéjsi zdroj vitaminu C

v zemédeélskych stavenich i v méstskych kuchynich.
Povéstné bylo kysané zeli z oblasti kolem Lehnice
(Liegnitz) v dnesnim Polsku. Déle se péstovala ko-
fenova zelenina, cibule a ¢esnek, kapusta, listovy
salat, dyné, fedkve a $iroka skéla bylinek - témi

se vétsinou kofenilo. Doplime, Ze béZnou soucasti
jidelnicku chudych lidi byly mj. téz fepa ¢i tutin. Jiz
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bylo zminéno, ze vitané doplnky jidelnicku tvorily
veskeré lesni plody véetné hub a ovoce vypéstované
v sadu ¢i velice oblibeny mak.

Z masa se jedla hlavné driibez, kozi a jehnéci, od
19. stol. stale vice veprové maso, ale spise ojedinéle:
o nedélich a svatcich a v movitéjsich rodinach. Ho-
vézi maso se vétsinou kupovalo, a to jen sporadicky.
Krava byla zivitelkou malych hospodafstvi, zdrojem
nejen mléka k pfimé konzumaci. Z mléka se stlou-
kalo maslo, vyrabeél syr, jako vedlejsi produkt ztlista-
vala syrovatka a podmasli. Krava se zabila teprve
tehdy, kdyz jiz nedojila. K vyrobé syra se pouzivalo
i mléko kozi a ov¢i. Mladi bycci se vétsinou proda-
vali na prilepseni rodinného rozpoctu, teleci maso
se zacalo castéji objevovat na jidelnicku Slezant az
ve 20. stoleti. Na vétsiné dvork se ¢epyrily slepice
s kohoutem, kachny a husy. Maso opefenct se jedlo
o svatcich, drané husi pefi poslouZilo jako napli do
duchen. Vejce se bud prodala, nebo se upottebila
k peceni. Jako samostatné jidlo se konzumovala
pouze sporadicky. Vytézek z prodeje produktit
hospodatstvi slouzil k nakupu surovin, které si
lidé sami nemohli vypéstovat: soli, kofeni a potieb
domacnosti nebo obleceni, pokud si ho sami nevy-
robili. Jako omastek slouzilo predevsim vyskvarené
sadlo, a to i na sladk4 jidla. Casto se jako zéklad
pouzival vyuzeny $pek, slanina. Jedly se i ryby,
hlavné kapr, ten byl ve zdej$im kraji velmi obliben;
na Vidnavsku a Javornicku byla fada rybnikd. Kapr
a jiné ryby se ale objevovaly na stole pouze v za-
moznéjsich, povétsinou méstskych domacnostech.
V chudsich kruzich byli nejoblibenéj$im zpiisobem
pripravy ryb zcela jisté slanecci (slané nakladané
ryby — herynky). Povéstné byly uzenaiské vyrobky
severozapadniho Slezska; zvlasté uzenari z Vrati-
slavi méli diky vyhlasenym jitrnicim (Wellwurst,



téz Leberwurst), jelitim (Blutwellwurst) a uzenkdm
vysoké renomé.

O rozdilech ve stravovani jiz byla ¢astecné tec.

V bohatych venkovskych statcich, a téch bylo nejvic
v urodné Casti severozapadniho Slezska, byla strava
bohatsi. Vice se peklo z bilé mouky - buchty nebo
kolace, maso prislo na stdl ¢astéji, byl dostatek mlé-
ka, masla, vajec. Ale ani zde se jidlem neplytvalo,
jediné o svatcich bylo véeho podle chuti. To ostatné
platilo i pro chudé domécnosti, také tam prislo

o svatku na stil to nejlepsi. Gastronomickym sym-
bolem bohatstvi bylo na Jesenicku veptové maso,
lusténiny, mak a tradi¢ni slezské ¢tvercové kolace.

Mésto mélo svoje specifikum v tom, ze i zaklad-
ni potraviny musela domécnost nakupovat - na
trzich ¢i v kramech, takze méstska chudina méla se
zajisténim obZivy nejvétsi potiz. Bohatsi méstané
naproti tomu Casto piejimali novinky ve stravo-
vani z panskych dvori: napt. kavu, chléb mazany
maslem nebo pecené ¢i smazené maso nebo tfenou
babovku. Jinak se totiz maso v nasi oblasti hlavné
varilo. Bylo to jednodussi. Ke zméné v priprave
potravy ptispél az z technologického hlediska vy-
znamny prechod od vateni na otevieném ohni a pe-
¢eni v peci ke krytym plotnam a k peceni v troubé.
Tento vyvoj vyvrcholil obecnéjsim rozsitenim spo-
raku i do vesnic na konci 19. stoleti.

Brambory si zaslouzi alespon kratkou samostat-
nou zminku. Prvni je na Jesenicku péstoval Arnost
Urban Mikusch jiz na konci 18. stoleti na svém
statku v Cerné Vodé. Tento velkostatkat byl viibec
pokrokovy, a to nejen co se tykalo plodin. Zavadél
i nové technologie obdélavani ptdy ¢i stroje k uleh-
¢eni prace. Od pocéatku 19. stoleti se staly brambory
jednou ze zdkladnich surovin, pfedevsim pro chudé
venkovany. Rozhodujici potravinou byly v obdobi

zimy a v predjafi. Proto také mame dochovano
mnozstvi receptll z brambor. Oblibenym zptisobem
pripravy byly stouchané brambory s cibuli osma-
Zenou na $peku, podavaly se s hrnkem mléka nebo
podmasli. Dalsi variantou byl jednoduchy salat

z brambor, cibule, pripadné z kyselé okurky, zality
sladkokyselou zalivkou. Podaval se s masem, nejcas-
téji se sekanou. Nékdy se do néj pridavaly nakraje-
né nalozené ryby (berynky), pak se jedl samostatne.
Bramborové platky obalené ve vejci a strouhance se
smazily, ptipravoval se bramborovy nakyp, nékdy
vylepseny houbami. Pak tu byly placky z horkych
pomletych brambor, pe¢ené na plotné a masténé
sddlem (na slano) nebo maslem a sypané cukrem
(na sladko), bramborové knedliky plnéné nejriiz-
néj$im ovocem. Varily se i na slano a podavaly se

se $pekem a zelim. Slezané méli radi i bramborové
sisky sypané cukrem, popt. médkem nebo opraZenou
strouhankou, a masténé maslem. Z bramborového
tésta se pekly dokonce i dorty.

Staletim provéfenym, to znamend prvotnim za-
kladem jidla byly ale polévky; i zde platilo r¢eni:
,Polivka je grunt, maso jen $punt.” Jedly se rano,
vecer, pripadné i v poledne. Snidané sestavala z po-
1évky a chleba az do poloviny 19. stol. Polévek se
varila nepfeberna fada: postni - z rezného kvasu
(kvasku) dochucena kminem, poptipadé ¢esnekem,
podmaslova, syrovatkova, zelna nebo zasmazené
polévky: kroupovd, hrachova, ¢oc¢kova, bramborova,
¢i rlizné jarni - bylinkové polévky. Velmi oblibena
byla na Jesenicku mouc¢na polévka (Mehlsuppe)

z mléka, se zdsmazkou z mouky a s rozkvedlanym
vejcem. Mouc¢nd polévka se ddvala malym détem
na noc pit z lahve, ale nasladko. Cesnekova polév-
ka se zase ¢asto podavala po prilisném hodovani
a piti, v tom pripadé se k jeji pripravé pouzilo
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dvojnasobné mnozstvi cesneku. V literatute je
zminovana piedevéim po pochovavani basy o maso-
pustnim dtery. Zasmazka se pripravovala na $peku,
nékdy s cibulkou. Skala polévek byla daleko $irsi,

v podstaté odpovidala typtiim polévek v ¢eské lido-
vé stravé podhorskych a horskych oblasti. Jednou

z mistnich specialit byla pivni polévka, jez pattila
ve spojeni s jablkovym zavinem ke slavnostnim
jidlim. V ptipadé pivni polévky madme nejstarsi
dochovanou zminku jiz z roku 1651 v jednom z pro-
tokolt ¢arodéjnickych procesti.

Dal$im typem snidané byl suchy chléb nalamany
do mléka. Chléb s maslem se zacal jist az v souvis-
losti se zavedenim kavy ve tticatych letech 19. sto-
leti, nejprve v méstanskych a postupné i v selskych
domadcnostech. Zprvu bylo popijeni kavy povazo-
vano za rozmarilost a ndpoj byl vysmésné zvan
Lbankrotovou polévkou”, ale postupem doby kava
a chléb castecné vytlacily polévku. V chudych rodi-
nach se nadhrazkou pravé kavy stala smés cikorky
a sladu, tzv. melta. Stejné jako prava kava se po-
davala bud ¢ern4 a slazend medem, nebo v podobé
bilé kavy. Prava kava se mlela vzdy Cerstva a patfila
na kazdy slavnostni stil.

,Chléb nds vezdejsi dej ndm dnes... (Unser tdgli-
ches Brot gib uns heute...),” modlili se stafi Slezané
stejné jako ostatni kiestané. Chleba byl ,bozim
darem” a lidé k nému méli velkou tctu. Tomu od-
povidalo i Zehnani provazejici kazdy krok pti jeho
peceni.

Chléb se pekl takika v kazdém staveni. Ze zbyt-
ki tésta se pekly placky, vétsinou predtim, nez se
do pece vkladaly bochniky. Chlebova pec byla cen-
trem ¢erné kuchyné nebo svétnice. Peklo se jednou
tydné, nékdy dokonce jednou za ¢trnact dnti, chléb
potom lezel nebo visel v platénych pytlich v chlad-
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nu, kde vydrzel déle ¢erstvy. Sedlaci pekli pro svoji
pottebu vétsinou Zitny chléb, na Javornicku a Vid-
navsku i bily, tj. pSeni¢ny, kdezto sluzebna chasa se
musela mnohde spokojit s chlebem je¢mennym ¢i
smisenym.

Jiz jsme zminili, Ze vét$ina lidi cely den pracova-
la, hlavnimi jidly byla tudiz snidané a vecete. Obéd
se pri praci v lese ¢i na poli ,odbyl” tfeba chlebem
s tvarohem, $pekem ¢i tla¢enkou, zapijelo se mlé-
kem, podmaslim nebo jen vodou. V poledne se va-
tilo pouze v obdobich, kdy lidé pracovali doma, to
znamena hlavné v zimé a pri nepriznivém pocasi.
Obéd se skladal opét z polévky a ze sladkych nebo
slanych kasovitych jidel z obilnin ¢i lu$ténin. Sladka
jidla byla podobné jako v ¢eské nebo moravské ku-
chyni ve zna¢né oblibé. Na still prichdzela zejména
prosnd nebo pohankova kase, ale jedla se téz kase
krupi¢nd, pozdéji i ryZova. Sypala se cukrem se sko-
fici, pernikem nebo mékem - ten byl zde velice obli-
benou pochutinou a mj. pfi ritudlnich prileZitostech
(Stédrovecerni vecere, obéd na Novy rok) prislibem
bohatstvi. Pohanka se vafila v kastrolu s mlékem;

z prosné kase se zase nékde vykrajovaly 1zici kous-
ky, omasténé v bohatsich domacnostech maslem
nebo nejcastéji vyskvarenou slaninou. Podobné
Jknedlicky” se pripravovaly téZ z kynutého psenic-
ného tésta. Uvarené se sypaly makem, cukrovaly se
a polévaly mlé¢nou omackou. Slané kase se mastily
$pekem ¢i sadlem, ale platilo to Casto i pro jejich
sladkou variantu. Sypaly se oprazenou strouhankou
s cukrem nebo jen cukrovaly, poptipadé sladily me-
dem. V domacnostech, kde nebyla nouze o tvaroh,
se varily tvarohové knedliky sypané strouhanym
pernikem ¢i zalité mlé¢nou omackou. V bortivkové
sezdné se misto tvarohu pridavaly ptimo do tésta
borivky. Bortivkové knedliky se zde jedly pro nas



velice netradi¢né - s hlavkovym saldtem osolenym
a prelitym vyskvarenym $pekem. Slezané méli v ob-
libé téz kynuté ovocné knedliky. Z dalsich sladkych
jidel zminme tteba povidlové tasticky z nudlového
tésta. Dnes rozsifené palacinky a omelety se na
stole v horskych a podhorskych oblastech Jesenicka
takika neobjevovaly, v nizinnych krajich jen zfidka
a az pozdéji. Zato buchty mnohdy nahrazovaly bé-
hem zimy patecni obéd, kdy se drzel ptist od masa.
Plnily se nejcastéji makem, povidly nebo jablky. Béz-
né kolace pecené na plechu (Blechkuchen) byly obli-
bené diky rychlé ptipravé. Placka z kynutého tésta
se pokladla ovocem, poptipadé posypala drobenkou.
Pracnéj$i variantou byla kynuta babovka bez naplné
nebo makovd, pecend v kamenné formeé. Trend ba-
bovka se objevovala pouze v méstanském jidelnicku,
byla prilis ndkladna. Oblibenym drobnym pecivem
byly precliky sypané kminem a soli (Brezeln) a ve
vano¢nim obdobi perniky (Lebkuchen). O Vanocich
se pekly i vanocky, bud splétané ze tii copi tésta,
nebo jakasi $iska plnéna makovou néaplni. Slavnost-
nim sladkym dezertem byl tazeny jable¢ny $trudl,
k némuz se popijela pivni polévka. Jako dezert
(Nachtisch) se téz podavaly kompoty z jablek ¢i hru-
$ek, povarené s cukrem, skofici a hiebickem, vatené
bortivky, ptipadné kompoty z rybizu, angrestu ¢i je-
fabin. V zimé se rozvatilo susené ovoce. Delikatesou
byly tzv. octové svestky nebo jefabiny nakladané do
velkych kameninovych nadob prevazanych platnem.
Mnohostranné vyuziti v kuchyni méla taktéz obli-
bena dyné (Kiirbis). Délaly se z ni polévky ochucené
hrebitkem, vanilkou ¢i skotici a koriandrem, kase,
marmelady a kompoty, ale tieba také koblihy nebo
buchty.

Kuchatrky nasi oblasti rady experimentovaly
s kombinacemi sladko slanymi. Vafeni masa

Chlebova pec. Zdroj: autorka c¢lanku.

s ovocem, mnohdy susenym, bylo zdkladem rady
nejtypictéjsich slezskych jidel. Pfikladem miize
byt veptrové na hruskach nebo jeden z nejoblibe-
néjsich pokrma - tzv. Slezské krdlovstvi nebeské.
Soucasna gastronomie si velmi zaklad4 na zpt-
sobech pripravy jidla a jeho servirovani. Tvrda
prace a boj o zivobyti ale nutily tehdejsi prosté
Slezany ohlizet se spi$e na mnozstvi a vydatnost
jidla, nez na jeho variabilitu nebo dokonce tpra-
vu. Na takové drobnosti nebyl vétS§inou cas. Proto
tedy polévky, varené maso, omacky, jednoduché
kase ¢i knedliky; vyzivné a na pfipravu jednodu-
ché jidlo. Vatené vepiové maso je pro dne$niho
gurmana témeét nepozivatelné (snad kromeé zabi-
jackového ovaru), v dobé do poloviny 20. stoleti to
pro vétsinu mistniho obyvatelstva byl nejcastéjsi
zpusob jeho pripravy. Dbalo se spi$e na kvantitu
a téZ na vyzivnost jidla. Se servirovanim si stati
Slezané v bézné domacnosti nedélali hlavu vibec;
ani o svatcich nebylo prostirani stolu honosné,
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s vyjimkou bohatych méstanskych domécnos-

ti. Nadobi si v nejstarsich dobach vyrabéli lidé
sami. Bylo bud ze dfeva: misy, 1Zice, nabéracky

a varecky, lopata na sazeni chleba do pece; nebo
keramické: hrnce, misy, hrnky, formy na pecent,
pekace. Teprve pozdéji se objevilo nadobi kovové:
cinové nebo zcela nové smaltované; v panskych
a méstanskych domdacnostech bylo oblibené na-
dobi médéné. Také vyroba porcelanu prispéla

k bohatsimu vybéru. Praveé ve vybaveni kuchyné
nadobim a riiznymi néstroji byl nejvétsi rozdil
mezi chudou, bohatsi ¢i dokonce méstanskou do-
macnosti. Nadobi doplnovaly osatky z prouti na
ovoce, chléb a dalsi potraviny. Teprve s rozvojem
priumyslové vyroby skla ptibyly ve vét$i mife na
sttl sklenice. V prosté venkovské chalupé se pti-
vodné jedlo spole¢né 1Zicemi z jedné misy; talitfe
a ptibory byly panskymi vymoZenostmi, o jejichz
obecné rozsiteni se zaslouzila az levnéjsi tovarni
vyroba tohoto zbozi.

Co se tyka posbiranych receptii, vyzkousela nebo
ochutnala jsem jich nemaélo. A béhem uplynulych
let jsem si nékteré z nich oblibila ja, moje rodina
a pratelé, takzZe se staly soucasti naseho jidelnicku.
Zkuste nékteré z nich, at sami poznate, Ze stara
slezska kuchyné ma soucasné gastronomii co nabid-
nout.

Slezské kralovstvi nebeské (Schlesisches Him-
melreich, neottela chut, vyborné)
375 g smési suseného ovoce, 375 g libového uzeného
biicku, 1 kousek skotice, kiira z 1 citrénu jemné nase-
kand, 30 g mdsla, 30 g hladké mouky, sul, cukr, even-
tudlné $tdva z ¥; citronu

Susené ovoce pres noc namocit do % 1 vody.
Maso varit na mirném ohni v 1 1vody asi 30 minut.
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Pak ptidat ovoce i s nalevem, skotici a kiiru z citro-
nu a varit dalsi ¥ hodinu. Potom vyjmout a na situ
nechat okapat. Mezitim udélat z masla a mouky
zlatavou jisku, zalit ¥ 1 vivaru. Omacku dochutit
soli, cukrem, pripadné citronovou $tavou. Uzené
nakrajet na platky a spole¢né s ovocem vlozit do
omacky a prohtat. Podava se s houskovymi nebo
kynutymi knedliky.

Dle nékterych pamétnikt patti toto jidlo k abso-
lutni $picce slezské kuchyné. Pochazi jednak z okoli
Krélického SnéZniku, ale oblibené bylo téz ve Vrati-
slavi, Opoli nebo v Lehnici.

Hrusky s vepfovym masem - 4 porce (mtij absolut-
ni top recept)
800 g veptového masa, nejlépe plecka, siil, 750 g brusek,
20 g mdsla, 20 g mouky, cuky, $tdva z ¥; citrénu

Maso vlozit do 11 osolené studené vody a ne-
chat 45-60 minut zvolna varit. Pak pfidat olou-
pané a na ¢tvrtky pokrajené hrusky bez jadtinc
a nechat zvolna varit jesté ¥ hodiny. Pak vse vy-
jmout, maso nakrajet na platky. Z masla a mouky
udélat svétlou jisku a zalit ji % 1 vyvaru. Omacku
dochutit cukrem, soli a citrénovou $tavou. Maso
a hrusky vratit do omacky a na malém plameni
jesté 10-15 minut zlehka povarit. Hodi se k tomu
houskové knedliky. Trochu jsem recept upravila
a maso po vytahnuti z vyvaru prudce opecu pii
200°C po vsech stranéch.
+Rutsch” (podobné jako nas soulet)
Y kg krup, % kg brachu, ¥5 kg uzeného bucku, 1 vétsi
cibule, 100 g $peku, siil, bylinky a koteni dle chuti
(majordnka, kmin, pep¥)

Kroupy a hrach namo¢ v predvecer do vody. Uvar
kroupy, hrach s kusem uzeného masa. Pridej cibuli



osmahnutou na $peku a maso nakrajej na porce
nebo na kousky a zamichej. Dochut bylinkami dle
chuti a soli. Jedlo se i bez masa jen se Spekem.

Slezsky ¢tvercovy kola¢ (kalorickda bomba, ale vy-
nikajici, jedl se o velkych svatcich)

Klasické kynuté tésto: ¥ kg hladké mouky,
125 g madsla, spetka soli a kvdsek - % 1 teplého
mléka, do néj rozkvedlat 2 zloutky, 6 1Zicek cukru
a ¥ balicku drozdi — nechat vykynout a potom
zamichat spolu s maslem do mouky a vymichat
vlaéné tésto. Nechat asi 2 hodiny v teple vykynout,
béhem této doby 2x vymisit. Na vale vyvalet plac-
ku cca 1 cm silnou. Z ni krajet ¢tverce 20 x 20 cm,
ty husté potrit naplni a slozit jako $atecek rohy
do stfedu (pres sebe) a poradné pritlacit. Kolace
se potiraji maslem smichanym s vejcem a cukrem.
Nahoru prijde tuha posypka (hodné masla, aby
drZela pohromadé a nebyla sypka, ta by z kolace
spadla). Po upeceni se kréji napti¢ bud na polovi-
nu, nebo na ¢tyri dily.

Néplné: tvarohovd - do tvarohu ptiddme zloutek
a cukr, hodné rozinek nebo jetabin; povidlovd -
z varenych pomletych $vestek s nastrouhanym
pernikem, cukrem a skofici; hruskovd - z varenych
susenych pomletych hrusek s cukrem a skotici;
makovd - z pomletého maku svareného s mlékem,
kouskem masla, rozinkami, citrénovou ktirou
a cukrem; jable¢nd - z husté svarené jablecné kase
s cukrem a skorici.

Makové knedli¢ky (v nare¢i MohnklieRla, neobvyk-
1é, ale vyborné)

250 g mdku dobte pomletého, 11 mléka, 200 g cukru,
60 g rozinek, 60 g mandli, 1 mensi veka (Iépe vanocka,
Slezané pouzivali housky z bilé mouky) - 500 g

Mak svatit v ¥ 1 mléka smichaného se 100 g cuk-
ru a rozinkami; nechat 10 minut natahnout (jiZ bez
vareni). Mezitim spatit mandle, oloupat je, nasekat
a pridat do méaku. Vanocku nakrajet na prst silné
platky. Zbyvajici mléko smichat se zbytkem cukru
a platky vanocky v ném namadcet a ukladat do misy:
vrstvu vanocky, vrstvu méaku. Posledni musi byt
mak. Dat na dvé hodiny vychladit. Chutna nejlépe
se svafenym vinem. Tyto makové knedlicky neboli
makova sousta byly typickym stédrovecernim jid-
lem chudych obyvatel Jesenicka. Zkuste je tfeba
jako pro nas zcela nezvykly dezert.

Slezska stovikova polévka se ztracenymi vejci
400 g stoviku, 0,8 | masovébo vpvaru, 45 g mdsla,
35 g bladké mouky, 2 zloutky, ¥ $dlku kyselé sme-
tany, 1 cibule, siil, pept, trochu muskdtového otisku,
$petka cukru, 4 vejce jako ptiloha, 2-4 1Zice octa
podle chuti, ¥ 1Zice soli

Stovik spatfime ve vatici vodé, az listy zavad-
nou, pak rychle vyjmeme, ddme na sito okapat,
odkrojime trapiky a pokrajime nebo pomeleme.
Nakrajenou cibulku nechdme na masle zesklo-
vatét, zaprasime moukou, zalijeme vyvarem a
dobte promichdme za mirného varu. Pak prida-
me $tovik a 10 minut povatrime za stalého mi-
chéani. Zloutky rozslehame ve smetané a vlijeme
do polévky - ihned odstavime. Dochutime soli a
kotenim. Nyni ptrivedeme k varu % 1 vody se soli
a octem. Rozklepnuta vejce sdzime opatrné 1zici
do vody, aby ztstala celd a nechame je 5 minut
varit.
Jerabinovy likér
2 kg sladkych jetabin, 1 1 vodky nebo libu, 1 kg cukru

(miiZe byt i méné, jd ddvdm tak % kg), 11 vody, kiira
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s vz

z 1 citrénu (pouze zlutd cdst, jinak likér zhotkne),
4 htebicky, kousek skotice

Na mirném ohni svafime cukr s vodou na sirup,
nechdme vychladnout. Do ttilitrové zavatovaci
lahve nasypeme polovinu omytych a ocisténych
jetabin a pomackame je. Pfidame kiru z citrénu
(dobrfe umytou octovou vodou), hiebicek a skotici.
Zalijeme vychladlym cukrovym sirupem a lihem
a nechdme stat na slunném a teplém misté 8 dni
(prikryjeme celofanem). Vyluh piecedime pres
Cisté platno, promichame a jesté jednou profiltru-
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jeme. Do lahvi vlozime omyté zbylé plody jefabin,
zalijeme likérem a uzavieme. Nechdme v chladu
nejméneé 3 tydny, idedlné 3 mésice ulezet.

Pazitkova omdacka (Schnittlauchsauce)
1 1Zice madsla, 2 1Zice hladké mouky, ¥ 1 vody, 1 sva-
zek paZitky, 1 sdalek smetany, 1 velkd cibule

Ve vodé uvarit nakrajenou cibuli, udélat tma-
vou jisku, zalit ji vyvarem a propasirovat. Piidat
jemné nasekanou pazitku a smetanu, provarit
a dochutit.

Bohumila Tinzova (* 1959), absolventka odborné historie
na FF UP v Olomouci. Plsobila jako archivarka Statnino
oknesniho archivu Sumperk a poté zastavala funkci
Peditelky Statniho okresniho archivu Jesenik.

» tinzova.bohumila@seznam.cz



Rodinna tradice Bystrocického zeli

ROZHOVOR

asledujici text umistény na webovych
N strankach Bystrocického zeli skvéle shrnu-

je, co se za timto regionalnim produktem
ukryva: ,Prdce v rodinném duchu se velkou mirou
podepisuje na dobré kvalité nasebo vjrobku. Rodinng
recept, kvalitni odriidy zeli péstované p¥imo v srdci
Hané, stdly dobled na sprdavné kvaseni a poctivd rucni
prdce - to vie nabizi ve své chuti Bystrocické zeli.”
Majitel zelarny Jiti Kubic¢ek nam osvétli, jakou roli
hraje zeli v Zivoté t¥i generaci jedné rodiny.

Pocatek zelarny miiZeme vysledovat k roku
1975, kdy Josef Kubicek nalozil kysané zeli zna-
mé dnes po celé Ceské republice jako Bystrodic-
ké zeli. Co ho vedlo k tomu, aby se zaméril na
kysané zeli?

Kdyz vypéstujete zeli, tak vam udéla hlavku, ktera
se pri dozravani zavre a ztvrdne. MiiZe se stat, ze
naprsi a kofen nasaje vodu, kterou natlaci do hlav-
ky a ta pak pukne. Takovou hlavku neni mozné
prodat a méla by se vyhodit, protoze se do pukliny
mohla dostat necistoty. Dédeckovi puklo nékolik
hlavek a jako typickému Hanakovi mu bylo lito

je vyhodit. Proto zavolal své teté do Vidné, ktera
meéla recept na kysané zeli, ktery mu nadiktovala
do telefonu.

Jeho teta si recept vymyslela?

Ona ho méla doma, takze je mozné, Ze to byl
naptiklad recept z ¢asopisu, ktery si vyzkouse-
la a upravila. Déda poté zeli nalozil podle jejiho
receptu a celd nase firma zacala s asi 20 kily zeli
v soudku u topeni v koupelné.

Déda si recept upravil nebo ho nechal stejny?
On si ho doupravil do dnesni podoby.

Myslite, Ze uz déda chtél zalozit firmu, ale ne-
mohl kvili rezZimu?

Dédecek pracoval v 70. letech jako péstitel, ktery
vypéstoval zeleninu a jezdil s ni na olomoucké
trhy. Byl podnikavy, ale kromé vyroby kysaného
zeli, které mél pro osobni potebu a pro znamé,
byl také feznikem. Ro¢né pracoval na asi 300 za-
bijackach, kdy za den stihl tfeba i dvé, takZe na
provoz firmy spise nemél cas.
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Zpracovani zeli. Zdroj: Bystrocické zeli, s. r. o.
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Bystrocické zeli zaloZil aZ vas otec v 90. letech.
Tatinek pracoval v zemédélském druzstvu a po
revoluci se uvolnily poméry, tak si zalozil firmu

s kysanym zelim. V té dobé Bystrocické zeli pro-
vozoval jako druhou praci, ale postupem casu zeli
zabiralo stale vice casu, az se nakonec stalo jeho
jedinou praci.

Jak se k tomu stavéla maminka?

Ona ho hodné podporovala a fungovali spolu
dobie, i kdyz se vidéli v praci i doma. Ridit rodin-
ny podnik neni Zadna legrace. Rodina musi drzet
pospolu a fungovat, jinak se rodinny podnik roz-
padne. Musi se pocitat také s tim, Ze nastupujici
generace bude chtit jinym zptisobem vést firmu

a miiZe dojit k neshoddm v ndzorech.

Co prace se zelim znamenala pro vaseho otce?
On zil rodinou a praci. Bavilo ho pozorovat, jak
firma prosperovala, protoze v ni vidél budoucnost
pro rodinu, kterou mél rad. Byl rodinny ¢lovek

a délal svou praci, protoze védél, Ze se z toho rodi-
na bude mit dobte. To ho hnalo doptedu.

Mél uréitou vizi, jak to bude s podnikem dal?
Jeho asi nejvétsim pranim bylo, abych ho jednou

prevzal ja. Nejspis pro néj byla nejdtlezitéjsi ta
vidina predani firmy nékomu v rodiné.

Mél vybraného néjakého nahradnika misto vas?
Byl tam slib od bratra, ze kdybych to neptevzal ja,
tak to udéla on.

TakZe mate sourozence.
Mam bratra, ktery je sice z prvniho manzelstvi moji
maminky, ale u nds v rodiné se v tom rozdily nikdy



nedélaly. Bratr je o 11 let starsi a pracuje ve firmeé
své manzelky, takze doufal, Ze zelarnu prevezmu ja,
protoze nechtél opustit druhou rodinnou firmu.

Kdybyste firmu neprevzal, co byste ted pravdé-
podobné délal?

To nevim, vystudoval jsem obor kuchat, dodé-

lal maturitu v oboru podnikdni malych firem na
zivnostenské skole a po vojné jsem v roce 2003
nastoupil na zelarné. Dfiv jsem si nepredstavoval,
ze budu délat néco jiného. Do roku 2010 jsme s ta-
tinkem ve firmé spolupracovali, nez zemfel tésné
pred zacatkem sezdny. Bylo to hozeni do vody,

ale uz jsem néco védél. Téhoz roku jsme poprvé
vyhrali titul Zeli roku. Tim se zvedlo povédomi

o firmé a zved]l se i prodej, protoze vice lidi chtélo
zeli ochutnat. Byla to tvrda prace a za téch 14 let
uZ to madme pod kontrolou. Dnes vyprodukujeme
1,5 krat vétsi objem zeli nez zpracoval miij otec.

Ysy z

Planujete do budoucna rozs$ifeni firmy?

Mame stavebni povoleni uz nékolik let a sta-
vebni plan je uloZeny. Je tam moznost rozsiteni
o0 asi dvé tfetiny oproti soucasnosti, ale nikam

se zatim neZeneme.

Ceho byste chtél jesté dosahnout?

Mym cilem je pozvolna budovat prosperujici
firmu, coZ se mi posledni roky dati, nikam se ne-
Zenu. Vzdy budu Ipét na kvalité vyrobku, jménu
firmy a tradici rodiny Kubickovy.

Kdo prevezme firmu po vas?

Réd bych firmu budoval a predal stejné jako tata.

Mam Sestiletou dceru, tak budu doufat, ze pijde

v mych §lépéjich a za 15 let firmu povede pravé ona.

Ja budu ten usmeévavy statik, co ji bude stat za zady

v zacatcich, stejné jako za mnou stal mdj otec...
Nikola Kandrovd

Nikola Kandrova (* 1998) vystudovala historii na

FF UP v Olomouci a zaméruje se predevsim na déjiny
kazdodennosti. Od roku 2024 pracuje v oddéleni
doplnovani periodik VKOL.

» nikola.kandrova@vkol.cz
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Jak se ve Skrbeni pekl ,bufet*

TOMAS SPURNY

uze se to zdat podivné, ale mezi vzpomin-
kami mnoha Skrbenak na jejich détstvi
jsou i nedélni rana po nocich, v nichz
se v obecnim séle konaly plesy. Je to pochopitelné.
Kdyz se do takového nedélniho rana totiz probudili,
nasli na stole ,bufet” - chlebicky a cukrovi, které jim
z plesu prinesli rodice. Chlebicky se specialni bram-
borovou pomazankou, ,zasnézené” nastrouhanym
syrem, ale hlavné cukrovi, jaké se doma bézné ne-
peklo a ani v cukrarné mnohdy nebylo k mani - riiz-
né fezy, lodicky, malé dortiky, trubicky a dalsi druhy,
mezi nimiZ vynikali jeZci s krémovymi bodlinami
a ¢okoladovym ¢cumackem.

Pozdéji se bufet kupoval uz pred plesem, ¢asem
déti dorostly a byly pti jeho peceni pritomny, v dal-
sich letech se na jeho priprave a zajisténi véeho po-
trebného také podilely. Poméry a s nimi i podminky
pro peceni se vsak zménily. Bufet, jak jsme ho léta
znali, se uZ nepece, suroviny se pti zvani na ples
nevybiraji, podpora potadajicim spolkim ze strany
obc¢anti ma dnes jinou formu.

Skoncila dlouhd éra zvlastniho zptisobu prace ve
prospéch spolk, obnasejici nesmirné mnozstvi ho-
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din volného ¢asu mnoha ¢lent jednotlivych spolki
ijejich rodinnych prislusnikd, ¢asto i neclent, ale
obétavych priznivct Sokola, hasi¢ského sboru a dal-
sich uskupeni. Vse se dostalo do oblasti vzpominek
a na mnohé se zacalo zapominat. Zapomenout by
se ale nemélo. Proto jsem se rozhodl polozit lidem,
o nichz jsem védél, Ze se na zajistovani bufetu podi-
leli, nékolik otazek a z jejich odpovédi sestavil mo-
zaiku zachycujici tuto svéraznou souc¢ast spolkového
zivota trvajici fadu desitek let dvacatého stoleti.

Otézku, jak se s bufetem vlastné zacalo, mi zod-
povédéla pani Marie Kolouskova, rozena Kolibalova
(nar. 1920). Ani predtim, neZ se se spolecnym pece-
nim cukrovi zacalo, nebyly plesy a tanecni zabavy
bez ,bufetu”. V rodinach, které chtély ten ktery spo-
lek podporit, se zvlast pro tento tcel cukrovi napeklo
nebo nékde u cukrait ¢i pekart objednalo, spolek
si je nasledné pti zabavé prodaval. Néco si spolky
ziejmeé opattovaly i tehdy samy, naptiklad chlebi¢
na jeden z hasic¢skych plesti byly objednany u pana
Hamaly, obchodnika v Repéing.

Sladkosti pti tane¢nich zabavach prodavala také
pani Novakova (1870-1962). Méla k tomu blizko,



v letech 1927-1938 vedla v domé ¢. p. 82 (ulice
Hlavni 9) naproti brany do méstského statku hoky-
natstvi prodej cukrovinek. V letech 1928-1931 méla
pred domem dokonce i dfevénou prodejni budku.
V sale prodavala ¢okoladu, oplatkové koule a jiné
dobroty.

V roce 1936 (1937?) se potadal kurz peceni v domé
u pani Kleinové (¢. p. 44, ulice Na Navsi 23). Utastni-
ce kurzu se chtély pochlubit svymi vyrobky na vetej-
nosti. Tak se stalo, Ze se cukrovi prodavalo asi hodi-
nu pred plesem, prodavaly je pani Izakovd, Kleinova,
Solcova a Nepustilova.

Dalsi kurz peceni se poradal v roce 1938. Pora-
datelem byl Sokol a peklo se u Solcti (¢. p. 3, ulice
Hlavni 8). Ucastnic bylo asi dvacet. Vybor Sokola
se potom rozhodl, Ze se bude osobné zvat na ples,
pritom se budou vybirat dary v podobé naturalii,
pripadné penéz, a z téchto prostiedki Ze se napece
bufet. Peklo se tehdy u Bludskych (&. p. 113, U Sko-
ly 4), pan Bludsky byl totiz starostou Sokola. Ten-
krat se stala prihoda, na kterou jeji aktéfi s odstu-
pem Casu s ismévem vzpominali. Kuchatky dostaly
novy recept na dort. Neodolaly, aby ho po upeceni
neochutnaly. Z dortu nic nezbylo. Byl z toho velky
poprask a pani Bludska se moc zlobila. A tak se
musel u pani Kolouskové upéci dort novy, pani Ne-
pustilova jej nazdobila a vse bylo zase v poradku.
Zda byl napad péci bufet ve Skrbeni ptivodni, nebo
byl prevzat z jinych vesnic, jsem nezjistoval. Jisté
ovéem je, Ze se ve Skrbeni brzy ujal.

Pak prisla valka, plesy a tane¢ni zabavy byly
zakazany. Poradaly se pouze détské mikulasské
nadilky, na které se peklo u pekate Josefa Stejska-
la (¢. p. 156, Podvrbi 3). Déti dostaly ¢aj a k nému
perniky a riizné drobnosti vybrané od ob¢andi.
Pameétnici vzpominaji na pana ucitele Hrona, jenz

prisel do Skrbené v roce 1942 a pti nadilkach ¢i
besidkach délal détem Mikulase.

Po valce doznalo potadani plesti velkého rozma-
chu. Kazdy spolek, dokonce i politické strany, po-
tadaly sviij ples. Tradi¢né zahajoval ples sokolsky,
néasledovali hasi¢i a dal$i. A bez bufetu pry se teh-
dy neobesel zadny ples. Po skoncené valce se lidé
prirozené chtéli bavit a byli ochotni poradateliim
ucinné prispét. Projevovalo se to i pti jinych prile-
zitostech. Naptiklad 3. cervence 1949 se ve Skrbeni
konal okresni sjezd hasi¢stva, kterého se zucastni-

Plesy a zabavy.

Bukovany u Olomouce: Ples ,,Sokola‘
18. ledna vecer.

Doloplazy v Olomouce: Rolnicky
ples republik. strany 14. ledna u JureZkii.

Holice u Olomouce: Rolnicky ples
M. J. R. D. 1. Ginora. Sal p. Dosoudila.

Lipnik: Rolnicky ples O. J. R. D. 24,
iedna. Sal ,Nadsklepi®.

Olomouc: Rolnicky ples O. J. R. D.
17. ledna. Nérodni diim.

Olomouc Novosady: Maskarni vé&ne-
&ek ,Sokola“ novosadského 31. ledna.

Opava: IV, ples slezského venkova 21.
lfedna. Sal ,U t¥ kohoutii“.

Osek n. B,: Ples ,Sokola“ 17. ledna.

Postfelmov: Maskovy ples republik.
dorostu 17. ledna ve dvorané ,Kina“.

Z PleSovce. Strelecky spolek porada
ve stfedu dne 14. ledna 1925 ,Strelecky
ples“. Zveme priatele mistni i z okoli.

Skrbefi u Olomouce: Rolnicky ples
rep. dorostu 25. ledna vecer.

Velkd Bystfice u Olomouce: Okrs-
kovy rolnicky ples. 24. ledna 1925,

Piehled plesti uvetejnény v Selskych listech ze dne 14. 1. 1925.
Zdroj: digitalni knihovna Kramerius VKOL.
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Organisacim na slavnosti a vylety:do hufetu
nabizi levné

cukrovi a pernikavé pecivo

Svépomoc v Pirerové.
Odebere se v prodejns.

Reklama na prodej cukrovinek ve Strdzi na Hané ze dne 11. 6.
1920. Zdroj: digitalni knihovna Kramerius VKOL.

lo témér pét set hasicti a dal$i hosté a navstévnici.
Pro né bylo tehdy také napeceno. Presto, Ze v té
dobeé stéle platil listkovy systém a potraviny byly na
prideél, darovali ob¢ané pres 1100 kust vajec, pres
80 kg cukru, ptes 200 1 mléka, pies 30 kg omastku,
pres 150 kg mouky a dalsi suroviny pro peceni.
Podobneé lidé ptispivali, kdyZ se peklo cukrovi pro
ucastniky sokolskych cvi¢eni a détskych dnti, rovnéz
poradanych Sokolem, dokonce i pfi slavnosti odha-
lovani pomniku obétem 2. svétové valky v roce 1947
(na to vzpominala pani Ludmila Smétakova - vajec
byly plné necky). Nékolikrat se vyrabéla i zmrzlina
(asi od roku 1952), u Rektoriki (¢. p. 59, Hlavni 31),
u Smeétak (€. p. 106, U Kovarny 2) a u Vasicki (teh-
dy v ¢. p. 51, Na Navsi 7).

Cukrovi se samozfejmé nemohlo péci vsude.
Podminkou byl dobry sporak, dostatek vhodného
prostoru pro praci i skladovani a predevsim ochota
domaécich snaset ¢ily ruch zasahujici do chodu do-
macnosti cely tyden pred plesem, mnohdy i nékoli-
krat za sebou.

Jak uz bylo uvedeno, mistem peceni byvala pred
valkou i po ni kuchyné u Solct a také u Nepustild
(¢. p. 53, Na Navsi 1). U Solcii se peklo do roku
1960. V letech 1961-1980 se peklo u pani Hraba-
lové (¢. p. 81, Spalena 8). Pro skolni akce se peklo
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nékolikrat u Vasickl (pan Vasicek, zaméstnanec
pekaren, ptivezl dokonce i stroj na piesné davko-
vani tésta, aby vdolecky byly jeden jako druhy),
pro nékteré prilezitosti se peklo u Rektoriki, ve
skole v byté ridiciho ucitele - tehdy pana Kobylky,
pohosténi pri prvnim svatém prijimani se peklo
dokonce i na fate.

V dal$im desetileti (1980, 1981 /2?/ — 1989) se bu-
fet pripravoval ve statku, kde bylo dostatek mista
a velké pecici trouby, dvakrat se peklo také v domeé
na ktiZovatce ulic Hlavni a Vyhnalovska (Prochaz-
kovo), ktery byl prazdny a ¢ekal na zbourani, také
u Svobodt (€. p. 130, Jos. Fialy 2). I ve statku se ale
podminky zhor$ovaly. Spolu se zvy$enim cen po roce
1990 to vedlo dokonce k tomu, Ze se hasici v roce
1991 rozhodli bufet viibec nedélat z obavy, zZe se
mezi lidmi nevybere dostatek surovin. Lidé byli vSak
i nadale ochotni prispét a v roce 1992 se na hasicsky
maskarni ples opét peklo ve statku. V nasledujicim
roce byly obnoveny ostatky. Béhem nich se po vesnici
vybralo mnozstvi koblihil a bozich milosti urc¢enych
ke snézeni v séle pti veCerni zabave. Péci dalsi cukro-
vi bylo proto uplné zbyte¢né. V dal$im roce se peceni
prestéhovalo do kuchyné, kterou v obecnim hostinci
zfidil jeho ndjemce pan Roman Ruffer. Tam také
v roce 1996 cela éra pripravy bufetu skoncila. Nejdéle
s pripravou bufetu vydrzeli hasici, ktef1 jej naposledy
chystali na sviij ples praveé v roce 1996.

Zvani na ples spojené s predavanim pozvanek
a soucasné s prebirdnim surovin na bufet se odbyva-
lo vétsinou v nedéli dopoledne. Dvojice ¢lent pota-
dajiciho spolku obchdzely vesnici rozdélenou pro ten
ucel do nékolika tsekit. Do jejich po léta ustaleného
popisu nezasahlo ani piejmenovani ulic. Useky, které
obchazeli napriklad hasici, jsou az do dnesniho dne
popséany podle jmen lidi Zijicich v domech na pocat-



ku a konci tseku, ptipadné v jeho pribéhu. Jména
dnes jiz mnohdy neodpovidaji skute¢nosti, v domech
ziji jini lidé, ale kazdy vi, o ktery dim se jedna.

Vybrané penize a suroviny se predaly na smluve-
né misto a v pondéli se zacalo s pripravou bufetu. Po
rozttidéni posbiranych surovin se kucharky rozhodly
pro dokoupeni chybéjicich ingredienci, tomu bylo
vénovano pondéli.

V ttery se peklo drobné cukrovi, ve stfedu kor-
pusy dortt a roldd, nasledovala ptiprava naplni
a krémd, potom zdobeni. V patek se délaly vé-
necky a trubicky (ty pry nejlépe délavala pani Ol-
driska Kolouskovd). Cukrovi se peklo tolik, aby se
spottebovalo vsechno, co se od lidi vybralo. Prace
to byla znac¢né odpovédn4, jeji vysledky chutnala
a hodnotila celd obec. S timto védomim k ptipravé
bufetu kuchatky pristupovaly. Uplatnovalo se hu-
morné heslo ,trouba patti k troubé”, které pres sviij
zdanlivé hanlivy nddech nijak neubiralo na dalezi-
tosti té zené, které pecici troubu hlidala. Stacila by
totiz mald nepozornost a pracné zhotovené cukro-
vi by bylo spalené.

V sobotu dopoledne se délaly chlebicky. Na né se
vétsinou skoro vsechno kupovalo kromé brambor,
z nichZ se ptipravovala pomazanka. Pfredem bylo do-
hodnuto, kolik chlebicki bude asi tieba udélat, byva-

lo jich nékolik stovek. Proto se pomazanka chodivala
umichat kuchynskym robotem do zavodni kuchyné
ve statku nebo do skolni jidelny.

Ackoliv byl bufet ptivodné uréen k obcerstveni
Ucastniki plesu, brzy se zacalo cukrovi i chlebicky
prodavat odpoledne pied plesem. To proto, aby se
tim snizilo riziko, Ze se vSechen bufet béhem plesu
neprodd, a také proto, ze v sale byvalo v té dobé vel-
mi zakoufené prostiedi, coz kvalitu a chut cukrovi
rychle sniZovalo.

Prodavalo se zpocatku primo tam, kde se peklo,
tedy u Solcfi, pozdéji u Hrabaldl. V nasledujicich
letech se mistem prodeje stala zasedaci mistnost
obecniho tradu, dfive narodniho vyboru. Pro pfena-
$eni bufetu nechal Sokol vyrobit velka dievéna plata,
kterym se fikalo ,l6dny”. V pribéhu let se systém
prodeje ménil. Pivodné si snad kazdy zdkaznik
mohl vybrat, které druhy cukrovi chce koupit. To
ale pochopitelné vedlo k rychlému vyprodani atrak-
tivnéjsich kouskd, kterych se na pozdéjsi zakazniky
nedostavalo. Proto bylo zavedeno, Ze za urcitou ¢ast-
ku, napf. deset korun, se prodaval dohodnuty pocet
kouskil a prodavajici Zena sama vybrala nékolik
kustt drobného cukrovi a nékolik fezil z rolad apod.
Predem urcend, pripadné neprodana ¢ast bufetu se
prenesla na sl a tam se do rana zkonzumovala.

Tomas Spurny, byvaly starosta obce Skrben.
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Kulinarni kultura éeskych zemi

ROZHOVOR

idlo, piti, kuchyné i stolovani jsou

stézejnimi prvky kulinarni kultury, jejiz

déjiny se u nas konecné dostavaji do centra
zajmu badateld. O vysledky se Zivé zajima vetej-
nost, prekvapivé nikoli jen Zeny, ale i muzi bez
ohledu na vék a povolani. Tim spise, pokud si mo-
hou o pokrmech, ndpojich a zvyklostech pfi jejich
konzumaci nejen ¢ist, pripadné si na vystavach
prohlédnout kuchatské knihy, kuchynské ¢i stolni
nadobi a vybaveni nebo sporadicky dochované sta-
ré fotografie, ale nékteré laskominy i prosté jidlo
nasich predki pti prilezitostnych akcich ochutnat.

Prikopnikem vyzkum kulinarni kultury Ces-

kych zemi a podunajské oblasti je Slezska univerzita
v Opavé. Interdisciplinarné slozeny tym se pritom
zabyva nejen studiem archivnich materiali a li-
teratury, terénnim prizkumem a oralni historii
v jednotlivych regionech, ale také experimentalni
retro-gastronomii napfi¢ historickymi epochami. Ve
specialnich prostorach moderni i historizujici ku-
chyné ozivuje vymirajici pokrmy nasich prababicek,
na jejichz pripravy, a tedy i zachovani nemame cas,
vénuje se ale také s vyuzitim starych receptari, jidel-
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nickad i letmych zminek v pramenech rekonstrukci
davno zapomenutych prvki slechtického, méstanské-
ho i venkovského stravovani. Pti praci poméhaji uni-
verzitnimu tymu védecké i popularizacni grantové
projekty, diky nimZ uz byla vyddna fada odbornych

i popularné zamétenych knih a ¢lankd. Kulinarni
témata oteviraji dvete spolupraci akademického
tymu s kulturnimi organizacemi, zadmky i profesni
gastronomickou praxi.

Povidejme si chvili o kulindrni kultufe a jejim
projektovém vyzkumu s vedouci tymu prof. Irenou
Korbelafovou, v soucasnosti dékankou Filozoficko-
-prirodovédecké fakulty Slezské univerzity v Opave,
a dr. Karlou Vymétalovou, piisobici na Ustavu his-
torickych véd na stejné fakulté, kterd ma v ramci
regionalné zamétenych badani na starosti mimo jiné
oblast Hané a prilehlého okoli.

Jak jste se k tématu kulindrni kultury dostaly?
IK: Zcela ndhodou, diky vyzkumu slezskych vévod-
skych dvorti 16. a 17. stoleti, pro néZ jsem objevila
zajimavé materidly pravé o stolovani a zasobovani
domadcnosti. A také diky spolupraci s prazskou Vy-



sokou skolou hotelovou a Narodnim zemédélskym
muzeem, s nimiz jsme pak ptred deseti lety pripravili
prvni projekt o kulindrnim dédictvi ¢eskych zemi,
jeho prezentaci a popularizaci.

KV: Moje cesta byla trochu slozitéjsi. Jsem zndma
jako milovnice Olomouce a Hané, s nimiz mné poji
mnohé zivotni etapy i soucasné aktivity. Pri pripravé
jednoho z univerzitnich projekt®, u néhoz se predpo-
kladal vznik vystupi vénovanych specifickfm rystim
stravovani jednotlivych regionti, jsem byla oslovena
pravé s navrhem na spolupraci tykajici se Hané
a dalsich moravskych oblasti. A protoze mam kromé
toho rada knihy a ,vée” ke ¢teni, iniciativné jsem se
prihlasila s moznosti sestavit vybérovou bibliografii
tykajici se kulinarni kultury.

Jaké stéZejni grantové projekty se podarilo zis-
kat? MuzZete vystupy ¢tenaram pribliZit?

IK: K nejvyznamnéj$im védeckym grantfim univer-
zity pattily tak zvané NAKI projekty ministerstva
kultury, zameétujici se na vyzkum narodni a kulturni
identity, kulturniho dédictvi a jeho udrzitelnosti. Asi
nejvyznamnéjsi byl zatim projekt Kulindrni dédictvi
Ceskyich zemi trvajici pét let, nasimi partnery v ném
byli kolegové z Narodniho zemédélského muzea,
prazské Vysoké skoly hotelové a Vyzkumného ustavu
pivovarnického a sladatského. Vysledkem jsou knihy
o kulinarni kultufe a také o historickych kuchatskych
knihach a receptarich, dale metodika identifikace

a dokumentace kulinarniho dédictvi, encyklopedie
pokrmil a ndpoji, bibliografie, kratké filmy; probéh-
ly i workshopy pro $irokou $kélu zdjemct. Prizvani
jsme byli k projektu NAKI o tradicich ¢eského rybar-
stvi a rybnikarstvi, jehoz tesitelem byla Ceska zemé-
délska univerzita, Fakulta rybatstvi a ochrany vod
Jihoceské univerzity a dalsi instituce. Diky projektu

Védecka knihovna v Olomouci
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Vybérova bibliografie, jeden z vystupti projektu Kulinarni dédictvi
¢eskych zemi.

se zrodila nase kniha o rybich pokrmech v ¢eské
historii a kulindrni kultufe. Aktualné jsme partnery
projektu Narodniho pamatkového tistavu o zamcich
moravsko-slezského ptihranic¢i, v némsz se zabyvame
vyzkumem $lechtické kuchyné a kazdodennosti. Se
stejnou instituci jsme se uz drive zamétili na stfedo-
vékou kulturu stolovani slezskych vévodskych dvort,
kdy v rdmci mezindrodniho projektu Interreg vznikla
vystava s katalogem, prezentovana u nas a v Polsku.
Kulindrni témata se uplatiiuji i v fadé dalsich tymo-
vych aktivit, véetné studentskych projekti.

Komu jsou vystupy uré¢eny? Myslim, Ze existuji
i online mutace?

IK: Vystupy sméfuji ke véem zdjemctim o stravo-
vani, kulinarni kulturu a kulturni dédictvi, tedy
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k odborniktim, vetejnosti, skoldkiim i studentéim,
také k zajemctim o vareni a oZivovani minulos-
ti. Knihy, studie, mapy i kratké filmy z projektt
Ministerstva kultury CR jsou dostupné on-line
na strankach fakultniho Vyzkumného centra pro
kulturni déjiny Slezska, jiné publikace je tfeba
dohledat v odbornych knihovnéch.

Prekvapilo, zaujalo badatelsky tym néco

v ramci tohoto tématu v priibéhu feseni
grantu?

IK: Prijemné nas piekvapil zajem o nase aktivity.
Jidlo a piti prosté spojuje mladé i staré, znalce

i laiky; snad kazdy rad ji (alespon néco) a vzpo-
mind na idylickou dobu détstvi a mladi u babicek
¢i tet. Neprijemneé nas prekvapilo, jak rychle

se povédomi o kulinarnim dédictvi a konkrét-
nich pokrmech nasich predkt vytraci z pameéti,

z kazdodenni (¢i svate¢ni) praxe, jak rychle v sou-
¢asné spole¢nosti vymira.

Jak definovat ,narodni” a ,regionalni” kuchyni?
IK: Oznaceni ndrodni kuchyné pouzivam jen zcela
zfidka, nebot je velmi zavadéjici. Narod, mnoho-
vrstevnaty pojem povaZovany mnohymi za poli-
ticky ¢i socidlni konstrukt, je pro uziti v kontextu
vyvoje materialni kultury a stravovani ne zcela
vhodny. Pokud bychom srovnali jazykové ¢eské

a némecké kuchatské knihy z 19. a poc¢atku 20.
stoleti, pak v nich objevime vskutku narodniho,
tedy specifického pro narodni kulturu jen velmi
malo; jidlo formoval region, suroviny, transfer
zkusenosti, socidlni prislusnost a zamoznost, po-
stupna modernizace Zivota, nikoli narodni obroze-
ni a formovani narodniho povédomi. Radéji proto
volim trochu slozitéjs$i oznaceni kuchyné éeskpch
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zemi, kdy viid¢im socidlné kulturnim elementem
bylo méstanské, resp. méstské stiedostavovské
stravovani, struktura jeho jidelnicku a zptisob
pripravy jidel. Souc¢asné nelze pominout, Ze hlavni
linii vyvoje moderni kuchyné ¢eskych zemi tvortilo
prolinani surovin, chuti i zvyklosti podunajské
kulinarni oblasti, k niZ jsme spolu s Rakousy,
Bavorskem a Uhrami nalezeli.

Regiondlni kuchyné je pojem jednoznacnéjsi:
primarné vychazi z ptislusné geografické, prirodni
oblasti, modeluje ji surovinové zdkladna a sezén-
nost, vazba na mistni trhy. Regionalni kuchyné
byly typické pro ¢esky, moravsky a slezsky venkov,
vnitfné samoziejmé ovlivnény socidlnimi ohledy.
Predev$im venkovské domacnosti zacinaly, obvyk-
le i s ohledem na vzdalenost konkrétnich mist od
meéstskych center a intenzitu komunikace, pteji-
mat méstské vzory pro svatecni dny aZ v pokroci-
1ém 19., pro vSedni dny az béhem 20. stoleti. Ne-
mohu nez nepfipomenout, Ze zcela vyjime¢nymi
regiony byly tfeba i primyslové oblasti s kuchyni
typickou prinikem nejriiznéjsich vliva.

Co je to vlastné ,kuchyné“?

IK: Samoztejmeé prostor pro vareni, obvykle

s otopnym (i varicim zarizenim. V pfeneseném
kontextu pak komplex pokrmt, napoji a jejich
kombinace v rdmci jidelnicku, typicky pro urcité
sociokulturni, materialni a mentalni prostredsi,
socialni skupinu a oblast. Patfi sem samoziejmé

i dalsi aspekty, jako zptisob, ba uméni ptipravy
jidla, plating neboli tiprava soucésti pokrmu na
taliti, servirovani a dals$i, které rezonuji s kulturou
a Zivotnim stylem prislusné spolecenské entity.

V soucasnosti se oznaceni kuchyné casto zaménuje
s terminem gastronomie. V ramci nasich kulturné-



-historickych vyzkumi, se znalosti déjin kulindrni
kultury, kulinatstvi (kuchatstvi) a pohostinstvi,
definujeme gastronomii jako pfipravu pokrmi

a napojt ve smyslu verejné sluzby, Zivnosti. Ku-
chyni s vyse uvedenymi znaky naopak spojujeme

s prosttedim domécnosti, tedy privatniho
prostoru a komunity, libovolné zda aristokratické,
meéstské, venkovské ¢i jiné.

Da se zobecnit a stru¢né popsat kulinarni kul-
tura Hané?

KV: Je to dédictvi irodného kraje, tedy relativné
bohaté spole¢nosti, kdy si dfive mohla i podstatna
¢4ast venkovant i méstskych obyvatel pfinejmen-
$im pri svatcich a rodinnych prilezitostech doprat
sofistikované pripravované a na kvalitni suroviny
bohaté jidlo. Mdme na mysli naptiklad handcké
neboli dvojctibodné koldce z bilé pseni¢né mouky
s dvoji naplni a posypkou, lete bochetke z mouky,
mléka, vajec a cukru nebo z podobného tésta
smazené ruze. K typickym jidlam pattily macky
v$eho druhu, smetanové i jen trochu zasmazené:
cibulova, ¢esnekova, koprova, kfenova, ze sosenéch
kadldtek cili trncéenica, v Olomouci dodnes znama
hodolanskad macka a jiné. Ve vSedni dny se varily
prostsi, zejména bramborové pokrmy, naptiklad
hertepldky, busi krky na zptisob nokd, pecené
brambory uvadéné jako koroptvicky, taky polévky
zvané sklinkovd (z brambor), couralka (ze zeli),
syrnica (mlé¢éna s tvarohem) a mnoho dalsich.
Podélite se se ¢tenari o néjakou kulinafskou
zajimavost z regionu Hané?

KV: Ne kazdy mozna vi, Ze k rozs$ifenym pokrmiim
patrili diive na Hané nadivani holubi, které leckdo
choval ve svém hospodatstvi. A naopak: tvartzky
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Encyklopedii Kulindrni dédictvi Cech, Moravy a Slezska naleznete
také ve fondu VKOL.

neboli tvargle, jednoduchy zrajici syr z ¢erstvého
posoleného tvarohu, jidany dfive hlavné k chlebu

¢i bramboram nebo v polévce zvané syrnica, se

v soucasnosti proménil v surovinu pro pomazanky,
nakladané pochoutky, smaZené pokrmy, dokonce
pro sladké krémy. Jako specificka ingredience se po-
uziva dokonce i v zaZitkové gastronomii, napriklad
v podobé jemné pény v pokrmu zvaném bramboto,
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lanpze ur¢eného na strouhani apod. I to je dokla-
dem promény kulinarni kultury ¢eskych zemi.

Vyuzily jste pri svém badani také fonda VKOL?
KV: Ano, samoziejmeé. Knihy, odborné casopisy,
sborniky i dalsi tiskoviny byly zdkladnim zdro-
jem informaci nejen pro vyzkum stravovani
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a kazdodennosti obyvatel Hané a dalsich, zejmé-
na moravskych regiont, ale tfeba i pro tvorbu
tematické bibliografie ke kulindrnimu dédictvi.
Pracovniktim VKOL je tieba podékovat za jejich
pomoc, vstiicnost i trpélivost, s nimiz ,plnili” mé
objednavky.

Martin Kucera

Irena Korbelarova (* 1963) je pracovnikem Ustavu
historickych véd Filozoficko-prirodovédecké fakulty
Slezské univerzity v Opavé. Zaméruje se na rané
novovékeé déjiny Slezska, aktualné na témata tykajici se
glechtické a méstanské kazdodennosti. Dlouhodobé se
vénuje kulinarni kulturie a kulturnimu dédictvi Seskych
zemi a podunajské oblasti napri¢ staletimi. Je autorkou
nebo spoluautorkou desitek knih, studii a &lankad,
vénuije se prezentaci vysledkd vyzkumd, poradani
popularizagnich workshopt spojenych e experimentalni
retro-gastronomii, spolupracuje s pamétovymi
institucemi a profesni praxi.

» inena.korbelarova@fpf.slu.cz

Karla Vymétalova (* 1957) je pracovnikem Ustavu
historickych véd Filozoficko-prirodovédecké fakulty
Slezské univerzity v Opavé. Profesné se zabyva
predevsim d&jinami antického Rima, vyukou klasickych
jazyk{ v Seskych zemich v 19. a 1. poloving 20. stoleti

a také kulturnimi dé&jinami stiedni Moravy.

» karla.vymetalova@fpf.slu.cz



,Ci s6 tvaruzke? Nase!“

KARLA VYMETALOVA

egionalni kuchyné ma pokrmy ¢i po-
R traviny, které se s urc¢itymi obménami
vyskytuji i v jinych oblastech, ptece je
vsak vztahujeme piedevsim k jedné lokalité, s niz
jsou i slovné spojeny (valasské frgaly, krkonosské
kyselo, jihoceska kulajda, slezské nebe aj.). Patii
k nim i olomoucké tvartizky, tvargle, syrecky,
a to presto, Ze s jejich podomackou vyrobou
bylo mozné se dtive setkat i ve Slezsku nebo
na Slovacku. Urodn4 niZina kolem Olomouce,
poskytujici bohatou urodu i dostatek pice pro
dobytek, byla vhodnéa pro zpracovani mléka do
podoby zrajiciho kyselého syra, kdy tradice jeho
podomacké vyroby je dolozena jiz k roku 1583.
V 18. stoleti se vyrobou zacali zabyvat tvartzkari,
jejichz vyrobky byly rozvazeny formany do véech
koutti rakousko-uherské monarchie. Pfredevsim si
je véak hospodyné na venkové ptipravovaly pro
rodinu a celed samy.
Detailni popis podomacké pripravy tvartazka
na Olomoucku ndm zanechal rodék z Prikaz,
pan Boleslav Vaca, ktery spolu s pracovnikem

R ! Olomoucké tvartizky. Zdroj: Muzeum Olomouckych tvartzka
Vlastivédného muzea v Olomouci, dr. Pavlem A. W. v Logticich.
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Pospéchem, dokazal uchovat vzpominky vlastni
i svych predkd a sousedi:

+Tvarohu pottebovalo se v domdcnosti mnoho.
Pleskaly se z ného tvariizky, jichZ se za starsich casii
mnoho jedlo. Byly velmi dobré, mnohem vétsi nez nyni.
Neékteré byly okroublé, nékteré podlouhlé. Udélat — na-
pleskat dobrych domdcich tvariizkii dalo dosti prdce.
VytuzZeny tvarob se vysypal do ¢istého skopku, posolil,
okminoval, pak diikladné promichal, a nakonec na
vrchu opleskal. Ve Skopku ziistal leZeti tyden, az se siil
dobte rozlezela. Aby ptilis nestaral, byval v chladnu,
v dolni komote nebo i ve sklepé. Kdyz hospodyné na-
znala, Ze tvarobh je uz dobte zaleZeny, ptinesla si jej
do jizby, postavila si $kopek s nim na lavku, sedla si
na legdt ke skopku a zacala pleskat tvartizky. Tvarob
brala rukou ze skopku po kouscich a dlanémi pleskala
tvariiZek. Napleskané kladla na delsi desky - 4 aZ 5,
které méla po ruce na dvou legdtech poloZené. Tyto
desky s tvariiZky vynesla pak na horni komoru, umis-
tila je jednu nad druhou u otevteného okpnka, aby
tvariiZky oschly. Kdyz byly tvariizky na jedné strané
suché, obrdtila je hospodyné na drubou stranu a susila
ddl, az byly jak kaminky tvrdé. Pak nastalo omyvdni.
Suché tvaruzky daly se do vany se syrovdtkou, dobte
promichaly a pak kazdy tvariizek se umyl jemnéjsim
kartdckem - jako na Saty — aby se plesnivina odstrani-
la. Prdci tu déldvaly hospodyné, kdyz prselo. Divky po-
mdhaly. Po umyti narovnaly se tvariizky zas na desky
a vynesly se na komoru uschnout na 2-3 dny, ususené
se snesly z komory, namdcdely pak do syrovdtky a ukld-
daly do brnci. V brnceich zacaly pak tvariizky stavat,
dostaly Zlutou barvu pokoZky na sobé. Asi za tyden se
pteklddaly z brnceii do bednicek, v nichz je hospodyné

Klapani za pomoci klapacky. Zdroj: Muzeum Olomouckych
tvartizk A. W. v Losticich.



Poskozovani povesti moravskéeho syrarstvi

Budou olomoucké tvarizky chranény pired zahranic¢ni spekulaci?

Zameéstnanost syrafskeé vyroby moravské
ustalila se vo ztraté vyvozu na zmensSeném meé-
ritku. ale jakosti, péknou Gpravou a cenou Ppii-
stupnou nejsirSim vrstvam obyvatelstyva ziskd-
va ¢im dale, tim vétéiho odbytu na trhu doma-
cim. Z vyvozu olomouckych  tvaruzka, ktery
jeité pred malo lety obnasel pies 200 vagonu
rotné, zbylo ani ne 5§ vagoni. — Stiaty. kam se
drive v tak hojné mife olomoucky tvaraZek do-
vazel, » duvodu autarkie dovoz tento znemoi-
nily a zridily si v posledni dobé tento obor sy-
rarské vyroby samy, ale jelikoZ chybi jim mo-
ravski surovina a znalost vyroby, jsou tyto za-
hraniéni napodobeniny olomouckych tvarazkiu
nevalné jakosti, takze konsumenti, zvykli na
nate olomoucké tvarazky, je odmitaji. Tylo zu-
hraniéni vyrobny vzniklé v poslednich lctech -
zivaji vsak pro své nedokonalé vyrobky oznace-
ni solomoucké tvaruzkye, aby oklamely konsu-
menta. ktery odeebiral diive olomoucké tvariz-

ky 2z kraje olomouckého. — Také u nas doma
jest dobra povest olomouckého tvaruzkv, kte-
rou vytvorily svou praci celé¢ generace vyrobci
na Olomoucku, poSkozovana nové vzniklyimi a
vznikajicimi vyrobnami, které neznajice sprav-
nouw vyrohu, pouzivaji systémiu chemickyceh,
¢imZz ovsem mizi jakost I chut' vyrobku., Jest
prote nezbytno, aby byl spinén vozadavek Sva-
zu moravskych syraren, aby nazev olomouckych
tvarizku byl chrénén proti zneuzivani zivly
spekuleénimi, jak u nas doma, tak i za hrani-
cemi, — Tento pozadavek schvalily Usliedna
obchadnich komor i Stala delegace zemedal-
skyeh rad, ¢im2z dano jest stanovisk)> minister-
stva obchodu i ministersiva zemédélstvi. Tim
bude sordvné ochranén proti zneuZivani nazey
moravskeé speciality v oboru syru, Ktera svou ja-
kosti dobyla si dobrou povést ve viech statech
svéta.

Clanek o tvartizcich v periodiku Pozor ze dne 22. 10. 1936. Zdroj: digitdlni knihovna Kramerius VKOL.

obcas pokropila syrovdtkou. Bednicky se uloZily do
sklepa, tam tvariizky ustaraly uplné. Také v bednic-
kdch hospodyné probliZela tvariizky, aby neplesnivély,
a predéldvala je. Zadélané - zakryté - byvaly ha-
dprkou namocenou v syrovdtce. Na ¥ddném vysuseni
tvarizki zdleZelo nejvic. Hospodyné pleskdvaly tva-
riiZky na podzim pro spottebu jarni, na jate pro zZné.
Nedélaly se oviem najednou pro celou spottebu, ale
po Cdstech, obycejné z trojibo tvarobu. Selka pleskala
10, 12, 15 kop tvaruzku pro spottebu domdcnosti.”

Z popisu je vidno, Ze vyroba tvartizkd nebyla
jednoduchou a ¢asové nendro¢nou ¢innosti. Tim

spise, zZe byly oblibenou svacinou ¢i veceti, ktera
se predkladala ve vesnickych doméacnostech rodi-
né i Celedi. Podomacka vyroba stacila pokryt spo-
trebu jednotlivych domacnosti, ne uz sirsiho oko-
li. I proto v 19. stoleti dochéazi v Olomouci a okoli
k rozmachu Zivnostenské vyroby tvartzkara.
Vseobecnou oblibu a nardst zivnosti vyrabéji-
cich tvartizky, a to nejen na Hané, ndm doklada
Seznam mist s doloZenou vprobou tvariizki pub-
likovany v Handckém kalendafi 2006. Celkem
se jedna o 199 jmen z obci rozkladajicich se
na stfedni a jizni Moravé. Tento vycet je na
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nasledujicich strandch jesté doplnén o DoloZend
jména vyrobein a sidel (kromé mlékdren). Udané
pocty jasné hovoti o oblibé tvartzek i zvysujicich
se pozadavcich rozsitujiciho se trhu. Na venkoveé
se sice jesté do druhé poloviny 19. stoleti tvartzky
pripravovaly doma, ale jejich priprava postupné
mizela. Daly se koupit vSude kolem.

Jednim z téch, kteti vycitili svou prilezitost,
byl losticky forman Josef Wessels, ktery se pt-
vodné Zivil rozvazenim tvarohu. V roce 1876
s manzelkou zacal tvartizky vyrabét, coz bylo
velmi proziravym podnikatelskym rozhodnutim.
Jiz v 90. letech 19. stoleti jeho syn Alois zakou-
pil v Olomouci na Palackého ulici ¢. p. 4 dim,

v némz chtél vyrabét coby zivnostnik tvartazky.
Po prvni svétové valce vznikly dvé provozovny -
jedna v Losticich, kterou ptevzala Aloisova dcera
a zet Karel Pivny; druhd, vedend synem, v Olo-
mouci Hodolanech. Zavedenim strojového formo-
vani tvartzkt v tvartizkarné v Losticich Karlem
Pivnym byla nahrazena manudlni prace i zvysena
produkce firmy. Po roce 1949 byla tvartizkarna
zahrnuta do n. p. Severomoravské mlékarny, po
roce 1990 byla vracena potomkim ptivodnich
majitelt, kteti zalozili prosperujici spole¢nost

A. W, spol. st. 0.

VSeobecna obliba tohoto specifického syru se
promitla i do komer¢ni stranky. Olomoucké tva-
rizky se prodavaji v obchodni siti po celé Ceské
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republice, lostickd vyrobna A. W. spol. s r. 0. ma
svij specializovany obchod nejen v Losticich,

ale i Olomouci ¢i Brné. Od roku 2017 taz spolec-
nost vydava magazin Tvariizek, v némz najdete
mnoho zajimavého z vyroby i nékteré recepty.

V Losticich si také miiZete zajit do restaurace,
jejiz menu je na zpracovani tvartizkl naslano

i nasladko zaloZeno. Nékolikaletou tradici jiz ma
Olomoucky tvariizkovy festival. Jidla dle vlastni-
ho vybéru a chuti vdm pomtze uvarit kucharka
Kouzelny tvartizek aneb Kuchatka neobvyklé
viiné Lubose Svehelky, ktera poprvé vysla v roce
1995, o deset let pozdéji ve druhém vydani v na-
kladatelstvi Paseka. Sekunduje ji Tvariizkovd
kuchatka: slané i sladké pochoutky z tradi¢niho
moravského spra Katetiny Bednarové, kterd vysla
v Praze v roce 2017.

Pravdu povédic - nejlepsi jsou ale stejné na
¢erstvém chlebu s maslem, cibuli, zapité pillitrem
dobrého piva. Miam!

Clanek ¢erpal ze zdroji: POSPECH, Pavel -
VACA, Boleslav: P#ikazy. Cteni o handcké vesnici.
Prikazy 2000; VACA, Boleslav: P¢ikazy. Statec-
kovo poviddni o zZivoté. Prikazy 2010; VACA,
Boleslav: Ptikazy. Cesta zivotem. Ptikazy 2014;
Hnévotin: tvarizky: kdy a kde v§echno zadalo. In:
Handacky kalendat 2008. Olomouc 2007;
Tvariizky z Lostic: 130 let A. W, spol. s r. o. In:
Handacky kalendatr 2006. Olomouc 2005.
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Reponrtaz o prevratu

105 let od vydani nejvlivnéjsiho pisemného svédectvi

o pirevzeti moci bolSeviky

LUBOMIR NOVOTNY

édecka knihovna v Olomouci (VKOL)
V uskutecnila v f{jnu 2023 vystavu Marx?

Dilo a pokracovatelé odcizeného ucence.
VKOL na této vystavé zptistupnila unikaty, jez
jsou ulozeny v jejim fondu. Prvni vydani prace Ke
kritice politické ekonomie (Zur Kritik der Politischen
Oekonomie) z roku 1859 a Marxovo fundamentalni
dilo Kapitdl (Das Kapital, 1. dil), které vyslo poprvé
v roce 1867 v hamburském nakladatelstvi Otty
Meissnera, se v ¢eskych knihovnach nachazi pouze
ve Védecké knihovné v Olomouci (Kapitdl jesté
v knihovné jednoho podkrkonosského zamku).
Obé knihy, Ke kritice politické ekonomie i Kapi-
tdl, jsou soucasti nesmirné cenné knizni sbirky
némeckého socidlniho demokrata Emila Basnera
(1852-1918), jehoz postava byla téz poprvé predsta-
vena olomouckému publiku.

Historici VKOL se rozhodli, Ze vystava z obsa-
hového hlediska zachyti zdkladni milniky Marxova
zivota, jeho hlavni dila, dila jeho souputnikit a po-
kracovateld, at skute¢nych, ¢i pouze verbalizova-
nych (Engels, Kautsky, Bebel, Bernstein, Plechanov,
Lenin apod.), v{voj socialistického a socidlné-demo-

kratického hnuti ve stfedni Evropé a z chronologic-
kého hlediska skon¢i druhou ruskou, Rijnovou, tedy
bolsevickou revoluci a jejimi tiskovymi dozvuky
v podobé slovnich prestfelek mezi Kautskym, Leni-
nem a Trockym. Rijnovy pievrat (revoluce) se totiz
stal definitivnim bodem rozkolu v rdmci $irokého,
mnohotvarného, pluralitniho socialistického hnuti.
Primym dcastnikem petrohradskych a moskev-
skych udalosti v fijnu a listopadu 1917 byl ame-
ricky novinat John Reed (1887-1920). Jeho knihu
10 dnii, které ottdsly svétem historici VKOL na
vystavu nezaradili, nicméné zajimava je z mnoha
dtivodii. Kniha vysla poprvé pred 105 lety v New
Yorku, kde ji Reed béhem roku 1918 horecné
sepisoval. Vyéla v roce 1919, opakovaneé byla za-
bavovana, takze ptivodni vydani se v podstaté
nedochovalo a zdkladem pro preklady se stala rus-
kéa verze, jejiz redaktorkou byla v nakladatelstvi
Krasnaja nov (Ruda novina) Leninova manZelka
Nadézda Krupska. Ve fondu VKOL je nejstarsim
vydanim Reedova dila tfeti edice v némeckém
jazyce, jez vysla v roce 1922 v Hamburku a obsa-
huje i ilustra¢ni snimky. Dle ¢eského prekladatele
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Obélka prvniho ¢eského vydani z roku 1926 v prekladu Oldticha
Bergera. Razitko neptijcovat naznacuje, Ze publikace neméla ve
vetfejnych knihovnach na rzich ustlano. Zdroj: KJM, sign. P327.

Reedova dila Oldticha Bergera (1897-1956) se
jedna o vydani neptesné, neodpovidajici ptivodni

anglické predloze ani prvnimu ruskému prekladu.

Druhym nejstar$im exemplaiem Reedovy knihy
ve fondu VKOL, a zarover jistou kuriozitou, je
estonské vydani, jez vyslo v Leningradé v roce
1925. Zajimavé je nejen svym jazykovym ptivo-
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Obélka prvniho slovenského vydéani z roku 1926. Zdroj: SNK
Martin, sign. D1 SD 3.082.

dem (pteklad poridil estonsky komunista Karl
Treufeldt, 1893-1939, jednalo se o druhé piepra-
cované vydani v estonstiné), nybrz i tim, Ze ndm
poskytuje informaci o pozdéjsi nacistické cenzufe.
Na titulni strané knihy je v pravém hornim rohu
rukou napsano ,Estnisch! die kom. Revolution’!”,
se dvéma razitky ,Beschlagnabmt!” (Zabaveno!)



R
DAYS
 THAT SHOOK.
THE WORLD

by i
JOHN REEDi

With an Introduction by
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G ITH the greatest in-
terest and with
never slackening atten-
tion I read John Reed’s
book TEN DAYS THAT
SHOOK THE WORLD.
... It gives a truthful
and most vivid exposition
of the events so signifi-
cant to the comprehen-
sion of what really is the
Proletarian  Revolution
and the Dictatorship of
the Proletariat.”
NIKOLAI LENIN

el e e

. INTERNATIONAL
PUBLISHERS
New York
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Obalka amerického vydani z roku 1926. Reeda zahtiva klasicka
ruskd beranice. Zdroj: NKP, sign. Rh 015860.

a razitkem ,Gebh. Staatspolizeiamt” s dataci 22. 5.
1936. Do VKOL se kniha dostala pravdépodobné po
roce 1945 v ramci povalecnych konfiskaci. Nejspise
byla soucasti néjaké vétsi zasilky knih, jez byly

z Rise od roku 1943 pievazeny do protektoratu
kvili ochrané pred bombardovanim. Do ¢estiny

a slovenstiny byla Reedova kniha poprvé preloze-

Obélka druhého ruského, opraveného vydani z roku 1924. Zdroj:
NKP, sign. Rd 021948.

na v roce 1926, nicméné soucasti fondu VKOL je

az druhé ceské vydani z roku 1931, které vyslo

u K. Boreckého v Praze. Jejim prekladatelem byl jiz
vy$e zminény Oldfich Berger. Informace o ruské
realité mél z prvni ruky. Za Velké valky byl zajat
na vychodni fronté, kde se sezndmil s komunis-
tickymi myslenkami. Prava na preklad ziskal jiz
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v roce 1920 ptimo od Johna Reeda. V roce 1921
mu je potvrdil Gosizdat (Statni nakladatelstvi). Po
navratu do Ceskoslovenska pattil Berger k ¢elnym
¢inovnikiim komunistického hnuti, a to az do roku
1931, kdy byl z KSC vylouéen. Poté se ptiklonil
k socialni demokracii. Ale to uZ je jiny pribéh.
Kniha Johna Reeda méla okamzité po svém
vydani obrovsky uspéch. Bolsevicky prevrat, jenz
americky novinaf vnimal jako revoluci, totiz
budil nejen dés, ale i nadéji. A Reed byl mistrem
reportaze. Jako ocity ucastnik, ktery sympati-
zoval s bolSevickou véci, se snazil zdstat nad
véci. I pres jeho chabou znalost rustiny (Krup-
ska dokonce uvadi, ze rusky neumél) se nejedna
o hloupy propagacni spisek, nybrz o skute¢nou
reportdz, jez Ctenate provadi hladovymi chlad-
nymi podzimnimi dny v petrohradskych ulicich
¢i jednanimi v nevytopenych carskych palacich.
Reed mél oteviené oci, se vzdélanci a diplomaty
hovotil francouzsky a anglicky, zaroven zpro-
sttedkovaval mysleni vyznaénych i bezejmennych
aktérii revolu¢nich dni, kdy duo Lenin a Troc-
ky s dabelskou energii a zeleznou vili svedlo
cast intelektudld, studentstva, délnictva, vojaki
(predevsim muzikid z ruské vesnice) a nasledné
i zastupct rolnikt k nastoupeni cesty k experi-
mentu. Reed s touto cestou sympatizoval, poné-
vadz vidél Rusko a Evropu na kolenou a nevéril
v mozné navraty ¢i kosmetické zmény. Reed byl
svym myslenim ztélesnénim rozcesti, na némz
se evropska spolec¢nost ocitla na sklonku Velké
pro socialisty véech barev. Vydat se zcela novou,
revoluc¢ni cestou, nebo nastoupit pochod sice so-
cialistickym smérem, ale bez ,velkého bourani“?
Vsichni ti, kteti v Evropé pied rokem 1914 snili
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o socialismu, se museli rozhodnout a zacit konat.
Karl Kautsky (1854-1938), Otto Bauer (1881-1938),
Karl Renner (1870-1950), Max Adler (1873-1937),
Bohumir Smeral (1880-1941), Karl Liebknecht
(1871-1919), Rosa Luxemburgova (1871-1919),

to jsou jména téch nejvyznamneéjsich ve stredni
Evropé. Premyslet o tom, co se déje v Rusku, mu-
seli ovSem vsichni.

Reedova kniha predstavovala pro jejich uvazo-
vani jednu ze vstupnich bran. Jesté neZ ji svym
sice filmové genidlnim, ale faktograficky vyfabu-
lovanym zptisobem uchopil sovétsky rezisér Sergej
Ejzenstejn (1898-1948), Cetly ji miliony lidi po
celém svété. Reed povazoval bolsevickou revoluci
za ,....dosud nejvétsi uddlost lidskpch déjin, a dobyti
moci bolseviky - za skutecnost viznamu svétového”.
Vital ji, véril v ni, povazoval ji za dobro, nicméné
si v psani zachovaval, alesponi v rdmci moZnosti,
chladnou hlavu a snazil se ,.... pozorovati uddlosti
zrakem svédomitého kronikdrte, ktery hledi zazna-
menati holou pravdu”. Reed nicméné neprohlédl]
Leninovu a Trockého lest. Vedeni bol$evikid zneu-
zilo sovéty, které chapali délnici a rolnici obecné
pozitivné, ve své honbé za moci. I on se domnival,
ze bol$evici se rvou o moc proto, aby ji drzely
sovéty. K tspéchu klamu prispivalo i to, Ze predse-
dou petrohradského sovétu byl Trocky a bolSevici
tak ovladli tento organ v hlavnim mésté. Druhy
vserusky sjezd sovétli, béhem jehoz rokovani padla
Kerenského vlada a Lenin prosadil vytvoreni nové
bolsevické vlady (Rady lidovych komisafti), popsal
Reed takto: ,BolSevici v$ak za jedinou noc rozme-
tali stary vdd, jako vitr roznese dym. Starého Ruska
jiz nebylo. V obni obrovské tviiréi prdce byla lidskd
spoleénost rozleptdna a z bouticiho mote plameny
slebal krvavy a neuiprosny ttidni boj. V jeho procesu



Titulni list Reedova dila v estonstiné. Kniha vysla v roce 1925
v Petrohradu a je opatfena cenzorskymi pozndmkami. Zdroj:
VKOL, sign. 193.725.

tubly dosud kt¥ehké, pomalu chladnouci planety no-
vého svéta..”

Reed netajil rozpory mezi menseviky a riznymi
frakcemi esertl, netajil, Ze tito oznacuji Lenina za
némeckého $piona, zradce, kontrarevolucionate.
Bolsevickou silu zachrénila genidlni propaganda
a predev$im Dekret o miru. Kdo slibil v téchto

Titulni list tfetiho némeckého vydani obsahujiciho i fotografie.
I to svéd¢i o tom, Ze tieti némecké vydani bylo spise kreativnim
prevodem nez prekladem. Zdroj: VKOL, sign. 234.002.

dnech a tydnech obyvateliim Ruska mir, konec
véalky a navrat domt, ten si mohl narokovat moc.
Hmatatelny odpor k vélce, nechut dale bojovat

na fronté, touha vratit se k rodinam, do civilu, to
Reed zachytil ztetelné. Lenin a spol. se chopili ab-
solutni moci v okamziku, kdy $iroké vrstvy obyva-
tel byly ochotny svétit sviij osud komukoliv, kdo je
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vyvede z valky. ,Bolsevici dobyli vlddy nikoliv kom-
promisy s majetnymi vrstvami ani s vidci drubpch
politickych stran, také ne smirem se starpm stdatnim
mechanismem. Ani ji nedosdbli organisovanym
ndsilim nevelké skupiny. Kdpby nebyly masy v ce-
lém Rusku odhodldny k povstdni, bylo by skoncilo
nezdarem. Hlavni pti¢inou uspéchii bolsevikii bylo,
Ze vyplnili velikou, ale prostou tuzbu nejsirsich vrs-
tev lidovych, vedouce je do boje za osvobozeni a za
zniéeni starého reZimu a pak, uprostred kouticich
ssutin, budovali s nimi kostru nového Zivota.” Petro-
hradskou atmosféru zachytil Reed z pohledu revo-
luénich sil. Tehdy nemohl tusit, co ,kostra nového
zivota” bude nakonec znamenat.
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John Reed zemfiel na tyfus tfi roky po fijnovém
prevratu. Mlady, pohledny American, jenZ navic
skonal v (témér) Kristovych letech, se naramné ho-
dil pro propagacni ticely. Lenin i Trocky premys-
leli v univerzalistickych a globalnich kategoriich.
Reed a jeho dilo tak sehralo v ranych bolsevickych
letech ulohu ne nepodobnou tloze, jez byla o né-
kolik desitek let pozdéji spojena s Che Guevarou.
Mlady Americ¢an dal pfevratu revolu¢ni sexy na-
tér. Jeho smrt se promeénila v symbol a naplnila
stoprocentné verse Karla Kryla, Ze ,iloha osobnosti
v déjindch sestdvd prakticky z ochoty dotycné osob-
nosti zemrit nebo nechat se zabit dtive, neZ stacila
odvolat... Reed tak nemusel ¢ekat na svého Stalina.

Lubomir Novotny (* 1978) vystudoval historii a prévo na
FF a PF UP v Olomouci, od roku 2004 pracuje na oddélenti
historickych fond¥ VKOL, odborné se vénuje modernim
a soudobym dé&jinam.

» lubomir.novotny@vkol.cz



Pistolnici étouci poezii a despenrati
v mexickych bibliotékach

Knihy a knihovny v italském westernu 60. a 70. let

JAN SVABENICKY

nihy a knihovny jsou pevnou soucésti

italské popularni kinematografie a set-

kéme se s nimi ve vypravnych kostym-
nich dobrodruzstvich, historickych podivanych,
gotickych hororech i v detektivkach a komedi-
ich ze soucasnosti. Literarni a knizni kulturu
ovéem velmi Casto rozvijeji také italské westerny,
v nichz slouzi zejména jako ozvlastnujici pozadi
napinavého vypravéni, ale nékdy predstavuji
také hlavni déjové motivy. Tvirci s oblibou zapo-
jovali do ptibéhi o pistolnicich nejen rozmanité
nameéty z tvorby evropskych literarnich autori
od antiky aZ po 20. stoleti, ale také intelektualni
zaloZeni nékterych postav. Reziséfi a scenaristé
pojimali tento populdrni zZanr jako tvirci hravost
na pomezi ironie a ndsili, s jejiz pomoci dekla-
ruji, Ze je zajima western jako metafora italské
a evropské kultury, spole¢nosti a historie. Italské
westerny nejsou obrazem americkych déjin ani
jejich revizi, ale jsou reflexi italské narodni
identity promitajici se do pribéhti osamélych
jezdcti i boutlivych udalosti z revoluéniho Mexi-
ka. Rtzni hrdinové zde nejen poslouchaji operni

arie, divaji se na renesan¢ni obrazy nebo sleduji
tragédie na divadelnim jevisti, ale také ¢tou
uryvky ze spisit antickych basnikt nebo cituji
vyroky z Bible. V mnoha italskych westernech se
setkdme jak s pistolniky listujicimi v knihach,
tak s knihovnami, které zdobi interiéry pracoven
zlo¢innych méstskych magnati nebo barokni saly
sidel mexickych aristokratt.

Regaly s knihami v pracovnach osamé-
lych jezdct

RezZiséri a scendristé italskych westernti zamérné
stavi divaka pted skuteCnost, Ze se v Zanru setka-
va s cizimi prvky, které nemaji nic spole¢ného

s americkou kulturou. Mnozi tviirci tak davaji
najevo svou soundlezitost s evropskou kulturou,
jak dokladaji naptiklad dva snimky Romola
Guerrieriho. V prvnim z nich Sette magnifiche
pistole (Sedm velkolepych pistoli, 1965) je mlady
hrdina ¢erstvym absolventem studia prav a ucen-
cem ¢toucim knihy, ktery ma ve své pracovné

s knihovnou renesanéni artefakty Leonarda da
Vinci a Michelangela Buonarrotiho. NeZ se stane
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pistolnikem, ptekvapuje ve scéndch s ironickou
nadsazkou své okoli svym intelektualnim zalo-
zenim a vzdélanosti. V druhém snimku Jobhnny
Yuma (Johnny Yuma, 1966) rozviji Guerrieri na-
priklad jednu ze soubojovych scén v pracovné
pistolnika s pozadim knihovny. Nékteti reziséti
zobrazuji ve svych filmech knihovnu v riiznych
vyznamovych souvislostech, napriklad jako kon-
trast civilizovaného svéta vici folkléru chudych
a negramotnych banditti. Ve westernu Piser
oblasuje pomstu (O’Cangaceiro, 1969) Giovanniho
Faga, odehravajicim se v Brazilii mezi zbojniky
zvanymi cangaceiros, si holandsky geolog prohli-
zi v konverza¢né ladéné scéné v knihovné staré
svazky. Knihovna se zde stava soucésti okazalé
dekorativni vypravy filmu i odkazem na evrop-
skou vzdélanost zaloZenou na literarni tradici

a knihovnické kultute.

V nékterych pripadech zobrazuji tviirci biblio-
téky jako soucast detektivniho napéti a tajemstvi
spojenych s rozmanitymi postavami a déjovymi
situacemi. Napfiklad knihovna v pracovné zlo-
¢inného méstského magnata ve snimku Johnny
Colt (Starblack, 1966) Gianniho Grimaldiho je
zaroven vstupem do tajné podzemni chody spoje-
né s dilni $achtou. V jiném dobrodruZné pojatém
westernu Vado.. l'ammazzo e torno (Jdu... zabiju
a vracim se, 1967) Enza G. Castellariho hledaji
dva pistolnici ve starobylé knihovné v historic-
kych knihach o heraldice informaci k ptivésku
s erbem vedoucimu k nalezeni ukrytého pokla-
du. Detektivni patrani privede dvojici hrdind ve
filmu Il momento di uccidere (Okamzik zabijeni,
1968) Giuliana Carnimeoa také do pracovny
s knihovnou zdmozného rancera, v niz hledaji
svazek se zalozenou tajnou listinou s informa-
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cemi o zlatu ukrytém v krbu ve staré mexické
vile. Ve vsech ttech filmech jsou bibliotéky také
odkazem na italska kostymni dobrodruzstvi o ka-
valirech, musketyrech a piratech, ktera se v Italii
natacela jiz od némé éry a vznikala i soubézné

s italskymi westerny. Podobné jako na zadmcich,
v palécich a aristokratickych usedlostech, tak

i v saloonech, Serifskych tradech, na rancich ¢i
mexickych haciendach jsou knihovny béznym
vybavenim a odrazeji kulturni kolorit zobrazova-
né spolecnosti. Knihy se zde stavaji ukazatelem
cesty k materidlnimu bohatstvi.

Vzédjemna provazanost obou popularnich zan-
ri doklada, ze italsky western je metaforickou
podivanou o evropském kulturnim dédictvi. Za-
timco v nékterych filmech predstavuji knihovny
pevnou soucdst napinavého vypravéni, v jinych
pripadech, jako tfeba ve snimku C’e Sartana...
vendi la pistola e comprati la bara! (Je tady Sar-
tana... prodej pistoli a kup si rakev!, 1970) Giu-
liana Carnimeoa, tvorti i dekorativni pozadi
kancelari zkorumpovanych vladcti méstecek.
Neéktefi tvlirci vyuzivali téma i v rdmci rozma-
nitych zanrovych kombinaci pribéht o pistol-
nicich, v nichz se primo vraceli ke konkrétnim
popularnim Zanrtm, jako byly jiz zminéné histo-
rické kostymni ptribéhy. Napiiklad ve westernu
Con el sol en los ojos p la pistola en la mano (Se
sluncem v oc¢ich a pistoli v ruce, 1975) zasazuje
rezisér Ferdinando Baldi vypravéni do fantastiky
a zobrazuje pistolnika, ktery pomoci ¢arodéjnice
cestuje skrze kontinenty ¢asem z Divokého za-
padu do renesanéniho Spanélska. Kdyz se hrdina
ocitd na hradé ve starobylé knihovné, zkousi ho
$panélsky panovnik ze znalosti literarni tvorby
Williama Shakespeara. Jestlize italské wester-



ny obecné zahrnuji do svych pribéhtt knihovny
jako ozvlastnujici prvek evokujici evropskou
kulturu, v pripadé Baldiho filmu je scéna posta-
vena primo na kulturnim paradoxu pistolnikovy
navstévy spanélské bibliotéky. Filmafi zaroven
pojimaji hrdinovu konfrontaci s knihami jako
zcizujici ironickou hricku.

Bibliotéky a knihy se objevuji rovnéz v ko-
medialnich a grotesknich italskych westernech,
kde jsou soucasti humorné nadsazky ve vypraveé
a dekoracich, anebo predstavuji na Divokém za-
padé kulturni rozdily mezi vzdélanymi Evropany
a negramotnymi pistolniky. V komickém snimku
Rikali mu Amen (Cosi sia, 1972) Alfia Caltabiana
bydli ve vézeniské cele Serifského tfadu v més-
tecku stary profesor literatury, ktery zde ma
i pracovnu s knihovnou a travi ¢as ¢tenim svaz-
kti. Knizni kultura a literarni nardzky se objevu-
ji v riznych souvislostech i v Podivném dédictvi
(...e poi lo chiamarono il Magnifi co, 1972) Enza
Barboniho, kde si mlady a vzdélany anglicky
baron po zabydleni se na Divokém zapadé zti-
zuje ve srubu i vlastni knihovnu. UC¢i ¢ist a psat
tfi desperaty, kteti jsou byvalymi kumpany jeho
otce, a sezndmi se se svou budouci divkou pies
britskou literaturu. Kdyz se divka pta prodavace
v obchodé se smisenym zbozim na knihy Geor-
ga Gordona Byrona, sdéli ji, Ze je nemaji a ze
o autorovi nikdy nic neslysel. Pfitomny mladik ji
nabidne, Ze ji Byronovy svazky zaptijéi. Rezisér
Barboni nerozviji v pikaresknim westernu ironii
pouze vici svym kulturné negramotnym pis-
tolnikim, ale sarkasticky narazi i na estetické
a elitatské predsudky literarni kritiky. Mnohé
italské westerny rtiznymi zasifrovanymi odkazy
prozrazuji, ze ve svém vypravéni pfimo vychaze-

ji z bohatého dédictvi evropské literarni i diva-
delni tradice.

Knihy jako svazky ke ¢teni i nastroje
k zabijeni

Podobné postaveni jako bibliotéky maji v ital-
ském westernu i knihy, které predstavuji charak-
teristické atributy nékterych ustfednich hrdini
nebo se objevuji jako kulturni citace u rizné
pojatych hlavnich i vedlejsich postav. Casto se
opakujicim motivem je zde predevsim Bible,
kterou vlastni budto pistolnicti reverendi, by-
vali duchovni nebo fale$ni knézi maskujici svou
skute¢nou identitu v odévech pastort. Kazatelé
s Bibli a koltem vystupuji naptiklad ve filmech
Una pistola per cento bare (Jedna pistole na sto
rakvi, 1967) Umberta Lenziho nebo Reverend
Kolt (Reverendo Colt, 1970) Marina Girolamiho,
z nichZ prvni zakryva svou pravou totoznost
a druhy udéluje pozehnani citovanim Pisma sva-
tého i pistoli. V marxisticky pojatém westernu
Requiescant (Requiescant, 1967) Carla Lizzaniho
hrdina nejprve postrili své protivniky a poté se
s Bibli v ruce modli za jejich spasu. Nékteti tvir-
ci pti variovani naboZenskych a kulturnich moti-
vl vyuzivali také jinych posvatnych knih, z nichz
vytvareli kulturni atributy tstfednich hrdin.
Tento aspekt je patrny tfeba ve snimku Napadeni
(Campa carogna... la taglia cresce!, 1973) Giu-
seppa Rosatiho, kde lovec lidi pouziva dlouhou
arabskou pusku, obléka si muslimsky odév a nosi
s sebou Koran, z néhoz cituje pasaze. Podobné
jako u romant nebo poezie, také u Bible a nabo-
zenskych textii rozvijeji tviirci rozmanité kultur-
ni citace a nabozenské atributy nebo je zobrazuji
v ironickych narazkach.
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Velké ticho (1968). Zdroj: Adelphia Compagnia Cinematografica.

Rezisérti ve filmech nékdy neuvadéji konkrétni
knihy, které hrdinové ¢tou a nosi s sebou, a jen
obecné zminuji jejich téma ¢i zanr. Svazky se
v téchto pripadech stavaji viceméné jen vizualni-
mi prvky a dekorativnimi atributy, dokladdajicimi
sounalezitost postav se vzdélanosti, sec¢télosti
nebo s povédomim o kultute a jeji historii. Na-
priklad ve snimku T#icet winchestrovek pro El
Diablo (Trenta Winchester per El Diablo, 1965)
Gianfranca Baldanella vystupuje méstsky elegan
spol¢eny s mexickymi bandity, ktery Cte na vetej-
nosti knihy. V jiz zminéném filmu Piseni oblasuje
pomstu rozviji reZisér Giovanni Fago ironickou
scénu, v niz holandsky geolog v pribéhu celého
dne az do noci predc¢ita brazilskym banditiim
uryvky z knihy o historii mofe. Zatimco u nékte-
rych hrdint odrazeji literarni spisy pouze jejich

66

spole¢enské postaveni, u jinych protagonistt na-
opak tvori pevnou soucdst jejich profese a vzdeé-
lanosti. Naptiklad v 4vodni scéné westernu Tvd#i
v tvdt (Faccia a faccia, 1967) Sergia Sollimy si
britsky profesor na lécebném pobytu v Texasu
pti relaxaci na streSe mexické dostavnikové sta-
nice ¢te knihu. V Sedmi statecnych Zendch (Sette
donne per una strage, 1966) Gianfranca Parolini-
ho je zase pred¢itani knihy o Indidnech malému
chlapci anticipaci skute¢ného utoku indianského
kmene na putujici karavanu. U Paroliniho pted-
stavuje knizni kultura soucast napinavého dobro-
druzZstvi i predzvést déjovych situaci.

Konkrétni knihy a jména autort se v ital-
ském westernu zpravidla objevuji ve vypravéni
nékterych postav, které zminuji nebo cituji své
oblibené pribéhy a literaty. U jinych hrdind lze



primo identifikovat predmét zajmu jejich Cetby.
Ve filmu Mimo zdkon (Al di la della legge, 1967)
Giorgia Steganiho si ¢esky dilni inZenyr cestujici
z Prahy na Divoky zapad ¢te v dostavniku od-
bornou knihu némeckého geologa a mineraloga
Friedricha Klockmanna. Ve westernu Sabata (Ehi
amico... c¢’é Sabata. Hai chiuso!, 1969) Gianfranca
Paroliniho se cynicky a sadisticky baron utvrzuje
ve své moci tim, Ze pfedc¢ita svému pobocnikovi
uryvky z knihy amerického intelektuala a prav-
nika Thomase Rodericka Dewa. V jiz zminéném
snimku C’é Sartana... vendi la pistola e comprati

la bara! (1970) Giuliana Carnimeoa si elegansky
pistolnik krati ¢as cekdnim na mexické bandity
recitovanim versd z knihy anglického basnika
Alfreda Tennysona a poté je s ironii a hravosti
postrili. V komickém westernu Whisky a duchové
(Whisky e fantasmi, 1974) Antonia Margheritiho
predcita jeden z dvojice kocovnych podvodniki
pti okradani klientd pasaze z filozofické divadel-
ni hry $panélského dramatika Pedra Calderéna
de la Barcy. Nejedna se zde pouze o erudici a iro-
nii jednotlivych postav, ale také o literarni zajmy
scendristi a rezisért, ktefi ve westernech rozvi-
jeli skrze hrdiny odkazy na své oblibené spisova-
tele, dramatiky a basniky.

Tvlrci napaditost a prace se zcizujicimi prvky
se v nékterych filmech vyskytuje v rafinovaném
a ironickém pojeti samotnych knih, které naby-
vaji jako rekvizity i jinou funkci nez kulturni
a literarni. V tvodu snimku EI Desperado (El
Desperado, 1967) Franca Rossettiho se hrdina
zachrani pred lyncovanim a obésenim pomoci
pistole ukryté ve vyfezanych strankach Bible. Ve
westernu Vado, vedo e sparo (Jdu, vidim a stfilim,
1968) Enza G. Castellariho ukryji lupi¢i béhem

bankovni loupeze ¢asovany dynamit k odpéaleni
trezoru do svazku posvatnych knih. Ve filmech
Killer, adios (Sbohem, zabijaku, 1967) Prima
Zeglia a Buon funerale, amigos... paga Sartana!
(Stastny pohteb, pratelé... plati Sartana!, 1970)
Giuliana Carnimeoa maji zlo¢inni magnati ve
svych kancelatich falesné knihy, v jejichz dutiné
jsou ukryty zbrané k posledni zadchrané v kri-
zovych situacich. V Black Killer (Cerny zabijak,
1971) Carla Croccola ptijizdi do méstecka advo-
kat se svazky knih, které ¢te a zaroven a pouziva
i jako pouzdra na pistole. V temném zimnim
westernu Velké ticho (Il grande silenzio, 1968)
Sergia Corbucciho slouzi némému pistolnikovi
kniha jako komunikaéni prostredek s mladou
vdovou, ktera si ho chce najmout k odstranéni
vraha svého manzela. Casta piitomnost knih

v italském westernu a jejich pfimé zapojeni do
déjovych situaci, zapletek i tajemstvi je soucasti
tviréi sofistikovanosti i ironického pojeti zanru.

Nékolik poznamek zavérem

Italsky western béhem svého historického vyvo-
je vsttebaval a prolinal rozmanité prvky, citace

a odkazy napti¢ Sirokym spektrem kultury, pti-
¢emz literatura a knihy vzdy pattily k nejCastéj-
$im referencim. Ve vétsiné pripadi jsou rtizné
svazky a vytisky v napinavych i komedialnich
pribézich ¢teny nebo vyuzivany jako schranky na
zbrané. Knihovny tvofici praktické vybaveni i de-
korativni pozadi kancelari méstskych magnata,
serifskych tradt, mexickych palact a zdmoZnych
haciend obcas slouzi i jako tajné chodby nebo
ukryty cennosti. Bibliotéky jsou v italskych wes-
ternech i kulturnim dédictvim jinych popular-
nich zZanr®, mezi néz patii zejména dobrodruzné
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kostymni snimky o Sermifich nebo vypravné gotic-
ké thrillery a horory, kde dotvareji starobyl4 aris-
tokraticka prosttredi. Ve filmu Mé jméno je Nikdo
(I1 mio nome & Nessuno, 1973) reZiséra Tonina Va-
leriiho se kniha v jedné scéné stava primo aktérem
nostalgického vypravéni o ustupu Divokého zapa-
du pred ptrichodem moderni civilizace. Starnouci
pistolnik se pti zavére¢ném zictovanim s divokou
bandou o sto padesati jezdcich stava legendou

tim, Ze se jeho hrdinské gesto i on sdm ocitaji na
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strankach historické publikace. Otaceni kniznich
listfl, do nichZ vstupuji zabéry na jezdce padajici
po explozi dynamitu, doprovazi hudebni skladatel
Ennio Morricone epickym motivem prolinajicim
symfonii s veselymi vokaly smiseného sboru.
Poz.: U filmt, které byly uvedeny v nasi distri-
buci, je uveden nejdtive ¢esky ndzev a v zavorce
italsky original. V opa¢ném pripadé jsou filmy
nejdrive uvedeny v italském znéni a poté nasle-
duje v zavorce autortv vlastni cesky preklad.

Jan Svabenicky (* 1981) studoval na Katedpe divadelnich,
filmovych a medialnich studii na FF UP v Olomouci a poté
absolvoval doktorské studium na Ustavu literarnej

a umeleckej komunikacie Univerzity Konstantina

Filozofa v Nitrpe. Zamériuje se na déjiny a interpretaci
italské kinematografie, v rdmci které se ¢asto zabyva
populdrnimi zanry, popularni kulturou a filmovou hudbou.
Publikuje knizné i ¢asopisecky také v Italii. Je autorem
napr. italské knizni publikace Aldo Lado & Ernesto
Gastaldi. Due cineasti, due interviste. Esperienze di
cinema italiano raccontate da due protagonisti(2014)
nebo rozsahlé monografie Fenomén italsky western.
Sociokulturni charakteristiky jednoho zanru (2021).

» jan.svabenicky@gmail.com



Mons. ThDr. Alois Lang

155 roku od narozeni drzZovického rodaka (1869-1957)

VACLAV MAREK, PAVEL MAREK

lois Lang se narodil 16. 6. 1869 v Drzovi-
A cich nedaleko Prostéjova jako druhoro-

zeny syn do rodiny feznika Jakuba Langa
(4.12. 1834 - 2. 6. 1912) a Frantisky Zabloudilové
(28. 4. 1840 - 18. 1. 1891), dcery Fabidna a jeho
manzelky Anny. Jak byvalo zvykem, v den naro-
zeni byl pokitén. Protoze v prislusném tydnu byl
nejblizséi svatek sv. Aloise, dali ditéti jméno tohoto
vzacného svétce. Po smrti manzelky se Aloistiv
otec Jakub ve véku 57 let dne 8. 6. 1891 ve Vrahovi-
cich oZenil se svobodnou Florentinou Halenkovou
(31. 3. 1835 - 13. 12. 1913) z DrZovic, dcerou On-
dieje Halenky a jeho manzelky Frantisky, rozené
Michalkové. Proto jméno Florentina jako Aloisovy
,druhé” matky nachizime na nahrobnim kameni
P. Langa.

Po skonéeni obecné skoly v roce 1880 nastava

v Aloisové zivoté prvni velkd zména. Opousti lasku
a pohodli domova, které méni za arcibiskupsky chla-
mél vychovavat knézsky dorost pro olomouckou
arcidiecézi. Sestilety kroméfizsky studijni pobyt
v malém semindfi v letech 1880-1886 zanechal

v jeho mysli stopy na cely Zivot. Nejpravdépodobnéji
v jarnich mésicich roku 1881 ptijal svatost bifmova-
ni a za¢ina chodit v klerice. Prvni dvé tfidy, prima

a sekunda, se jevi jako obdobi jeho adaptace na
nové prostredi. Vstiebava podnéty, intenzivné se

uci a se zajmem zacind Cist autory, napt. Svatopluka
Cecha, Karla Jaromira Erbena, Frantiska Ladislava
Celakovského, Adolfa Heyduka, obdivuje Frantiska
Susila, a nakonec ¢te Jaroslava Vrchlického. Naucdil
se také velmi dobte némecky, nebot vyuka probihala
dvojjazy¢né. Z vyucujicich si Alois oblibil P. Ignace
Becaka (1847-1901). Za zaznamenani stoji i Frantisek
Nabelek (1852-1915), pedagog, fyzik a astronom,
ktery ucil Langa ¢e$tinu a matematiku. Nelze opo-
menout vynikajiciho varhanika a hudebniho skla-
datele P. Ludvika Holaina (1843-1916). V Kromérizi
a pak i v arcibiskupském seminafi v Olomouci s nim
studovali o malo starsi, pozdéjsi ThDr. h. c., Vaclav
Kubicek (1866-1951), a od roku 1918 prefekt krome-
tizského malého seminate Mons. PhDr. Karel Hubik.
roky mlad$im drZzovickym roddkem Svatoplukem
Bohumilem Kyselym.
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Pater Lang. Zdroj: Pavel Marek.

VY

Po maturité na némeckém gymndziu v Kromérizi
dne 20. 6. 1888 s vysledkem eminenter studoval ¢tyri
roky bohoslovi v Olomouci. Z olomouckého seminare
P. Lang nejvice vzpominal na vicesuperiora a prof.
ThDr. Josefa Kachnika (1859-1940). Z vyucujicich mu
utkvél natrvalo v paméti profesor Starého zdkona
a hebrejstiny, biblista, pozdéjsi olomoucky kapitulni
kanovnik ThDr. Melichar Ml¢och (1833-1917). Dru-
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hym byl prof. ThDr. Theodor Kohn (1845-1915), pied-
nasejici cirkevni pravo a od konce roku 1892 prvni
olomoucky arcibiskup ob¢anského ptivodu.

K spoluzaktim v Olomouci, s nimiz se znal jiz
z Kromértize, pattil rodék z nedalekého Grygova Jan
Sramek (1870-1956), v pribéhu druhé svétové valky
predseda londynské exilové vlady. Nelze opomenout
o rok drive vysvéceného vyskovského rodaka, ara-
bistu Aloise Musila (1868-1944), a o tii roky vékoveé
i studijné starsiho Leopolda Precana (1966-1947), ve
dvacatych, tricatych a ¢tyricatych letech minulého
stoleti moravského metropolitu. Dal$imi spoluzaky
v malém seminafi v Kromértizi i v olomouckém ar-
cibiskupském seminafti byli pozdéjsi biskupové Josef
Schinzel (1869-1944), Jan Staveél (1869-1938) a prosté-
jovsky rodak a pozdéjsi farar a literat Karel Dostal-
-Lutinov (1871-1923).

Na jate 1892 Alois ptijal podjahenské svéceni
a o dva tydny pozdéji jahenské svéceni. Protoze
metropolita kardinal Bedtich Egon z Fiirstenber-
ka byl v té dobé jiz téZce nemocen, byl jadhen Alois
v chrdmu sv. VAclava v dtery dne 5. 7. 1892, ve svatek
sv. Cyrila a Metodéje, dékanem metropolitni kapi-
tuly u sv. Vaclava a svéticim biskupem Gustavem
Janem Nepomuckym hrabétem Belrupt-Tissacem
(1818-1895) spolu s dalsimi 47 jahny vysvécen na
knéze. V nedéli dne 17. 7. 1892 ve farnim chramu
sv. Bartoloméje ve Vrahovicich, za velké tcasti hostit
a véricich z farnosti i okoli, slavil za asistence mistni-
ho farate Hyvnara svou primi¢ni méi svatou, kterou
jako novoknéz obétoval ke cti a chvale Bozi.

Jiz od 6. 7. 1892 do 31. 10. 1895 byl kooperatorem
v kostele sv. Jana Kititele v Zivoticich u Nového Ji¢i-
na. V pribéhu této doby si nejspis ,ziskal ostruhy”.
Olomoucka konsistor dospéla k nazoru, Ze nastal
¢as ho zapojit do déni v cirkvi prostiednictvim



odpovédnéjsiho postaveni. Proto arcibiskup Kohn
presunul P. Langa do Moravské Ostravy. Kdyz 26lety
Lang ptisel do Ostravy, netusil, Ze toto délnické
meésto se na 32 let stane jeho knézskym domovem,
kde stravi téméf tretinu svého Zivota jako pedagog.
Od 1. 11. 1895 ucil katechismus na méstanskych
$kolach. Jako mlady knéz se vedle svych pedago-
gickych povinnosti vénoval dal$imu studiu teologie
a postupné skladal rigorézni zkousky v Olomouci.
Obh4jil diserta¢ni praci a dne 1. 12. 1898 byl promo-
van a prohlasen doktorem teologie. Od téhoz dne se
stal fadnym profesorem naboZenstvi na soukromém
redlném gymndaziu v Moravské Ostrave, zaloZeném
v roce 1897. Od zacatku skolniho roku 1904/05, po
zméné nazvu $koly, pokracoval ve vyuce na téze
sedmileté Ceské zemské vyssi redlce v Moravské
Ostrave, kde setrval az do svého penzionovani. Jeho
nejvyznamnéjsim zakem byl pozdéjsi ThDr. Karel
Bentsch. Vyro¢ni zprava za skolni rok 1926/27 na
strané 3 lakonicky sdéluje, Ze byl dnem 21. 4. 1927
prelozen na vyzadany trvaly odpocinek. Je pre-
kvapujici, Ze o jiné ¢innosti P. Langa v zadné ze
g$kolnich zprav mezi roky 1904-1927 nejsou uvedeny
dalsi udaje, jen ty, co jsou zminény v uvadéném
textu. Jedinou vyjimkou je ve vyro¢ni zprave za rok
1900/01 publikovany cestopis z jeho prazdninového
putovani po Italii s byvalym olomouckym spolu-
zakem P. Karlem Dostalem Lutinovem s nazvem

Po stopdch svétce z Assisi.

V Moravské Ostravé osobné jako kmenovy pti-
slusnik Katolické moderny, predevsim pak pisemné,
byl ve styku se spolubratry a vrstevniky, P. Karlem
Dostalem-Lutinovem, nadanym malifem, piekla-
datelem a literatem, benediktinem P. Sigismundem
Ludvikem Bouskou (1867-1942), basnikem a spisova-
telem P. Jakubem Demlem (1878-1961), P. Xaverem

Dvoréakem (1858-1939), s knézimi, ktefi jsou fazeni
mezi viid¢i osobnosti tzv. Katolické moderny.

P. Lang byl vasnivym cestovatelem. Pied vypuk-
nutim prvni svétové valky nebyl doma v Ostravé ani
o0 jedinych prazdninach. Projel témét polovinu Evro-
py. Jel do Itdlie (Assisi, Siena, Rim), cestoval po Du-
naji na Krym, byl nékolikrat u Severniho a Baltského
mote, v Hamburku, ve Warnemiinde, v Norsku v Syl-
té (oblast Hordaland), mnohokrat ve Vidni a v jiznich
Tyrolich. Rad jezdil do Beskyd do Starych Hamrd.
Potkaval se u literata a advokata JUDr. Otakara
Bystriny (1861-1931) s basnikem Petrem Bezrucem
(1867-1958), protoze oba zminéni vlastnili spole¢-
nou chatu. Kdyz v kvétnu 1900 dostal od spoluzaka
P. Karla Dostala Lutinova, ktery byl tehdy jesté v No-
vém Ji¢iné, pozvanku na spole¢nou cestu do Italie,
odpovédel: ,.... Co se cesty tpkd, pojedu s Tebou - ale
vét, nerad jedu na jib — mne to tdhne na sever,” o cemz
svédci shora popsany piehled Langem navstivenych
severskych lokalit.

Vznik Ceskoslovenska v roce 1918 P. Lang uvital.
Tréapilo ho ale formovani vztahit mezi novou republi-
kou a timskokatolickou cirkvi, véetné jejiho $tépent,
roztti$ténost ceského politického katolicismu. Léta
1918-1920 vnimal jako jedno z nejslozitéjsich obdo-
bi v d&jinach cirkve v Ceskoslovensku. O to vice se
ponotil do své pedagogické a prekladatelské prace.
,Zub ¢asu” ale ukrajoval z jeho sil, a tak s platnosti
od 21. 4. 1927 byl na vlastni zadost pred¢asné pen-
zionovan. V témze roce v prosinci, jako vyraz ocené-
ni jeho pedagogické a predevsim literarni ¢innosti,
obdrzel v Rimé vyznamendni papezsky komoti.

Pan si P. Langa povolal k sobé 6. 5. 1957 v Prosté-
jové v nemocnici ,U Milosrdnych”, umisténé vedle
barokniho kostela sv. Jana Kttitele, ve véku pozehna-
nych 88 rokt. V patek dne 10. 5. 1957 odpoledne byl
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v rodné farnosti ve Vrahovicich pohiben za ucasti
nejméné dvaceti knézi tehdejsim jesté administrato-
rem P. Josefem Stiidou do spole¢ného hrobu s rodici
a Florentinou Langovou. Hrob se nachazi v bezpro-
stfedni blizkosti hlavniho hibitovniho ktize v druhé
tadé vpravo s oznac¢enim sk. S, ¢. 59-59a. R. I. P. Dé-
dickym fizenim druhy autor této studie dostal hrob
do své péce.

O c¢innosti ThDr. Langa v dchodu se témért zad-
né zpravy nedochovaly. Nejdiive Zil v Brné-Kralové
Poli a od pfelomu let 1946/47 v Prostéjové v domove
dichodcti. Jako byvaly pedagog byl v Brné v castém
kontaktu s o 26 let mlad$im duchovnim viidcem
studentti, spisovatelem P. ThDr. h. c. Dominikem
Peckou (1895-1981), ktery v letech 1941-1946 ucil
v Kralové Poli na gymndziu. V poloviné 30. let pri-
pravoval pro dominikanskou edici Krystal monogra-
fii Jobn Henry Newman, ktera vysla v roce 1939. Na
prelomu 30. a 40. let se zabyval doplnénim a rozsi-
fenim prvniho vydani této monografie s podtitulem
Uvod do jeho nabozenské filosofie a vybor ze spist.
Diky vale¢nym udéalostem vsak kniha ,spatftila svétlo
svéta” az v roce 1947. 1 pres sviij vék Dr. Lang jezdi-
val z Brna do Jevicka, kde pobyval u svého synovce,
MUDr. Ladislava Langa (1 po roce 1974). Rad jezdil
,na zotavenou” do charitnich zatizeni ,Domovina“
na Slovensko do Vysokych Tater, na Moravé do re-
lativné blizkych Luhacovic. KdyZz po roce 1945 bydlel
v Prostéjové, obcas piijel do ,Cerveného domku” do
Kostelce na Hané, kde navazal na své predvalecné
styky s Petrem Bezrucem. Jezdil i do Vrahovic na
faru za drzovickym roddkem, byvalym pedago-
gem na teologické fakulté ThDr. Karlem Kyselym
(1875-1960), a do Cechiivek ke svym piibuznym Haj-
kovym. V roce 1945 ve Vrahovicich v chramu sv.
Bartoloméje pokftil prvniho autora tohoto ¢lanku.
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Pokud to zdravi obou dovolovalo, byl do roku 1953

v ¢ilém styku s prostéjovskym katechetou, literatem,
regionalnim vlastivédnym pracovnikem a historikem
P. Aloisem Jaskem (1887-1953).

Bohoslovec Lang publikoval jiz za vysokoskolskych
studii v obligatnim organu bohoslovci Muzeum
a v Obzoru, coz se vedeni tehdejsiho seminare (bu-
doucimu olomouckému svéticimu biskupovi Wisna-
rovi) nelibilo. Chtél, aby alumni neméli ,neknézské”
zaliby. StéZejni vyznam Langova mimopedagogické-
ho dila tkvi v jeho studiich o filozofii a poezii mystic-
ké, které postupné vydaval v prvni tietiné 20. stol.,
obiral se studiem spiritismu a okultismu, pracoval
také v homiletice. Jeho knizni prvotinou byl Budbis-
mus (1904). V tvodnim sloveé pise: ... pokousim se
studii touto vystibnout pravou podstatu starého, pii-
vodniho budhismu zpiisobem prostym a pristupnpm,
abych rozsitil sprdvny ndzor o ném v Sirsich vrstvdch
nasich. Sleduje tedy prdce tato jediné vicely populari-
zacni. Tim teceno vsechno! Kdyz nasi cesti odbornici
o thematé tak duleZitém a éasovém mléi, nelze, myslim,
zazlivat, kdyz se ozve diletant.” (Tim myslel sebe, pozn.
aut.) Nejvice publikoval v Novém zZivoté, redigovaném
v letech 1896-1907 spoluzdkem Karlem Dostalem-
-Lutinovem, a v nastupnickém c¢asopise Archa, ktery
pretrval aZ do roku 1948. Déle to byly literarni revue
Meditace a Akord. Jeho preklady z nékolika literatur
(latiny, rustiny, némciny, ital$tiny a anglictiny) byly
dokonalé. Ve dvacatych letech byl Lang ¢lenem Dru-
ziny literarni a umélecké v Olomouci.

Po druhé svétové valce k planované reedici jeho
prekladt v nakladatelstvi Vysehrad v Praze vzhledem
k udalostem roku 1948 jiz nedoslo (Jacopone da Todji,
sttedovéky basnik a mnich, 1230/36-1306); Angelius
Silesius, slezsky barokni mystik: Poutnik cherubinsky;
Jindtich Suso, némecky stiedovéky mystik, 1295-1366;



Ndbozensky problém Novalisiiv; Abaelard, Abaelardovy
listy Heloise; knizni novela Budhismus; Savonarola;
Urban VIIL. aj. Vyjimkou byla Langova kniha F. M. Do-
stojevsky, s podtitulem K#iZovd cesta ndbozenského
mpyslitele ruského, nakladatelstvi Vysehrad z roku
1946. V doslovu k ni uvadi: ... psal jsem tuto studii, jak
Ize s kazdé stranky jeji poznati, s urcitého blediska, ale
nemluvim v ni ni¢im jménem, nybrz jen za sebe. Nete-
$im problém Dostojevského. VZil jsem se do umélecké
jeho tvorby a poddvdm zde své zdZitky a zkusenosti
osobni” Séfredaktor k tomu dodal: ,... No¥e se co nej-
hloubéji ke prameniim velké osobnosti, odkryl Lang
velikost ruského génia prdvé tam, kde je nejptiznacnéj-
$i, v analyse danych vlastnosti clovéka, v jehoz ndbo-
Zenskosti, v mikroskopickém rozboru na pohled nejne-
patrnéjsich bnuti velké lidské duse, kterd pod tézkpmi
ndnosy bolesti a bidy se ndble zastkvi jako hvézda mezi
mraky.” Druhou je kniha John Henry Newman, Vyse-
hrad 1947 (2. vydani), ktera predstavuje zivot a dilo
protestantského teologa, ktery se stal fimskokatolic-
kym kardinalem srovnavanym s Origenem, sv. Au-
gustinem i sv. Tomasem Akvinskym. J. H. Newman
byl v roce 2019 v Rimé svatorecen. Tteti vyjimkou je
Otec pousté sv. Jeronpm, VySehrad 1948. V nakladatel-
ské poznamce mj. zaznélo: ,.... Nad Langovou knihou
prozrazujici velikou znalost Jeronpmova dila, si opét
konkrétné uvédomujeme, jakp viznam mélo krestanstvi
pti tvoteni zdpadoevropské kultury.”

U ThDr. Langa se zfejmé projevovala jeho zaliba
v osobnostech mimotadnych a paradoxnich, jak
o tom svédci i vybér postav, o nichz psal: Dostojev-
sky, Novalis, Suso, Svéd Strindberg, aj. Sou¢asné pre-
trvaval jeho zdjem o religiozitu umeélcti novodobych,
psal napt. recenze o novych dilech Antala Staska
(1843-1931). Mame-li lakonicky vystihnout P. Langa,
tak zil skolou, cestovanim a psanim. Nikde se zatim

ALOIS LANG

.M. DOSTOJEVSKY

Ki‘{io.vi cesta ndboZenského

myslitele runekéhbo

NAKLADATELSTV! VYSEHRAD

Dol 986 Ay 'oﬁﬂig/

Titulni strana s autografem. Zdroj: Pavel Marek.

nenasla zminka o jeho jiné zalibé. Zhodnotit na
nékolika fadcich Mons. ThDr. Aloise Langa, sttedo-
skolského pedagoga, cestného konzistorniho radu

a papezského komotiho jako literata nelze. To jiz
davno udélali jini, daleko povolanéjsi. Dostalo se mu
jako jednomu z mala katolickych spisovatelti uznani
jiz od literarniho historika prof. Arne Novaka, jenz
si Langa velice vazil a zaradil jeho charakteristiku
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do svych Preblednych déjin Ceské literatury. Je udivu-
jici, Ze Langovo jméno nelze dohledat v rejstficich
dila E. X. Saldy, ktery si jinak dovedl poviimnout

i nesporné mensich autort Katolické moderny. Pie-
hled celé ,publika¢ni ¢innosti” ThDr. Langa shrnuje
brnénsky bohemista a slavista prof. Frantisek Travni-
¢ek (1888-1961).

Olomoucky Nasinec jiz v roce 1929 pod znackou
O. L. pripomneél 60. vyro¢i Langova narozeni. Zopa-
koval Langovu dosavadni publikacni ¢innost. Kon-
statuje, ze ,... v uplynulém Zivoté zajizdél vidy ,na
blubinu’ kttestanského ducha a vylovoval z ni napotdd
opravdu perly, jeZ obétavé ocistoval, aby je mohl ukd-
zati v celém jejich lesku. Dr. Lang ani ve své Sedesdtce
neleni a pracuje pilné ddl. Kéz mu Pdn Biih dopteje,
aby svou lichu mobl doorati celon. Na mnohd léta!”

K 75. narozeninam, je$té za Langova Zivota, Lido-
vé listy ve vale¢ném roce 1944 stru¢né pripomnély
jeho vyroci. Langovo centenarium v roce 1969 ko-
munisticky tisk ,presel micky”. Spisovatel a literarni
historik Otto Frantisek Babler (1901-1984) v krat-
kém ¢lanku toto vyroc¢i aspon pripomenul. V roce
1992, k 35. vyro¢i Langova tmrti, historik Stanislav
Battisek (1942-1996) popisuje podrobné Langovu

Vaclav Marek (*1945) byl spoluzakladatelem a prvnim
reditelem Cyrilometodé&jského gymnazia v Prostéjoveé.
V ddchodu se zabyvé genealogickymi studiemi.

» drvmarek@seznam.cz
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tritydenni spole¢nou cestu s P. Karlem Dostalem-
-Lutinovem do Italie a Rima. K 130. vyro¢i narozeni
v roce 1999 Ladislav Sebela (1932-2012) s odkazem
na Viléma Bitnara (1874-1947) pripomina Langovu
zivotni a literarni drahu. K 45. vyro¢i tmrti Ladislav
Sebela piipomina tuto skutecnost. Stejné vyroci
skonu zaznamenava i olomoucky literarni historik

a teoretik Franti$ek Vseticka (1932). Ke 145. vyroci
Langova narozeni Pavel Marek témeéft vycerpavajicim
zpusobem cituje opét Viléma Bitnara, Ottu Frantiska
Bablera, Mojmira Travnicka a Frantiska Vsetecku
jako nejveétsi znalce Langova dila. Uvadi, Ze véechny
Langovy literarni studie a prace vynikaji samostat-
nosti usudku, umnym usporadanim latky a uslechti-
losti jazykového podani. Ve své dobé predstavovaly
vesmeés prukopnické ¢iny a nezestarly ani dobou,
ktera uplynula od jejich vzniku. Poslednim popisem
Zivota drZovického roddka ThDr. Aloise Langa je
medailon v publikaci k 880. vyro¢i zaloZeni obce
DrZovice na Moraveé od Vaclava Marka z roku 2021.
Pfes shora uvedené, na celkové zhodnoceni Zivota,
dila a ptinosu Mons. ThDr. Alois Lang stale ¢eka.
Lze se domnivat, Ze, i kdyZ je u Pana, rozhodné si to
zaslouzi. Vzpomenme na néj i modlitbou.

Pavel Marek (*1949) je profesorem Seskych déjin na FF UP
v Olomouci. Vénuje se modernim politickym a kulturnim
déjinam 19. a 20. stoleti.

» marekpa@upol.cz



Z jedné vlasti byli vyhnani,
s druhou se nikdy uplné neszili

ROZHOVOR

tibéh rodiny Helmuta Kopetzky se k ces-
P kym ¢tenartim, naptiklad i v jeho rodném

Sumperku, dostal pouze nahodou. U¢itelku
angli¢tiny a némciny a také prekladatelku bele-
trie, pani Bohumilu Fatzinek Kucerovou, zaujala
ptivodné - na zakladé vazby na mésto, ve kterém
zije — némecky psana kniha Ich war ein Sudetjak.
Diky spolupraci s Radovanem Aureou, feditelem
Svéta knihy, pak vznikla ¢eska verze s nazvem Byl
jsem Sudetdk. A tak se nejen lidé Zijici v regionu,
ve kterém se pribéh zc¢asti odehrava, mohou docist
o tom, jaka byla povale¢na 1éta o¢ima ,naroda
provinilci”.

V knize je uryvek dopisu vasemu piiteli Egonu
Halbeibovi, v ném? pisete, Ze u vis postupné
odeznél pocit viny spojeny s nacistickymi
zlo¢iny. Jak jste takovy pocit prozival? Jaké to
bylo po valce? Byt soucasti naroda, na ktery
mnozi svalovali kolektivni vinu?

Zde bych uvedl citaci z dopisu jednoho pritele:
,Pocit spoluviny na nacistickych zvérstvech ve
mné postupné odeznél. S kolektivnim uzndnim

viny, pro néz neni potteba vynalozit p¥ilis mnoho
ptemdhdni, z nds rodice udélali svoje komplice.
Ptivedli nds na tento svét a polozili do téchto
trosek, nez jsme dokdzali néco pochopit. Ale méli
jsme se stat komplici - Némci jako oni. Jd jsem
sdam sobé udélil milost a zbavil se této viny. Jd
jsem jd."

V zahraniéi, zvlasté v zemich, které Némecko
obsadilo, ndm v$ak dlouho ptripominali, Ze pocha-
zime z ,naroda provinilci”. Jen jakoby mimocho-
dem se nas ptali na ro¢nik narozeni a stari nasich
otcli. My mladi jsme ,dobrovolné” pykali za hiichy
generace svych rodicti. Jako souc¢ast mezinarodni
civilni sluzby jsme naptiklad sazeli stromy v Rec-
ku, kde za valky némecké vojsko obzvlast radilo,
nebo jsme ve Francii trhali plevel na hibitovech,
kde jsou pohrbeni mrtvi z obou svétovych valek.

Na cesté za praci v jednom izraelském kibucu
jsem jesté s jinym dobrovolnikem vystoupil v pfi-
stavu v Haifé z lodi. Asi jsme mluvili trochu hlasi-
t&ji. ,Tady se NEMLUVI némecky!’, napomenula nas
jakési stara zena. Zkrousené jsme se pak jednoho
mladého Izraelce ptali na kancelat pro zahrani¢ni
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vypomocné sily. Ne, ani my ,dob#i Némci” jsme to
nemeéli vzdy snadné.

Veronika Jonasova, autorka romanu Ada, rika-
la, Ze jeji prababicka byla po deportaci v Né-

v/ 2

mecku vnimana jako jakysi prizivnik, ktery
prisel mistnim obyvatelim brat praci a ,ujidat
z jejich” Daly by se vase zkusenosti popsat po-
dobné? Jak se k vam lidé chovali?

Moje matka mi opakované vypravéla ptrihodu, jak
coby byvala maloméstska krasavice a po snatku se
synem z koze$nické rodiny taky prislusnice mistni
honorace navstivila po prichodu do ,nové vlasti”
jeden hessensky statek, kde na ni postvali psy. Pti-
tom jen chtéla koupit mléko pro svoje dité.

,Nikdo tady o vds nestoji!“ kticela za ni pry sel-
ka.

Ale méli jsme i jiné zazitky. Po tfidenni ka-
ranténé nalozili mé, matku a prarodic¢e na korbu
nakladaku a pak vylozili na okraji valkou zni¢ené
Fuldy u domku zboznych lidi. Ja vérici nejsem, ale
tito lidé na mé udélali ten nejlepsi dojem. Ztstali
jsme u nich $est let, pili jejich vodu a pouzivali
jejich zachod, celkem 2190 dni.

Matka mi vypravéla, Ze sami méli pét déti, a tak
ndm mohli pfenechat jen dvé podkrovni svétnicky.
Dokonce jejich syn, ktery byl v mém véku, spal
mezi nimi v manzelské posteli a jeho postylku pre-
nechali mé.

Mite alespon néjaké stiipky vlastnich vzpomi-
nek na deportaci?

Vzpominky, jak jsem poznal pii psani své knihy,
jsou vzdy smeési toho, co jsem prozil sdim a co mi
bylo vypravéno. Jednou z takovych vzpominek ne-
jistého ptivodu je velka supici lokomotiva na sum-
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perském nadrazi, pod jejiz kola bych byl malem
spadl, kdyby mé pry matka v poslednim okamziku
nestrhla k sobé. Ta ¢erna lokomotiva stala v cele
deporta¢niho vlaku pfipraveného k odjezdu. Ko-
lem ruch a shon jako na jarmarku. Kotiské povozy,
rozkazy, uniformy, ¢epce zdravotnich sester s cer-
venym kiizem. Dospéli brec¢i jako déti. V zaso-
barné mych vzpominek se vyskytuje také no¢nik.
Jakmile se vlak rozjel, posadili mé na néj. A mému
vykonu ptihliZely tfi tucty oc¢i. Nejspis to byl mdj
prvni zazitek studu.

Kdy jste zhruba zacal citit, Ze uz nejste ten
,bit§én” (oznaceni pro deportované, stale byli
za néco vdécni a rikali ,Bittschon!”), ktery vy-
¢niva, a Némecko se stalo vasi vlasti?

Casem si na nas mistni zvykli a my na né, ale
Némecko se pro mé nikdy nestalo tou pravou
vlasti. Ani pozdéji, po mnoha letech stravenych

v Berling, jsem se necitil jako Berlinan. A moje
zena z Cervené Vody na tom byla podobné. Tento
status jsme prosté preskocili. Stali se z nds rovnou
Evropané, a abychom si to uleh¢ili, tak hned nato
kosmopolité, tedy svétoobcané. Teprve v posledni
dobé se docela tichounce hlasi Sumperk coby ,sta-
ra vlast”. Ale mliZze za to moje kniha, které jsem

v nedavné dobé vénoval tolik Casu, a nova pratel-
stvi s lidmi odtamtud.

Vale¢né vdovy nazyvate Zeleznymi. Jak byste
charakterizoval takovou typickou Zeleznou
vdovu?

Dnesnim oznacenim by to byla ,matka samo-
zivitelka”. Po valce pfipadalo na 160 Zen jen

100 mladych muzi. Témér kazdy druhy v mé tridé
realného gymnazia vyriistal bez otce. Zeny jako



Helmut Kopetzky. Foto: Jan Kopetzky.

ma matka prejimaly role chybéjici hlavy rodiny.
+Matka bojuje o preZiti - sebe, mé, obou starousku,”
pisu ve své knize. ,Krmi nds. Kdyz se vraci unavend
z ciziho mésta, sedime uz s otevtenymi zobdky. Pro-
to uz naptiklad casné zrana stala pred feznictvim,
aby vybojovala kousek konského masa. Z roz-
mazlené, obletované divky se vyklubala Matka
Kuraz. ,Vsechno se dd prezit,” tekla kratce pred svy-
mi 93. narozeninami po letech prozitych bez part-

nera. Vzpominala na to, Ze kdyz to potiebovala,
nikdo ji nenabidl pomocnou ruku a tikala, Ze my
ze Sudet zadnou pomoc nepotiebujeme. A svoji
tvrdost predavala dal. Mné...

Zminujete, Ze vase matka, i kdyz nepfimo,
narazela na svou hrdost, na sviij (rasové ¢is-

ty) rodokmen. Byla tedy na sviij ,¢isty ptivod”
hrda? Jak je to v Némecku dnes? Samoziejmé se
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neptam na hrdost na rasovou ¢istotu. Ale spise
na néjaky pocit statni prislusnosti, patriotismu
apod.

Moje matka a jeji rodice pattili jako vétsina Ném-
ctt na Sumpersku ke konformni ,mléici vétsiné”.
Ve volbach v roce 1938 volilo 99% z nich Hitlerovu
NSDAP. Obyvatelstvo se tehdy muselo prokazovat
~pasy predka”, zvlasté ten, kdo chtél pracovat

ve statnich sluzbach, jako naptiklad ucitelé

a utednici, bylo tedy béZné mit o tom zaznamy.
Matka nebyla nikdy Zddna fanaticka ani zanicena
podporovatelka nacistického rezimu. Koneckonct
ji Fiihrer prece ukradl oba jeji manzely.

Co se tyce dneska, déla mi starosti navrat pre-
hnaného patriotismu v Némecku a nartstajici
antisemitismus bez Semitti. Zajimalo by mé, kolik
autort nenavistnych ttoki na socialnich sitich zna
osobné néjakého Zida.

Znovu se vratim k Veronice Jonasové. Na au-
torském ¢éteni také rikala, Ze na Olomoucku,
odkud jeji prababicka pochazela, nebylo mozZné
odlisit Némce od Cecha podle piijmeni, proto-
Ze rodiny byly ¢asto smisené. Byly tedy rodiny
s némeckym piijmenim hovotici ¢esky a rodi-
ny s ¢eskym prijmenim hovoiici némecky. Jak
tomu bylo na Sumpersku?

Na hibitové v Sumperku jsem ¢etl na omselych

nahrobnich kamenech jména jako Vojtéska Drexle-
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rova, Marie Bruckmiillerova, rozena Gottwaldova,
Jana Hiibnerova nebo Marie Schneiderova. Neni
pochyb, Ze jsou tam pohibeny Zeny ze smisenych
manzelstvi. V miru se tam spojovala dvé etnika.
Na severni Morave se nachdzely némecké obce

a vedle nich ¢eské. Na nékterych mapach byla
dokonce vyznadena ,jazykova hranice”. Byla vsak
propustnd. Stryc Hans, bratr mé matky, chodil po
urcitou dobu do ¢eské skoly v Bludové. Brzy mluvil
¢esky, jako by byl Cech.

V knize zminujete Danielu Tesafovou, ktera se
privdala do rodiny, jeZ Zije v domé, ktery patril
vasim prarodi¢iim. Dalo by se rict, Ze vase dvé
rodiny ten dim propojil?

Danielu jsem poznal zprvu jen letmo pti mé prv-
ni navétévé Sumperka. Byla tenkrat zasnoubena

se synem majitele domu. Kontaktovala mé skoro

o tticet let pozdéji po vydani prvni verze mé knihy
a vyvinulo se mezi nami srde¢né pratelstvi.

Svému synovi, ktery se jmenuje Johannes, fikate
Jan. MiiZeme v tom vidét néjaké pouto k rodné
vlasti? Nebo snad néjaké gesto smifeni s Cechy?
Za sebe a svou zenou mohu fict srdecné: ,Ano!”
Ale moje matka se tfeba nikdy nechtéla setkat
s obyvateli naseho domu. Vnimala to tak, Ze ndm
vsechno ukradli.

Veronika Wddéwkovd

Veronika Wdéwkova (* 2002), studentka Zurnalistiky na
Katedre medialnich a kulturalnich studii a Zurnalistiky FF UP.

» veronika.wdowkovaOi@upol.cz



Kterak se regionalni historie

vpisuje do kovu

Vlastivédné muzeum Jesenicka prredstavilo novy katalog

MATEJ MATELA

vétlo svéta spattil ve druhé poloviné
S dubna letosniho roku prvni svazek nové

zalozené edice Vlastivédného muzea Jese-
nicka (dale VM]J), ktera se - na zdkladé impulzu ze
strany jeho feditele Pavla Rusara - rozhodla touto
formou ptiblizovat obsah muzejnich historickych
sbirek $irsi vetejnosti. Autorské duo slozené ze
¢lena Ceské numismatické spole¢nosti Kvétosla-
va Growky a historika VMJ Jana Petraska v ném
predstavilo déjinny obraz Jesenicka od 19. stoleti
aZ do roku 1989 v numismatickych, medailérskych
a faleristickych pamatkach, jez se z vétsiny naléza-
ji praveé v atrobach jesenického depozitare, nékte-
ré z nich jsou pak ukryty ve spratelenych muzeich
v Olomouci, Sumperku a Opavé. Prostiednictvim
tohoto dila se nam tak dostava vzacné moznosti
poznat, jak se hospodartsky, kulturni a politicky
zivot regionu odrazil (¢i ptimo vyrazil) v nejriz-
néjsich plaketach, odznacich, medailich, znamkach
¢i vyznamendnich. Diky erudici autorského tymu
a mimoradné kvalitnimu obrazovému materialu je
tento zptisob cesty do minulosti nesmirné zajima-
vy a podnétny.

Zajimavé, ¢i presnéji fe¢eno dramatické, byly jiz
samotné osudy numismatické sbirky jesenického
muzea, o nichz ¢tendte hned na pocatku publikace
zpravuje Jan Petrdsek. Bohata kolekce minci, vy-
tvarena v podstaté od pocatkil fungovani muzea
(1900), se v ére komunismu bohuZzel pottebné sys-
tematizace nedockala, ba pravé naopak - stovky
mnohdy vzacnych kusi zmizely, byly rozkradeny.
,Bohatd akvizi¢ni ¢innost let devadesdtych, kdy nu-
mismatickému fondu pomobli zejména mistni sbéra-
telé, dala vzniknout nové kolekci zamérené prdavé na
regiondlni drazby a tyto mezery postupné édstecné
zaplnila. Za soucasny stav fondu tak neni diivod
se stpdét,” hodnoti jednu z ¢asti rozsahlé muzejni
sbirky jeji spravce Jan Petrasek, ktery zaroven
veskery kovovy material ulozeny ve VM] profesio-
nalné nafotil.

+Nejde o klasickp numismaticky katalog, ktery
pouze registruje jednotlivé artefakty, ale zvolili
jsme opacny pobled. Ptebled historickych uddlosti,
které dokumentuji numismatické, medailérské
a faleristické pamdtky. Technické nidaje o razbdch
a jejich popis se pak nachdzeji pod individudlnim
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Historie Jesenicka razena do

Kvétoslav Growka & Jan Petrasek

Prvni svazek nove zaloZené edice Vlastivédného muzea Jesenicka.

¢islovdnim v pozndmkdch. Registrace medaili,
odznaku a vypznamendni (s branici roku 1989)
vpbizi k jejich pozndvdni a pritbéZnému dopliovd-
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ni,” rika k podobé publikace Kvétoslav Growka,
jenz se touto tematikou coby zaniceny falerista
zabyva prakticky cely sviij zivot. Muzeum tedy




nemohlo sdhnout po povolanéjsim regionalnim
znalci.

V prvnich kapitolach Kvétoslav Growka pojedna-
va o dvou zakladnich fenoménech Jesenicka. Tento
region se od poloviny 19. stoleti zapisoval do pové-
domi vetejnosti domaci, ale i evropské predevsim
jako kraj spojujici technicky progres textilni vyroby
s proslulym lazenstvim. Proto zde ¢tenar najde
vzacné medaile, které ze svétovych vystav privazela
textilni firma Regenhart & Raymann, stejné jako
vytvarné luxusni medaile zakladatele vodolécby
Vincenze Priessnitze, jez vznikly k prilezitosti od-
haleni jeho Ceského pomniku v roce 1874, a jeho
nasledovnika Josefa Schindlera z roku 1876.

Tretim fenoménem je horsky kraj nabizejici
sirokou skalu mozZnosti k relaxaci. Tomu odpovi-
dal bohaty spolkovy Zivot jeho obyvatel, ktery se
odrazil v bezpo¢tu odznaki a prilezitostnych me-
daili. Zejména se to tykd Moravsko-slezského su-
detského horského spolku, zalozeného v Jeseniku
v roce 1881 a existujiciho v Némecku dodnes. Mezi
sportovnimi odznaky vyniké kvalitné pojednana
razba pro zdejsi lyzniky a sankare z roku 1906.
Zastoupeny jsou rovnéz strelecké spolky ve més-
tech Jesenicka, jeZ navazaly na tradice streleckych
meéstanskych spolecnosti 17. stoleti a které vydava-

ly medaile ke stteleckym soutézim. Snad v kazdé
obci pak existoval pévecky spolek, spolek hasi¢sky
i sdruZeni vale¢nych veterant - pravé to jsou ob-
lasti, v nichZ se nové prirtistky objevuji prakticky
neustale. Opomenuti neztstali ani vyznamni me-
dailéfi E. Kaps a H. Schwathe pochézejici z toho
kraje, jejichz precizni praci je vénovdna samostat-
na kapitola.

,Drubd polovina 20. stoleti ptinesla iipadek regio-
ndlnich razeb; centralizace socialistické spolecénosti
a zdnik soukromych razZeben této ¢innosti holt ne-
ptdly - byly nabrazeny razbami s celostdtni ¢i okres-
ni piisobnosti, proto je katalog neuvddi,” vysvétluje
jejich absenci K. Growka, ktery si zaroven coby
dlouholety podporovatel muzejnich sbirek nejen
v oblasti faleristické vyty¢il kol pro dalsi 1éta —
zaregistrovat vznik novych razeben a prabézné
ziskavat jejich produkty pro jesenické muzeum.
Neni tak vylouceno, Ze nés autorsky tandem v bu-
doucnu obohati o dals$i kovovy vhled do regional-
nich déjin.

Katalog, jehoz kitu se 23. dubna 2024 ujal ¢len
vyboru Ceské numismatické spole¢nosti v Praze
a predseda jeji pobocky v Sumperku Petr Holub,
Ize zakoupit na recepci VMJ ve Vodni tvrzi nebo
objednat na sekretariatu muzea.

Matéj Matela (* 1992) se soustiredi na zachyceni stiripkd
kulturniho dédictvi pGvodniho némeckého obyvatelstva
Jesenikd, zejména vysokohorskych oblasti. V&nuje se
vyraznym a zapomenutym osobnostem regionu, déjinam
lesnictvi &i protikomunistickému odporu. Plsobi jako
etnograf ve Vlastivédném muzeu Jesenicka.

» matejmatela@seznam.cz
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Frantisek VIacil zahaji podzimni ¢ast
historického cyklu VKOL

ROZHOVOR

ohledy do minulosti, novy cyklus

historickych prednasek VKOL, prinesl jiz

ve své jarni ¢asti fadu zajimavych témat.
Nejinak tomu bude i na podzim, kdy Védecka
knihovna v Olomouci pfipravila jeho pokracovani.
Milovnici historie se tak mohou tésit na dalsi ¢tyri
prednasky, které probéhnou od zari do prosince.
Hned prvni téma jisté zaujme priznivce ceské
kinematografie - v utery 10. zati od 17 hodin Petr
Gajdosik ze Statniho okresniho archivu Olomouc
predstavi maga filmové poezie Frantiska Vlacila,
od jehoZ narozeni uplynulo letos 100 let.

V roce 2018 vysla vase kniha Frantisek
Vl1a¢il. Zivot a dilo, na které jste pracoval
sedm let. Pro¢ praveé Frantisek VIacil, co bylo
tim prvotnim impulsem, Ze jste se zacal de-
tailné zajimat o jeho Zivot a predevsim dilo?
Prvotni impuls probéhl nékdy v mych ranych
sttedoskolskych letech, kdy jsem se poprvé set-
kal s Vlac¢ilovymi filmy Pasdcek z doliny a Mar-
keta Lazarovd. Ten prvni je dnes povazovan za
VIacilovo slabsi dilo, ale paradoxné pravé u néj
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si vybavuji, jak nékde uvnitf mne zavibrovalo
uvédomeéni, ze film mize byt i néco jiného nez
zabava. Marketa Lazarovd vidénd ve stejné dobé
pak byla stfetnutim s jinym vesmirem, inicia¢ni
zézitek. Tak snad proto, Ze mé praveé Vlacilovy
filmy uvedly do svéta skute¢né kinematografie,
mi zajem o jeho tvorbu zistal.

Prostudoval jste ohromné mnozZstvi materiala
k rezisérovu Zivotu i jeho tvorbé. Je néjaka
vzpominka, udalost, ktera vas piekvapila,
utkvéla vim v paméti?

Asi nesvedu zdiraznit jednu konkrétni véc, si-
tuaci, udalost. Spis je to komplex postupného
poznavani jeho osobnosti, dila i moZnosti na-
hlizet do jeho ,tviiréi kuchyné” skrze osobni

a rezijni pisemnosti. Jeden moment bych ale

asi prece jen zdiraznil: kdykoliv jsem oslovil
pamétniky s zadosti o rozhovor, tak i ptes ob-
¢asnou pocatecni odmérenost, jakmile zjistili, ze
mi jde o VIacila, byli ochotni se se mnou podélit
o vée, na co si vzpomneéli. Ten respekt a tcta

k tvirci i clovéku byly mimotadné.



Vla¢ilova filmografie izce souvisi s literaturou,
nameéty a scénare vychazeji z literarnich dél,
jako prvni jisté ctenafe napadne Vancura, Kor-
ner. K jakym dal$im autoriim tihl?

Uzka souvislost s literaturou nebyla jen Vla¢ilovym
specifikem. V dobé, kdy na Barrandoveé pracoval,
byla literatura pomérné rozs$itenym zdrojem fil-
movych namétd. Staci si v barrandovském archivu
prolistovat slozky s registraci filmovych naméti

a uvidite, kolik filmovych tviircti hledalo inspiraci ve
svéte literatury. Podle literarni predlohy Vladimira
Kornera, autora, ktery je s Vlacilem obecné spojovan
nejvic, vznikl vlastné jen film Adelheid, vSe ostatni,
co VIacil s Kérnerem udélali, byly piivodni filmové
scénate a naméty, které jako samostatné knihy vysly
az pozdéji. U dalsich literarnich inspiraci je otazkou,
zdali k jejich autortim néjak bytostné tihl. Vedle
Vanc¢urovy Markéty Lazarové to byl jisté Josef Capek
a jeho novela Stin kapradiny, pritahujici Vlacila po-
dobnou imaginaci jako Vancura. U jinych filma si
pak VIAcil autora ndmétu az tak sdm nevybiral, pro-
toze mu filmy byly pridéleny centralni dramaturgii
studia (filmy Ddblova past podle predlohy Alfréda
Technika, Pasdcek z doliny podle Ladislava Fukse
nebo Dym bramborové naté podle Bohumila Rihy).

Z jinych autort VIacil dlouho snil o moZnosti natocit
film podle Durychovy trilogie Bloudéni, Olbrachtovy
novely O smutnych oéich Hany KaradzZi¢ové nebo o fil-
mové adaptaci Capkova Povétroné.

Jakym zptisobem VIa¢il pracoval s predloha-
mi? U zfilmovanych knih se vZdy nabizi otazka
a hlavné srovnani toho, jak moc se tviirci filmu
drzi ptivodni piredlohy.

VIAacil nepatfil k typickym adaptatortim, filmy
podle literarnich predloh u néj tvoti asi jen

Fotografie Frantiska Vlacila pochézeji ze soukromého archivu
autora.

polovinu z toho, co nato¢il. Pritahovali jej ale
autofi, ktefi v ném probouzeli jeho vlastni ima-
ginaci, dila, kterda mu poslouzila jako odrazovy
mustek pro vlastni vidéni. Takovym autorem byl
nepochybné Vladislav Vancura, u kterého Vlacila
pritahoval jeho jazyk a ,drsné krasné” obrazy.
Ale i pres velkou miru souznéni s Vancurou je
Marketa Lazarovd filmem natocenym ,na moti-
vy“, nejde o presnou adaptaci knihy. Obdobné
Dym bramborové naté ma s ptivodni predlohou
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Bohumila Rihy spoleé¢ného jen velmi malo,

v nékterych momentech je dokonce jeji rein-
terpretaci. U Pasdcka z doliny se V1acil snazil
odpoutat od epického rozméru roméanu liciciho
obraz povale¢né vesnice nékde na vychodnim
Slovensku a soustfedit se jen na jednu postavu
z mnoha, na ptibéh malého ,Frantiska z Assisi
odkudsi z Beskyd”, jak o tom sam hovotil. A po-
dobné by zfejmé pracoval i s jinymi literarnimi
namety.
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Cim mtiZe oslovit V14¢il dnesni mladé divaky?
Vnimavému divakovi maji jeho filmy stale co
nabidnout. To ma samoziejmé obecnéjsi plat-
nost i pro jiné filmy a tvirce z doby, kdy on sam
tvoril. VI4cil byva Casto oznaCovan za ,basnika
filmového platna” coz zni mozna velkolepég, ale

v o¢ich mladsi generace to jeho filmiim déla spis
medveédi sluzbu, protoze se tim jejich vnimani
doptedu zuzuje na jakousi poetickou rovinu, coz
neni pravda. Ano, filmova te¢ méla podle Vlacila
nejbliz praveé k poezii, ale on tim nemyslel vyvo-
lavani néjakych lyrickych basnivych pociti. Podle
néj $lo o organické spojeni véech prostredka fil-
mové feci, obrazu, zvuku, hudby, stfihu, podobné
jako se v poezii k vyvolani nalad a asociaci vyuzi-
va slovo, rytmus, slabiky, idernost kratkého verse
... Pravé v tom jsou jeho filmy vyjimecné, v tom,
ze v nich dokdazal vypravét pribéh, aniz by potfte-
boval velkou miru dialogit nebo doslovné ukaza-
nych motivi, a divak si vSe postupné sklada sdm
ve své mysli. Podobné jako pti kriminalistickém
vysetfovani, kdy se sklad4 rekonstrukce udélosti
z rliznych drobnych st¥ipkt. Vlacilovy filmy vyza-
duji po divacich jediné — ochotu spoluticasti.

Doporucil byste divakim, aby si pfed zhlédnu-
tim filmu precetli predlohu?

Myslim, Ze zejména u VIacila plati, Ze jsou to od-
lisné ,discipliny” - Cetba a film. Tim, ze VIA¢il si
na zdkladé predlohy vyfabuloval sviij svét, a pie-
dev$im svijj filmoveé poeticky jazyk, kterym vse
vypravi, nabizi divakiim néco, co neni ilustraci
predlohy, ale autonomnim dilem. TakZe precist
predlohu klidné ano, dokonce je to Zadouci, ale
hlavné jako seznameni se s knihou a jejim auto-
rem jako takovym. Od filmové verze ale soucasné
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necekat ,potvrzeni” svého dojmu ¢i vize ziskané
¢etbou. To plati pro filmové adaptace obecné.

Kromé celovecernich filmi tocil V1a¢il také do-
kumenty, o ¢emZ se moZna az tak nevi...

Ano, byl to vétsinou dusledek néjaké ,vnéjsi” si-
tuace, ale natocil jich hodné. S dokumenty ve fil-
mu vlastné zacinal, kdyz se dostal do brnénského
studia dokumentarniho filmu a ptivydélaval si na
studia. Pozdéji ptisobil jako dokumentarista v ar-
madnim filmovém studiu, kde natocil nékolik de-
sitek reportazi, vycvikovych i propagac¢nich filmt
aj. Pozdéji se k dokumentaristice vratil v obdobi
normalizace, kdyZz po roce 1969 nedostaval na Bar-
randové praci, natocil v Kratkém filmu tfi pozoru-
hodné dokumenty Mésto v bilém, Karlovarské pro-
menddy a Praha secesni. Dokumentaristickou praci
mél ale rad, libila se mu jista ,volnost”, kdy si ve
studiu s kameramanem vyfasovali filmovy mate-
rial a vyrazili do terénu, bez dal$ich rekvizit, stabu
a lidi, ktefi se vzdy motaji kolem nataceni hranych
filmi. Praci na dokumentech VIac¢il povazoval za
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,maly zazrak tvoreni”.

2y

V zaii probéhne ve VKOL pfednaska na téma
Frantisek VIacil. Vize a filmy. MiiZete ¢tenaitim
stru¢né pribliZit, o ¢em povidani bude, na co se
mohou tésit?

Chtél bych jednak obecné pripomenout VIaciltv
zivot a dilo, to, v jaké dobé a v jakych kontextech
vznikalo, soucasné chci také na vybranych prikla-

dech dat nahlédnout do jeho tviir¢i kuchyné, jak

néktera dnes ikonicka dila vznikala, jak se jejich
namét proménoval, pripadné jak V1acil premyslel
o prevedeni literarnich motivt do filmového ob-
razu, ¢im si vypomahal, jaké mél o vysledku pred-
stavy. Rad bych také upozornil na nékteré tvirci
postupy, které tvori podstatu jeho filmové feci

a portiznu se vinou celym jeho dilem.

Osobnost Frantiska Vlacila vas doprovazi vel-
kou ¢ast vaseho profesniho Zivota, co pro vis
osobné znamena? Dokazal byste vybrat jedno
dilo z jeho tvorby, které mate nejradéji?
Vlacilovo dilo mé zajima uz skoro Ctyticet let, za
tu dobu jsem vidél vechny jeho filmy, véetné téch
z Gplnych zacatkti nebo z armadniho studia, ne-
sCetnékrat. A mam dojem, Ze ke véem jsem néjak
prilnul nebo v nich vzdy vidim minimalné néco
zajimavého. TakZe vybér jednoho dila je pro mé
dost slozity. Navic se vnimani podobnych priorit
¢asem promeénuje, jak ¢lovék dospiva a postupné
jde Zivotem, méni se mu vidéni svéta. Byly doby,
kdy bych jednoznac¢né tekl, Ze takovym filmem
je pouze Marketa Lazarovd. Dnes bych k ni na
stejnou droven priradil Adelbeid a ¢im dal vic asi
i Dym bramborové naté a film pro mladez Povést
o sttibrné jedli, ktery je takovym ,koncentrova-
nym” VIacilem, s obrazovou, zvukovou i dramatur-
gickou strukturou jeho nejlepsich filmt, pro néj
typickou baladickou atmosférou a humanismem,
to vSe pritom soustfedéné na malé plose stredo-
metrazniho filmu.

Michaela Heloviovd
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Védecka knihovna v Olomouci ziskala
Cenu mésta Olomouce za rok 2023

édecka knihovna v Olomouci spolu
v s Olomouckym krajem byla vyznamena-

na Cenou meésta Olomouce za otevieni
Cerveného kostela v kategorii Po¢in roku. Porota
ocenila jeho proménu v moderni kulturné-vzde-
lavaci a komunitni centrum knihovny. Vetejnosti
se kostel znovu otevrel po témér 60 letech, kdy
slouzil jako provizorni sklad knih.

Ceremoniél piredavani Cen mésta se uskutec-
nil ve slavnostnim sale Klasterniho Hradiska. Za
Védeckou knihovnu ptevzali ocenéni zastupce
teditelky Milo$ Korhon a nameéstek feditelky pro
sluzby Martin Kucera, za Olomoucky kraj radni
pro kulturu a paméatkovou pé¢i Jan Zirek.

Porota vyzdvihla kulturni pfinos, ktery noveé kul-
turné-vzdélavaci centrum meéstu poskytuje. ,Rekon-
strukci Cerveného kostela ziskala Védeckd knihovna
v Olomouci krdsny spoleéensky sdl. Cerveny kostel jiz
ziskal Yadu ocenéni, ale viibec poprvé v oblasti kultu-
ry. Ocenéni si velmi vdzime a bereme jej soucasné jako

Cena mésta za pocin roku 2023. Zdroj: archiv VKOL, foto Tomas
Hefmanek.
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Laureati Cen mésta Olomouce za rok 2023. Zdroj: SMOL

zdvazek do budoucna naddle rozvijet kulturné-komu-
nitni ¢innost Védecké knihovny,’ doplnila reditelka
VKOL Iveta Tulpikova.

Ocenéno bylo také architektonické reseni Cer-
veného kostela a nové moderni ptistavby, ktera

spojuje Cerveny kostel s budovou reditelstvi
knihovny. ,Chtéli jsme ukdzat, Ze historické objekty
mohou fungovat v symbidze s moderni architektu-
rou,” sdélil architekt prestavby Miroslav Pospisil ze
studia atelier-r.
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Kulturni itineranr

Védecka knihovna v Olomouci
Bezrucova 2

Vystavy

0 uméni kuchaiiském. Viybér z kuchaiiskych tiski ve
fondu VEdeckeé knihovny v Olomouci

4.9.-9.11. 2024 / Cerveny kostel

Expozice predstavi ty nejzajimavéjsi kulinarské pub-
likace z fondu VKOL v priibéhu péti stoleti (od 16. do
1. pol. 20. stol.). Prostiednictvim vystavnich panelil
kombinujicich text i obraz se navstévnici dozveédi
informace o 27 titulech z fondu knihovny s recepty
naptic staletimi. Soucasti vystavy budou také origi-
naly dobovych publikaci, v¢etné jedné z nejmensich
kucharek na svété, Videriské kucharky z roku 1906

o rozmérech 24 x 22 mm. VernisaZ probéhne 4. 9 2024
v 17.00 v Cerveném kostele VKOL.

Doprovodny program:

24.9./17.00 / Cerveny kostel

VZe, co jste chtéli védét o Olomouckych tvariizcich
(ale neméli jste koho se zeptat)

Prednasi Vladimir Kovar z Muzea Olomouckych
tvartizkd A. W. v Losticich.

5.10. / 14.30 / Cerveny kostel

Slavnosti uméni kucharskébho

Beseda s $éfem Long Story Short Petrem Henes$em
spojena s degustaci.

10. 10. / 17.00 / Cerveny kostel
Rukopisné receptdte - instituciondlni i privdtni pra-

meny k pozndni kulindrni kultury nasich predkii
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Prednasi prof. PhDr. Irena Korbelatova, Dr., dé-
kanka FPF SU v Opave.

Usmév a nadgje se vrati

5.-30. 9. 2024 / Galerie Biblio

Vystava fotografii Zdeiika Novacka zachycuje mo-
menty z bézného zivota rodin, které vychovavaji
dité se zrakovym nebo kombinovanym postizenim.
Vystava se uskute¢ni ve spolupraci se Spole¢nosti
pro ranou péci. Vernisaz probéhne 5. 9. v 17 hodin.

Akce pro verejnost

Dny evropského dédictvi

7.-8.9. 2024 / 10.00-17.00 / VKOL, Bezrucova 3
Leto$ni DED ve VKOL nabidne komentované pro-
hlidky vystavy O uméni kuchaiském a Cerveného
kostela. Své dvete otevie studovna historickych
fondid, ktera nabidne prezentaci kuchatskych tis-
ki, a studovna vazanych novin, kde si navstévnici
budou moci prohlédnout Zenské ¢asopisy vydavané
poslednich sto let. Ve foyer bude probihat ukazka
tkani na tkalcovském stroji, chybét nebude ani
divadelni predstaveni pro déti — Pobddka z budiku.

Noc literatury

18.9. 2024 /17.30 / kaple, Pottingeum

Dalsi ro¢nik Noci literatury se uskute¢ni v krasném
prostiedi kaple historické skolni budovy Péttin-
geum. Navstévnici se mohou kromé ukazek ze
soudobé evropské literatury v podani herctt MDO
tésit na komentovanou prohlidku kaple a koncert
Vladimira B. v Baru Zahrada.



Speak-Dating

26.9. 2024 / 15.00-18.00 / Cerveny kostel

Védecka knihovna v Olomouci a Filozoficka fakul-
ta UP potradaji u prilezitosti Evropského dne jazy-
kii jubilejni desaty ro¢nik Speak-Datingu. Akce
z4dbavnou a neformalni formou umozni kazdému,
kdo bude mit zajem, vyzkouset si své jazykové
schopnosti a vychutnat si pfitom $alek dobré kavy.
Vice informaci na www.vkol.cz.

Pohledy do minulosti - podzimni &ast cyklu

10. 9. / 17.00 / Cerveny kostel

Frantisek V1d¢il. Vize a filmy

Mgr. Petr Gajdosik, Statni okresni archiv Olomouc

10. 10. / 17.00 / Cerveny kostel

Rukopisné receptdte - instituciondlni i privdtni pra-
meny k pozndni kulindrni kultury nasich predki
Prof. PhDr. Irena Korbeldtova, Dr., dékanka

FPF SU v Opavé

12. 11. / 17.00 / Cerveny kostel
Paneldkovd vystavba v Olomouci po roce 1945
Mgr. Martina Mertova, historicka uméni MUO

11. 12. / 17.00 / Cerveny kostel

Technokratické vlddnuti v Ceskoslovensku
1945/48-1989

Mgr. Vitézslav Sommer, PhD., Ustav pro soudobé
dé&jiny AV CR

Univerzita v kostele

2.10. /17.00 / Cerveny kostel

Zmeény generacnich hodnot pod vlivem kyberprostoru
PhDr. Martin Dolej$, Ph.D., Katedra psychologie

FF UP

6. 11. / 17.00/ Cerveny kostel

Netradicni ndboZenstvi a sekty. Hrozba nebo vjzva?
Prof. PhDr. Dusan Luzny, Dr., Katedra sociologie,
andragogiky a kulturni antropologie FF UP

Festival Olmiitzer Kulturtage

21.-27.10. 2024

Multizanrovy festival na podporu némeckého jazy-
ka a kultury, ktery jiz 10. rokem nabidne piednas-
ky, besedy, filmové projekce, exkurze, vystavy aj.,
potrada VKOL ve spoluprici s dal$imi institucemi
v regionu. Letos se festival zaméti na vyroc¢i Fran-
ze Kafky, regionalni historii a prezentaci kniznich
autord se sudetskou tematikou. Dramaturgie akci
pro skolni tfidy je zamétena na aktualni spolecen-
ska témata - gender, klimaticka krize, fake news,
nartlst extremismu, spolecnd Evropa, aj.

Cilem je povzbudit mladou generaci a motivovat
k angazovani se pro spole¢nou budoucnost. Z fil-
m nabidne OKU vybér nejlepsich ¢eskych a né-
meckych a kratkych filmt Feinkost.

Dale uvede prednasky s pamétniky, vystavu
fotografii partnerského bavorského mésta Nord-
lingen, komiksovou vystavu o Kafkovi s doprovod-
nym programem ¢i cesko-némecky kabaret Das
Thema.

Program najdete na www.vkol.cz a FB VKOL.

Vlastivédné muzeum v Olomouci
nam. Republiky 5

RemeslIny jarmark

21.9.2024 /10.00-17.00

Navstévnici zaziji iZasnou atmosféru remesl-
ného jarmarku! Poprvé ve Vlastivédném muzeu
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v Olomouci uvidi hanackou svatbu, skladani
velkého svatebniho kolace, palickovani krajek,
vyrobu kosikd, praci fezbare i brasnate a dalsi
tradi¢ni lidova femesla. Zakoupit mohou ruko-
délnou kosmetiku, keramiku, slaméné vyrobky,
vinéné prize a spoustu dalsich predméti.

Chybét nebude krojové poradenstvi, dilny pro
déti, folklérni soubory, cimbalova muzika a ob-
cerstveni z regionalnich produktt.

Akce je zdarma! Setkani se kona v ramci celo-
evropské akce European Folk Day 2024.

Modely vojenské techniky

Vlastivédné muzeum v Olomouci ziskalo do
svych sbirek kolekci modelii vojenské techni-
ky vztahujici se k tematice spojeneckého vylodéni
v Normandii v ¢ervnu roku 1944,

Jedna se o soubor nékolika desitek kusti mode-
la leteckych, ndmotnich a pozemnich prostredki
uzitych pfi vylodéni a naslednych operacich bitvy
o Normandii.

Lidé odvedle
11. 7. 2024 - 5. 1. 2025
Na vystavé Nadace Sirius Lidé odvedle - neob-
vykly vylet do svéta lidi s hendikepem Ceka nav-
stévniky sedm stanovist, na kterych si osobné
vyzkousi, jak se musi dospéli i déti s hendikepem
vyporadat s riznymi Zivotnimi situacemi, které
jsou pro zdravého ¢lovéka bezproblémové, ale
pro zdravotné znevyhodnéné mohou predstavo-
vat piekazku. Zajemci si mohou vyzkouset cesky
znakovy jazyk, odezirani, chizi s bilymi holemi
nebo jizdu na handbiku.

V expozici nechybi ani model autobusu nebo
temny tunel znesnadnujici orientaci.
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Zamek Cechy pod Kosifem
Maénesova 1

Navrat slavného Manesova dila na zamek po 170 letech!
Zamek Cechy pod Kosifem pripravil na léto fadu za-
jimavych novinek. Navstévnici mohou od 27. ¢ervna
obdivovat vrcholné dilo Josefa Manesa V 1été (Cerve-
né paraplicko), které se vraci na zdmek po cca 170 le-
tech (obraz byl nezvéstny po vétsinu 20. stoleti a na
Morave dosud nebyl vefejnosti nikdy predstaven).

V zdmeckém parku je nove ziizena také QR stezka.
Jedna se o netradi¢ni prochazku, pii které mohou
zajemci porovnat soucasnou podobu parku a staveb
v ném s historickymi fotografiemi z obdobi 1890 az
1960. Nechybi ani poutavé komentované prohlid-
ky parku, které se konaji vZdy za pékného pocasi.

Zamek Cechy pod Kosifem ma v 1été otevieno
kazdy den od 9 do 17 hodin.

Arboretum Bila Lhota

Narodni prirodni pamatka se rozklada na jizné
orientovaném svahu na plose necelych tii hektard.
Nachazi se zde asi 300 riznych druhi a kultivart
drevin, naptiklad kefovité tisy v rtiznych barvach
a tvarech, riiznobarevné buky, cyprisky, javory,
brizy, douglasky a lipy. V arboretu je péstovana

i fada vzacnych sbirkovych dievin - napriklad
japonské javory, viliny a magnélie. V parku jsou
zastoupeny dfeviny z jizni Evropy (hlavné z Balka-
nu) a z Asie (Ciny, Koreje, Mandzuska, Japonska

a Sibite), mnoho dievin pochdzi i z rtiznych oblasti
Severni Ameriky (Kanady a USA) a z Mexika. Nové
mohou navsétévnici obdivovat také odkryté davno
zapomenuté skalky pod prastarym dubem.



Soucasti arboreta je také zajimava Zemédélska
expozice, v niz se podatilo nashromazdit vyjimec-
nou kolekci predméta, které se v zemédélstvi diive
pouzivaly. A to naptiklad seci ¢i Zaci stroj anebo
mlaticka s lisem na sldimu. Nechybi ani jedine¢na
kocéarova kareta ze zacatku 20. stoleti.

Vice na www.arboretumbilalhota.cz.

Muzeum a galerie v Prostéjové

Hlavni budova
nam. T. G. Masaryka 2

Botanicka zahrada 90

Do konce listopadu 2024 / venkovni lodZie muzea
Expozice navstévnikovi predstavi historii vzniku,

ale také soucasnost a vyhlidky Botanické zahrady

v Prostéjove pri prilezitosti jejtho 90, vyro¢i. Jsou
zde popsany snahy prirodovédci, profesort zdejsich
gkol a vSech nadsencti, kteti vybudovali a 9. zari 1934
slavnostné otevfteli botanickou zahradu. Vznikl tak
prostor k uchovéni rady druhti regionalnich rostlin,
misto k vyuce Zaki a studentd a svéZi ostriivek zele-
né k odpocinku.

Antonin Vojtek 90: Krajina mého srdce

5.7.-6.10. 2024

Vystava prezentuje soubor rozmérnych platen ma-
lite Antonina Vojtka, ktery se ve své tvorbé zame-
fuje predevsim na krajinomalbu vénovanou jizni
Moravé, konkrétné Bieclavsku. Jeho snovy pohled
a precizni rukopis zprostiedkovavaji pohled na
milovanou ptirodu a okolni krajinu, kterou autor
nejen citlivé dokumentuje, ale nachazi v ni souzné-
ni, inspiraci, Zivotni nadhled i moudrost.

Joi je to foé? Kriticky ohroZené jevy naSich naredi
2.8.-12.1.2025

Rozumite feci svych prarodicdi, ptatel a znamych
z jinych kouttl nasi zemé, mluvi-li nafe¢im? Ro-
zuméji oni vam? Zajima vas, jak odlisna jsou nase
nafeci? Dozvite se to na vystavé s prehlednymi
mapami, které zachycuji jevy zaniklé i stale Zivé.
Bohatstvim natec¢ni slovni zasoby vas provedou
doprovodné texty. Zjistite napriklad, kdy si lidé
pochutnévali na $vabech, bobcich a mejdlickach,
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zda je moZné, aby byla kostka kulatd, co jsou to
pimpérky a kdy husa zpiva nejpéknéji. Na vy-
stavé si mizete poslechnout ukazky z nafec¢nich
promluv z celého Ceska z rtiznych ¢asovych ob-
dobi (od 60. let 20. stoleti po soucasnost), proverit
si své znalosti v nafecnich kvizech a zapojit se do
natre¢niho vyzkumu.

120. vyroéi Templu

20.9. - 17. 11. 2024 / Husiv sbor, byvala synagoga
V roce 2024 uplyne 120 let od vybudovani nové
budovy prostéjovské synagogy, ktera byla po-
stavena na zakladech ptvodni synagogy ze 17.
stoleti. Béhem druhé svétové valky byla uzaviena,
vydrancovana a pouzivana jako skladisté. Vysta-
va pripomene historii Zidovské komunity a této
stavby, jejiz pohnuty osud mtiZe byt mementem
pripominajicim tragické osudy Zidovského naro-
da ve 20. stoleti.

AParis

25.10. 2024 - 23. 2. 2025 / vernisaz 24. 10. 2024
Vystaveny soubor, predstavovany pod shrnujicim
nazvem A Paris, je ¢asti soukromé sbirky, ktery se
soustiedi na Ceskou a sttedoevropskou vytvarnou
modernu. Je vhledem do soukromého sbératelského
prostoru, jehoz poslanim je podélit se o byti s umé-
nim, sdélit, ze i ve sttedoevropskych minimalizo-
vanych privatnich fondech jsou uchovavana dila,
ktera si zaslouzi zvetejnéni.

Navstévnici se mohou tésit na znama jména, ja-
kymi jsou: Alfons Mucha, T. E. Simon, Vojtéch Preis-
sig, FrantiSek Kupka, FrantiSek Tichy, Frantisek
Foltyn, Adolf Hoffmeister, Jifi Kolat, Vaclav Bostik,
Jiti Naceradsky, Pablo Picasso, Oscar Dominguez,
Honoro Garcia.
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Galenie Spalicek
Uprkova 18

Zdenék Horak: Vzpominky na Prostéjov

14. 6. - 15. 9. 2024

Zdenék Horak se narodil v roce 1938 v Bystfici
pod Hostynem. Byl v$ak tizce spjat s Prostéjovem,
kde prozil své mladi. Navzdory vytvarnému talen-
tu se vyucil zdmecnikem v Agrostroji a pozdéji byl
zameéstnan jako planovac a konstruktér. Na konci
$edesatych let minulého stoleti zacal s fezbar-
stvim. Zaméroval se také na kresbu a olejomalbu.
Soubor kreseb, ve kterych autor zachytil nam jiz
neznamé ulicky a zdkouti v Prostéjove, bude dopl-
nén fotografiemi ze sbirek Muzea a galerie v Pro-
stéjove.

My Memory is Nothing but Sorrow

20.9. -17.11. 2024

MGP i v tomto roce pokracuje ve spolupraci s ku-
ratorem Mirou Macikem, ktery pro galerii letos
vybral kresby svétoznamé autorky Anny Zemanko-
vé a nadéjného mladého sochare Dominika Adam-
ce. Samotny Festival soucasného uméni Prostéjov
probéhne ve dnech 3.-5. 10. 2024.

Cerveny domek Petra Bezruée
Bezrucova 153, Kostelec na Hané

Babi léto s Bezrugem

21. 9. 2024 / 10.00-17.00

Zé&bavné sobotni odpoledne v Cerveném domku
Petra Bezruce. Pro rodice s détmi je pripraven
zdbavny program v podobé kreativnich dilnicek,
kvizli a her. Zajemci se také mohou tésit na ko-
mentované prohlidky Bezrucovy expozice, které



se uskute¢ni vzdy v celou hodinu. Nebude chybét
malovani na oblicej, kava ani kolace. V pripadé
priznivého pocasi budeme pomoci dalekohled se
specialnimi filtry od 15.00 s odbornym vykladem
pozorovat Slunce.

Muzeum Komenského v Prrerové
Horni ndm. 1 (prerovsky zamek)

120 let parku Michalov
3.4.-27.10. 2024 / chodba v II. patte prerovského
zamku
V roce 2024 oslavi park Michalov 120. vyroci svého
vzniku. Park byl zaloZen z iniciativy Okraslovaciho
spolku v roce 1904 preménou byvalého lesa, a to
podle planu vyznamného zahradniho architekta
Frantiska Thomayera. Vystava vefejnosti predsta-
vi unikatni snimky ze sbirky ,Fotografie, filmy,
videozaznamy a jind média“ Muzea Komenského
v Prerové, doplnéné o stru¢ny dobovy kontext a in-
formace o osobnosti Frantiska Thomayera.
Soucasti vstupného do stalych expozic nebo sa-
mostatneé: 20/10 K¢.

Detektory v archeologii na Piierovsku

21. 6. — 20. 10. 2024 / Kruhovy sal a predsali pre-
rovského zamku

Vystava verejnosti predstavi ukazky unikatnich
kovovych predmétil zachranénych v ramci projek-
tu Preventivni archeologie a zasluhou dlouholeté
¢innosti archeologi a jejich spolupracovniki. Tyto
predmeéty se postupné stavaji soucasti predevsim
Nové archeologické sbirky Muzea Komenského

v Prerové. V souvislosti se vzriistajicim po¢tem
provadénych zachrannych archeologickych vy-
zkumt a preventivnich detektorovych prospekci

Muzeum Komenského v Prerové vas zve na vystavu K

DETEKTEORYS
v archeologii na Prerovsku
20. 6. - 20. 10. 2024

Vystava prezentuje ukézky unikatnich kovovych predméti starych stovky
i tisice let zachranénych v ramci projektu Preventivni archeologie, ktery
predstavuje jednu z moznych cest spoluprace archeologli a spolupracovnikl
ztad detektoraili na zachrané naseho spole¢ného archeologického dédictvi.
Poklady nasimi pfedky do zemé uloZené, predméty ztracené a znovu
nalezené. Pro budoucigenerace uchované.

Vernisaz se uskuteéni 20. 6. 2024 od 17.00 v Slavnostni sini mésta Pferova

Kruhovy sal a predsaliv II. patfe pferovského zamku.

Vstupné: 60/30 Ké

na ohrozenych archeologickych lokalitach na
Prerovsku znacné vzrostl pocet nové nalezenych
artefaktii, které nebyly dosud verejnosti prezen-
tovany - vétsinu artefaktd tak budou mit navstév-
nici moznost shlédnout viibec poprvé. K vidéni
budou mimo jiné unikatni solitérni nalezy, a také
jedine¢né soubory z jednotlivych archeologickych
lokalit v regionu.

Soucasti vystavy jsou samoobsluznd inter-
aktivni stanovisté pro déti, v zati a fijnu pak
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bude v nabidce lektorovany edukacni program
pro $kolni skupiny (vhodné pro II. stupen ZS/
SS, 90 minut, 40 K¢/zak, pedagogicky doprovod
zdarma). Vstupné na vystavu: 60/30 K¢.

Co je za sklem? Podmalby na skle ve shirkach Muzea
Komenského v Piierové

27.9. 2024 - 26. 1. 2025 / Kaple prerovského zamku
Vystava piedstavi vysledky mnohaletého vyzku-
mu, jehoZ cilem bylo zmapovani unikatni kolekce
podmaleb na skle ve sbirce vytvarného uméni
Muzea Komenského v Pieroveé. Pro verejnost bude
k vystavé ptipraven bohaty doprovodny program
zahrnujici workshopy a prednasky pro dospélé,
edukac¢ni program pro $kolni a zajmové skupiny
nebo komentované prohlidky s kuratorem.
VernisaZ probéhne ve Ctvrtek 26. zari 2024 od
17.00 hodin v kapli prerovského zamku, vstup na
vernisdz zdarma. Vstupné na vystavu: 50/25 K¢.

ORNIS - Ornitologicka stanice Muzea
Komenského v Pireroveé

Bezrucova 10, 750 02, Prerov

Oteviraci doba celoro¢né: utery-nedéle 9.00-17.00

Nov4 expozice! Ptaci Ceska

Nova expozice Ptaci Ceska predstavuje navstévni-
ktéim 365 ptacich druht s vyskytem v CR tak, jak je
muZzeme v ptirodé pozorovat — pokud jsou v rdmci
jednoho druhu jedinci riizné zbarveni béhem roku,
nebo jsou rozdily ve velikosti a zbarveni mezi po-
hlavimi a dospivajicimi ptaky, snazime se vystavit
v$echny tyto varianty. Celkem je zde k vidéni 593
exponatt, u 248 druht jsou vystavena také vejce.
Ac¢ u nékterych druht Ize pochybovat, nejedna se
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o uprchlé jedince ze zoologickych zahrad ¢i zoo-
koutk, ale o doloZené vyskyty volné Zijicich Zivo-
¢ichd. Vstupné: 80/40 K¢.

At zije Michalov!

5. 6. — 30. 11. 2024 / Vystavni sal ORNIS, Bezruco-
va 10, Prerov

Vystava u prilezitosti 120. vyroci zaloZeni pierov-
ského parku Michalov je zaméfena na ptirodni
hodnoty parku. Houby, rostliny a Zivoc¢ichové oby-
vajici park budou predstaveni jako obyvatelé tam-
nich biotopti. Malou ¢ast vystavy vénujeme také
zakladateli parku Frantisku Thomayerovi a historii
parku. Vystava bude mit bohaty doprovodny pro-
gram (vychazky, prednasky, edukaéni program pro
déti a mnoho dalsiho). Vstupné: 60/30 K¢.

Jak se daii ptakiim ve mésté

4.8.-30.9. 2024 / chodba v ptizemi budovy

ORNIS, Bezrucova 10, Prerov

Prehlidka zaslanych vytvarnych praci a fotografii

déti i dospélych. Vystava bude zahdjena v ramci

akce ,Zahradni slavnost” — odpoledne pro celou

rodinu v arealu ORNIS, koncert hudebni skupiny

BraAgas, opékani $§pekackd, obcerstveni. Zahradni

slavnost za¢ne v 15.00 hodin v aredlu ORNIS.
Vstupné: 40/80/150 K¢.

Hrad Helfstyn
Tyn nad Bec¢vou 333

Oteviraci doba hradu:

1. 5. - 31. 8. 2024 denné mimo pondéli, 9-18 hodin
1. 9. - 31. 10. 2024 denné mimo pondéli, 9-17 ho-
din (28. 10. mimofadné otevieno)



Pavel Tasovsky - V klidu i v pohybu

27. 4. -27.10. 2024 / Galerie na II. nadvori

Vystava predstavuje komorni plastiky, nadrozmeér-
na dila a kované struktury umeéleckého kovare,
sochate a restauratora Pavla Tasovského, jehoz
dilo mnozi navstévnici hradu Helf$tyn znaji.
Monumentélni socha Prométheovi, tycici se pred
prvni hradni branou, pochézi prave z jeho dilny,
stejné tak jako kované Sachy osazené na tzv. Siro-
ké hradbe.

Pavel Tasovsky v roce 1989 zalozil kovaiskou
dilnu v Namésti nad Oslavou, v niz se vénuje volné
tvorbé, realizacim pro historické objekty i soucas-
nou architekturu. Za svou dlouholetou praci ziskal
fadu ocenéni v Ceské republice i v zahrani¢i, ma
za sebou desitky autorskych i skupinovych vystav.
Jeho nejnovéjsi dila mtizete napiiklad spattit v Ga-
lerii 12 v Namésti nad Oslavou. Zpravidla nerezové
a cortenové artefakty ozdobi také venkovni pro-
stranstvi na druhém hradnim nadvoti.

V ramci vstupného do hradniho areéalu.

Vlastivédné muzeum v Sumperku
Hlavni tfida 342/222

Jen se tak trochu zhoupnout - Kolébky a houpaéky
5.6.-11.9. 2024 / Vystavni sin

Vystava inspirovana vyzkumem Petry Zsakové
ze Sumperka se zaméiuje na fenomén houpani
v rliiznych etapach Zivota. Predstavuje exponaty
ze sbirek muzea i soukromych sbératelt. Vedle
houpacek a kolébek nechybi ani koc¢arky, détska
nositka ¢i houpaci kresla. Diky zapojeni vetej-
nosti jsou prostrednictvim soucasnych i historic-
kych fotografii ptipomenuty domaci houpacky

i détska hristé v regionu. A nezapomernte, hou-
pani povoleno!

Houby, houby, houbigky

11.7. - 22.9. 2024 / Hollarova galerie

Vystava, porddana pti prilezitosti 25. ro¢niku vy-
stavy zivych hub v Sumperku, predstavi svét hub
z rliznych pohledd.

Vystaveny budou mykologické preparaty ze
sbirek muzea i unikatni dfevéné modely hub od
tezbate Josefa Ruliska, zapiijcené z Moravského
zemského muzea v Brné. K vidéni budou i rozli¢né
predmeéty s vyobrazenim hub, kosiky nebo houbar-
ské atlasy.

S Muzejickem kolem svéta
14. 5. - fijen 2024 / Muzejicko
0Od kvétna se v Muzejicku vyddme na cestu kolem
svéta. Formou interaktivnich her, sklddacek a kvi-
z{1 vas seznamime se véemi svétovymi kontinenty.
Nejvétsim ldkadlem pro malé dobrodruhy bude
velka objevitelska lod, na které se mohou déti stat
skute¢nymi moteplavci a po vzoru Krystofa Ko-
lumba objevovat svét.

S nastupem piiznivého pocasi bude Muzejicko
rozéiteno i o venkovni aktivity v Pavlininé dvore.

Jako fénix z popela - 30 let od poZaru Sumperského
divadla
22. 8. - listopad 2024 / Galerie mladych
Letos na podzim uplyne tficet let od chvile, kdy
zachvatil budovu sumperského divadla nic¢ivy
pozar.

Vystava, kterou muzeum poiada ve spolupraci
s Hasi¢skym zachrannym sborem Olomouckého
kraje, izemnim odborem Sumperk a Divadlem
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Sumperk, s. r. 0., mapuje obdobi od pozaru
v roce 1994 po znovuotevieni divadla v fijnu
2000.

Muzeum Zabreh
Zizkova 1

Jak 3el éas Zabiehem

24. 8. -17.11. 2024

Meésto Zabteh si v leto$nim roce pfipomina

770 let své existence. Pfi této prilezitosti bude
otevfena vystava vice nez tti set pohlednic a fo-
tografii z obdobi od konce 19. stoleti do 90. let
20. stoleti, které ptipomenou promény zabtez-
skych ulic ¢i ndmeésti, vyznamné historické uda-
losti a dalsi stiipky ze Zivota zdejsich obyvatel
v minulosti.

Uméni. Jesté ne déjiny

31.7.-29.9.2024

Vystava uvede autorska dila tfi mladych umélci,
absolventi vysokogkolského programu Déjiny
vytvarnych uméni na Univerzité Palackého v Olo-
mouci: Evy Uherkové, Jakuba Spurného a Katetiny
Portesové. Ve vystavenych dilech spatfime riizna
pojeti namétt velkych malitskych témat, jako jsou
smrt, osud, nadsdzka, ¢iny ¢i ¢lovek.

Muzeum Mohelnice
Kostelni ndm. 938

Stiredovék hrou

15. 6. — zari 2024

V muzeu podnikneme dobrodruznou vypravu do
stredovéku. Spole¢né pozndme, jak se zilo na stre-
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dovékém hradé, co lidé jedli a jak se bavili. BEhem
vypravy na nas ¢ekaji rtizné skladacky, rébusy

a hadanky. Vystava je vhodna pro rodiny s détmi,
predskolaky a zaky 1. stupné ZS.

Vlastivédné muzeum Jesenicka
Zamecké nam. 1

K lici zbraii! Militaria ze shirek Vlastivédného muzea
Jesenicka

11. 6. - 3. 11. 2024 / Hlavni vystavni sal Vodni tvrze
Zbrané a predméty spojené s valkou, vojenskym
zivotem ¢i rekreacni sttelbou jsou ptirozenou

a pomérné bohatou souc¢asti muzejnich sbirek,

a to jiz od pocatkd jejich vzniku. Nejinak je tomu
v ptipadé VMJ, které se miZe pysnit nékolika
typoveé rozsahlejsimi kolekcemi ¢i unikatnimi jed-
notlivymi kusy. Vystava predstavi vybér z tohoto
fondu zbrani, zbroje ¢i vystroje od nejstarsich dob
az po prvni desetileti 20. stoleti. Navstévnici si tak
budou moci prohlédnout to nejlepsi z kolekce pal-
nych zbrani (od vojenskych po lovecké ¢i tercovni-
ce) ¢i secnych a bodnych, a k vidéni budou rovnéz
kuriézni kusy ¢i zbrané orientalni provenience.



(1] ] TAN
eum
Vlastivédné

muzeum
v Olomouci

Prijdte se rozloutit s Iétem na prvni muzejni Remesiny jarmark.
T&3it se muZete na regionalni vyrobky a produkty, prehlidku tradiénich Femesel,
tvorivou dilnu, vystoupeni folklornich soubori a cimbalovou muziku.

Program vystoupeni:

12.30-13.00 Hanacky muzsky sbor Rovina

13.15-13.45  Folklorni soubor Hana Prerov - predstaveni Svajba
14.00-14.30 Hanacky muZsky sbor Rovina

14.45-15.15  Folklorni soubor Han& Prerov - predstaveni Dozata
16.00-16.45 Cimbalova muzika Zaletnici

Setkani se koné v rdmci celoevropské akce European Folk Day 2024
za finan¢ni podpory Olomouckého kraje.
Akce se uskutecni za kazdého pocasi.

(45 = MISTR TRADIEN!
r A == Olomouc RUKODELNE VYROBY
‘Olomoucky kraj Coskj rozhias OLOMOUCKEHO KRAJE



. SKLEM?

Podmalby na skle ve shirkach
Muzea Komenského v Prerové

| VerniséZ v kapli prerovského zamku,
26.9.2024 0d 17.00 hodin

Vstupné 50/25 K¢

e
Olomoucky kraj




